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QUALITÄTSWEINE
Grosse Auswahl an Qualitätsweinen 

aus aller Welt

GENUSS-VERSPRECHEN
Vollumfängliches SCHULER 

Genussversprechen

WEBSITE
Rund um die Uhr online bestellen

unter www.schuler.ch

SERVICE
Persönliche Beratung und ein 

kulanter Kundenservice

UNSER VERSPRECHEN

15x ECHTER WEINGENUSS 
IN IHREN SCHULER 

VINOTHEKEN

BADEN 5400  
Gstühlplatz 2  |  056 222 11 33  

BINNINGEN/BASEL 4102  
Paradiesstrasse 2 

061 423 90 90  

HORW 6048  
Kantonsstrasse 94  |  041 342 22 50  

HÜNENBERG 6331  
Holzhäusernstrasse 3  |  041 781 00 48 

LYSS 3250  
Hauptstrasse 20  |  032 384 44 63  

MÜNSINGEN 3110  
Bernstrasse 9  |  031 722 05 60   

SEEWEN (SZ) 6423  
Franzosenstrasse 10  |  041 819 34 82 

ST. GALLEN 9016  
Rorschacherstr. 253  |  071 250 04 51  

UNTERENTFELDEN 5035  
Suhrenmattstrasse 4  |  062 823 17 23  

USTER 8610  
Brunnenstrasse 25  |  044 994 55 94  

WÄDENSWIL 8820  
Stegstrasse 3  |  044 680 42 42

ZOLLIKOFEN 3052  
Bernstrasse 101  |  031 911 90 91

ZÜRICH-OERLIKON 8050  
Dörflistrasse 55  |  043 333 52 22

WEINBAR LA BONNE CAVE
LUZERN 6004  

Rathausquai 1  |  041 410 45 16

WEINBAR LA BONNE CAVE
ANDERMMATT 6490  

Ritomgasse 10  |  041 888 07 32
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70 Jahre Gilde    

Liebe Freunde der Gilde

 

Die Ernährungsgewohnheiten haben sich in den 

letzten Jahrzehnten stark verändert. Die Bedeut-

samkeit der Speisekarte aber bleibt unverändert. 

Sie ist mehr als ein Spiegelbild der jeweiligen Zeit, 

mehr als nur ein Blatt Papier, sondern eine Vision 

der Gastgeber. Sie ist unser Herzstück und für den 

Gast eines der ersten Entscheidungskriterien. Sie ist 

unser Ausdruck von Leidenschaft, Kreativität und die Einladung zum Genuss und zur 

Entdeckung. Die sorgfältig ausgesuchten Kreationen sind eine Hommage an die 

Kunst des Kochens, die Neugier, Lust und Fantasie wecken - sie schafft Erwartungen, 

Überraschungen und Erinnerungen. Die Speisekarte erzählt Geschichten von den Zu-

taten, deren Herkunft, wie sie verarbeitet werden und was sie bedeuten. Sie zeigt die 

Vielfalt der Aromen, Farben und Texturen. Regionale Gerichte, die typisch für eine 

bestimmte geografische oder kulturelle Region sind, spiegeln oft die Geschichte aus 

Grossmutters Küche, Traditionen und Saisonalität wider. Sie zeigt die Inspiration und 

geschmacklichen Vorlieben der Gastgeber. Sie verbindet Menschen. Die Gerichte 

können uns an unsere Kindheit, unsere Familie, unsere Freunde oder an unsere Hei-

mat erinnern. 

Sie kann die Leidenschaft und die Erwartungen des Lokals und der Gäste widerspie-

geln und zu einem unvergesslichen kulinarischen Erlebnis beitragen. Sie dient auch 

sehr gerne als Sammelobjekt und gehört zur persönlichen Visitenkarte eines Restau-

rants. Sie dient uns, als Gastgeber, für Verkaufsgespräche und persönlichen Empfeh-

lungen, um bei der Auswahl zu helfen. Eine Speisekarte ist also nicht nur ein prak-

tisches Hilfsmittel, sondern auch eine künstlerische Ausdrucksform. Deshalb lohnt es 

sich beim Lesen, ein paar Minuten Zeit zu nehmen, die kleinen Details erkennen, um 

dann das passendste Gericht zu geniessen. 

«Der einzige Geschmack, der einem Menschen Befriedigung geben kann, ist sein  

eigener» 

In diesem Sinne wünsche ich Ihnen eine gute Zeit und viele spannende Speisekarten. 

Herzlichst,

Gerhard Kiniger

Präsident 

Gilde etablierter Schweizer Gastronomen

BEDEUTUNG  
DER KRONEN

		  Einfach und gemütlich Gemütlich und einfach mit eher kleiner  
Speisekarte. Klassische, gute Küche.

		  Traditionell und renommiert Namhaft mit fundierter klassischer 
Küche.

		  Ausgezeichnet und kunstfertig Umfassende Dienstleistung.  
Ausgesuchtes Angebot, basierend auf einem hohen Grad an  
Kochkunst.

		  Hochstehend und beispielhaft Detailliert ausgebaute Service- 
leistung mit exquisiter Küche. Ist mindestens in zwei anerkannten 
Gourmetführern verzeichnet (mind. 14 Punkte GaultMillau, 3 Gabeln 
Guide Michelin, 7 Punkte Guide Bleu oder andere Gourmetführer). 

		  Einzigartige Spitzenküche Unverkennbare Finesse und einzigartige 
Spitzenprodukte – hier wird das Kochen zur Kunst. Ist in mindestens 
zwei anerkannten Gourmetführern verzeichnet (mind. 16 Punkte Gault-
Millau, 4 Gabeln Guide Michelin, 8 Punkte Guide Bleu oder andere 
Gourmetführer).

( – )		  Betriebswechsel Die Beurteilung des neuen Betriebes ist noch nicht 
erfolgt.
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Gerhard Kiniger

Président

Guilde suisse des Restaurateurs-Cuisiniers

70 ans de la Guilde    

Chers amis et amies de la Guilde

Les habitudes alimentaires ont considérablement évolué au cours des dernières dé-

cennies. Mais le menu continue à jouer un rôle essentiel. Il est bien plus que l‘image 

d‘une époque, bien plus qu‘une simple feuille de papier, il reflète une vision des 

hôtes. Il est notre cœur et l‘un des premiers critères de décision pour le client. Il est 

l‘expression de notre passion, de notre créativité et une invitation au plaisir et à la 

découverte. Les créations soigneusement sélectionnées sont un hommage à l‘art de 

la cuisine et suscitent la curiosité, l‘envie et l‘imagination - il crée des attentes, des 

surprises et des souvenirs. Le menu raconte des histoires sur les ingrédients, leur 

origine, la façon dont ils sont préparés et ce qu‘ils signifient. Il évoque la diversité 

des arômes, des couleurs et des textures. Les plats régionaux, typiques d‘une région 

géographique ou culturelle donnée, reflètent souvent l‘histoire des recettes de cui-

sine de grand-mère, les traditions et la saisonnalité. Il révèle l‘inspiration et les pré-

férences gustatives des hôtes. 

Il crée des liens entre les individus. Les plats peuvent nous rappeler notre enfance, 

notre famille, nos amis ou notre terre natale. Il peut refléter la passion et les attentes 

du restaurant et des clients et contribuer à une expérience culinaire inoubliable. Il se 

présente aussi volontiers comme un objet de collection et fait partie de la carte de 

visite personnelle d‘un restaurant. En tant qu‘hôtes, il nous permet de mener des 

entretiens de vente et de formuler des recommandations personnelles en vue de faci-

liter le choix. Un menu n‘est donc pas seulement un outil pratique, mais aussi une 

forme d‘expression artistique. C‘est pourquoi il s‘avère judicieux de prendre quelques 

minutes pour le lire et de relever les moindres détails afin de savourer ensuite le plat 

le plus approprié. 

«Le seul goût qui puisse procurer de la satisfaction à un individu est le sien»

Dans cet esprit, je vous souhaite de passer un agréable moment et de découvrir de 

nombreux menus alléchants. 

Bien cordialement, 

DÉFINITION 
RÈGLEMENT DE COURONNE

		  Restauration simple et confortable Restaurant simple et  
convivial, menu plutôt restreint. Bonne cuisine classique.

		  Restauration traditionnelle et renommée Restaurant réputé,  
cuisine classique bien étudiée.

		  Restauration excellente et remarquable Prestation de services 
complète. Offre soigneusement sélectionnée reposant sur  
un art culinaire de haut niveau.

		  Restauration très haut de gamme et exemplaire Prestation de 
services développée dans le détail, cuisine très raffinée. Figure dans  
au moins deux guides gastronomiques réputés (au moins 14 points 
GaultMillau, 3 fourchettes Guide Michelin, 7 points Guide Bleu ou  
autres guides gastronomiques réputés).

		  Art culinaire original et de très haut niveau Finesse incontestable 
et produits uniques et excellentissimes – ici, l’art culinaire  
devient un grand art. Figure dans au moins deux guides gastrono-
miques réputés (au moins 16 points GaultMillau, 4 fourchettes Guide-  
Michelin, 8 points Guide Bleu ou autres guides gastronomiques  
réputés).

 
( – )		  Changement d’établissement Le nouvel établissement n’a pas  

encore été évalué.

© Restaurant Brücke, Niedergösgen
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Gerhard Kiniger

Presidente

Gilda svizzera dei ristoratori-cuochi affermati

70 anni di Gilda    

Cari amici della Gilda

Le abitudini alimentari sono cambiate notevolmente negli ultimi decenni. 

L‘importanza dei menù resta comunque invariata. Esso è più di un riflesso del tempo, 

più di un semplice pezzo di carta, bensì una visione dei ristoratori. È il nostro cuore e 

uno dei primi criteri decisionali per l‘ospite. È il nostro modo di esprimere passione e 

creatività nonché un invito al piacere e alla scoperta. Le creazioni accuratamente 

selezionate sono un omaggio all‘arte culinaria, suscitano curiosità, desiderio e fanta-

sia, creano aspettative, sorprese e ricordi. Il menu racconta storie sugli ingredienti, 

sulla loro origine, su come vengono lavorati e cosa significano. Mostra la varietà di 

sapori, colori e consistenze. I piatti regionali, tipici di una particolare area geografica 

o culturale, riflettono spesso la storia della cucina della nonna, le tradizioni e la sta-

gionalità. Mostra l‘ispirazione e le preferenze di gusto dei ristoratori. Esso unisce le 

persone. I piatti possono ricordarci la nostra infanzia, la nostra famiglia, i nostri 

amici o la nostra terra natale.

Può riflettere la passione e le aspettative del locale e degli ospiti e contribuire a 

un‘esperienza culinaria indimenticabile. È anche un popolare oggetto da collezione 

e fa parte del biglietto da visita personale di un ristorante. Per noi ristoratori, è utile 

per aiutare i clienti nella scelta, quando conversiamo con loro per vendere o sugge-

rire dei piatti. Un menu non è solo uno strumento pratico, ma anche una forma di 

espressione artistica. Ecco perché vale la pena dedicare qualche minuto alla lettura, 

notare i piccoli dettagli, per poi gustare il piatto più adatto.

«L’unico gusto che può dare soddisfazione a un uomo è il suo». 

In quest’ottica, vi auguriamo buon lavoro e tanti menù entusiasmanti.

Cordialmente

DEFINIZIONE 
DEI INCORONI

		  Semplice e accogliente Semplice e accogliente con menù  
piuttosto limitato. Cucina classica e buona.

 
		  Tradizionale e rinomato Azienda affermata con cucina classica ben 

radicata.
 

		  Ottimo e a regola d’arte Servizio completo. Offerta selezionata,  
basata su un elevato grado di arte culinaria. 

 
		  Di alto livello ed esemplare Servizio accurato in ogni piccolo  

dettaglio con cucina squisita. Elencato in almeno due guide gourmet 
riconosciute (almeno 14 punti GaultMillau, 3 forchette Guide Michelin 
oppure 7 punti Guide Bleu o altri guide gourmet riconosciute).

 
		  Cucina straordinaria al top Raffinatezze inconfondibili e prodotti 

straordinari al top – qui la cucina diventa arte. Elencato in almeno due 
guide gourmet riconosciute (almeno 16 punti GaultMillau, 
4 forchette Guide Michelin oppure 8 punti Guide Bleu o altri guide 
gourmet riconosciute).

 
( – )		  Cambio di esercizio La valutazione del nuovo esercizio non  

è ancora avvenuta.

© Restaurant Fahr, Künten
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Gerhard Kiniger

president

Gilda da gastronomas e gastronoms svizzers etablids

70 onns gilda    

Charas amias e chars amis da la gilda 

Ils ultims decennis èn las disas d‘alimentaziun sa midadas fermamain. Betg sa mi-

dada n‘è però l‘impurtanza da la carta da menu. Ella è dapli ch‘in spievel dal temp 

respectiv, dapli che mo in fegl palpiri. Ella è ina visiun da las ospitantas e dals ospi-

tants. Ella è noss element central ed in dals emprims criteris da decisiun per il giast. 

Ella exprima nossa passiun e creativitad ed envida a giudair e scuvrir. Las creaziuns 

tschernidas cun premura èn in omagi a l‘art culinaric e sveglian la mirveglia, il 

plaschair e la fantasia – la carta da menu procura per spetgas, surpraisas e regur-

dientschas. Ella raquinta las istorgias da las ingredienzas, lur derivanza, co ch‘ellas 

vegnan elavuradas e tge ch‘ellas signifitgan. Ella preschenta la varietad dals aromas, 

da las colurs e da las texturas. Tratgas regiunalas tipicas per ina regiun geografica u 

culturala reflecteschan savens l‘istorgia da la cuschina da la tatta, tradiziuns e sta-

giunalitad. Ella mussa l‘inspiraziun e las preferenzas culinaricas da las ospitantas e 

dals ospitants.

Ella collia umans. Las tratgas regordan nus forsa a nossa uffanza, a nossa famiglia, a 

noss amis u a nossa patria. La carta da menu po reflectar la passiun e las spetgas dal 

local e dals osps e contribuescha ad in‘experientscha culinarica nunemblidaivla. Ella 

serva era fitg gugent sco object da collecziun e fa part da la carta da visita persunala 

d‘in restaurant. Ella gida nus, sco ospitantas ed ospitants, en discurs da vendita e 

recumandaziuns persunalas per gidar a far ina tscherna. Ina carta da menu n‘è 

damai betg mo in med d‘agid pratic, mabain er ina furma d‘expressiun artistica. I 

vala damai la paina da prender peda in pèr minutas per leger la carta e percorscher 

pitschens detagls ed alura pudair giudair la dretga tratga.

«Il sulet gust che sa cuntentar in uman è ses agen.»

En quel senn giavisch jau a Vus in bun temp e numerusas cartas da menu 

interessantas. 

Cordialmain

CLASSIFICAZIUN  
DA LAS CURUNAS

		  Simpel e plaschaivel Simpel e plaschaivel cun carta da menu  
reducida. Buna cuschina classica.

 
		  Tradiziunal e renumà Cuschina classica da renum renconuschida.

 
		  Excellent ed inschignus Servetsch cumplain. Purschida excellenta 

sin basa d’in fitg aut grad d’art culinaric. 
 

		  Pretensius ed exemplaric Servetsch extendì cun cuschina  
exquisita. Figurescha en almain dus guids gourmet/gastronomics ren-
conuschids (almain 14 puncts GaultMillau, 3 furtgettas Guid Michelin, 
7 puncts Guide Bleu u auters guids gourmet/gastronomics.

 
		  Cuschina incumparabla singulara Finezza evidenta e products 

d’elita – qua daventa cuschinar in art. Figurescha en almain dus guids 
gourmet /gastronomics (almain 16 puncts GaultMillau, 4 furtgettas Guid 
Michelin, 8 puncts Guide Bleu u auters guids gourmet/gastronomics.

 
( – )		  Midada da manaschi La valitaziun dal manaschi n’è anc betg  

succedida.

© Hotel Restaurant Alpenblick, Wilderswil / Interlaken
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Gerhard Kiniger

President 

The Guild of Swiss Gastronomes 

70 years of the Guild   

Dear Friends of the Guild 

Our eating habits have undergone a radical change over the past few decades – but 

the menu is still as important as ever. It’s more than a reflection of a particular mo-

ment in time and more than a sheet of paper – it’s a vision created by the host. It’s 

the jewel in our crown and one of the primary decision-making criteria as far as our 

guests are concerned. It’s the way we express passion and creativity and is our invi-

tation for you to enjoy pleasure and experience new discoveries. The carefully-se-

lected creations pay homage to the art of cookery, and evoke curiosity, passion, and 

imagination – a menu gives rise to expectations, surprises, and memories. A menu 

tells stories about the ingredients, their provenance, how they’ve been processed 

and what they signify. It draws attention to the variety of aromas, colours, and tex-

tures. Regional dishes that are typical of a particular geographical or cultural region 

often mirror the history of Grandma’s kitchen, traditions, and seasonal nature. A 

menu illustrates the inspiration and taste preferences of the host. A menu brings 

people together. The dishes may remind us of our childhood, our family, or our 

friends – or even our homeland. 

A menu might reflect the passion and expectations of the restaurant and its guests, 

playing its part in an unforgettable culinary experience. It might equally be regarded 

as a collector’s item and a personal visiting card for a restaurant. As far as we, as 

hosts, are concerned, it is a sales pitch and a personal recommendation, and an aid 

to selection. A menu is not just a practical tool, therefore, but also a form of artistic 

expression. It’s worth taking a few minutes of your time to read the menu and take 

note of the finer details, so that you can then enjoy the dish that suits you best. 

“The only taste that can truly satisfy a person is their own.”

So, I hope you have many good times and exciting menus. 

Kindest regards,

DEFINITION 
CROWN REGULATION

		  Simple and comfortable Comfortable and simple, with a rather  
limited menu. Good classical cuisine.

		  Traditional; well known Renowned, offering sound classical  
cuisine.

 
		  Exceptional; highly skilled All-embracing service. Select menu 

based on a high level of culinary skill. 
 

		  Superior calibre; exemplary Offering explicitly-developed service 
and exquisite cuisine. Listed in at least two recognised Restaurant 
Guides (at least 14 GaultMillau points, 3 Guide Michelin forks  
or 7 Guide Bleu points or other recognised Restaurant Guides).

 
		  Unique; the finest cuisine Unmistakeable finesse, featuring unique 

products of an extremely fine quality – here, Cuisine becomes  
Art. Listed in at least two recognised Restaurant Guides (at least  
16 GaultMillau points, 4 Guide Michelin forks or 8 Guide Bleu points  
or other recognised Restaurant Guides).

 
( – )		  Change of establishment The assessment of the new establishment 

has not taken place yet.

Q U A L I T Ä T  S E I T  1 9 6 6
Q U A L I T É  D E P U I S  1 9 6 6

www.frigemo.ch
Vorfrittiert mit 100% Schweizer Rapsöl.
Frit dans de l'huile de colza 100% suisse.

Se
rv

ie
rv

or
sc

hl
ag

 / 
Pr

op
os

iti
on

 d
e 

pr
és

en
ta

tio
n

Gilde_2019_20_frigemo_Inserat_85x97.indd   1Gilde_2019_20_frigemo_Inserat_85x97.indd   1 20.11.2020   09:44:2220.11.2020   09:44:22

13



GILDE-AKTIVMITGLIEDER 
Membres actifs de la Guilde 
Membri attivi della Gilda 
Commembers activs da la Gilda
Active Guild Members 

11

AG BADEN-ENNETBADEN

HERTENSTEIN
PANORAMA
RESTAURANT

Seit 1997

Saisonale und hausgemachte Küche, herzliche und ehrliche
Gastfreundschaft sowie modernes und stilvolles Ambiente
mit wunderschöner Aussicht auf die Stadt Baden.

Restaurant 120
Bankette 120
Terrasse 90

Daniela und Martin Ettisberger
Hertensteinstrasse 80
5408 Baden-Ennetbaden

Tel: +41 56 221 10 20
info@hertenstein.ch
www.hertenstein.ch

Ruhetag:
Sa-Mittag, So & Mo

AG BEINWIL AM SEE

SEEHOTEL BEINWIL
AM SEE

Seit 1991

Das Seehotel Beinwil am See begrüsst Sie direkt am Wasser,
nur wenige Meter von der Schiffstation am Hallwilersee
entfernt. Das Restaurant mit grosser Seeterrasse lädt zum
verweilen und geniessen von Spezialitäten von nah und fern
ein. 

36

Brasserie 30
Saal 90
Fischerstübli 25
Terrasse 100
BOJE BÖJU 80
Catering

Willy und Christine Nyffenegger
Seestrasse 79
5712 Beinwil am See

Tel: +41 62 765 80 30
seehotel@hallwilersee.ag
www.seehotel-beinwil.ch

Ruhetag:
Restaurant: Mo
Hotel: keine

Die Gilde kocht für 
MS-Betroffene und 
wohltätige Institutionen.

Helfen Sie mit Genuss!

Es ist wieder Kochtag, ab 11.00 Uhr.
Mit jeder Portion Gilde-Risotto unterstützen Sie
Menschen, die an Multipler Sklerose leiden, sowie 
wohltätige Institutionen aus Ihrer Region.

www.gilde.ch

GILDE
KOCHTAG

7.9.2024
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AG EHRENDINGEN

GASTHOF ENGEL

Seit 2024

Mit Leidenschaft und Herz führen Sonja und Simon
Frei-Zimmermann den Betrieb nun in der dritten Generation.
Sie bewirten ihre Gäste mit kulinarischen Köstlichkeiten und
auserlesenen Weinen. Als Gasthof bietet der Engel auch
Übernachtungsgelegenheiten

11

Gaststube 25
Burghorn 30
Lägernsaal 60
Aperokeller 40
Konferenzraum 20

Sonja und Simon Frei
Unterdorf 3a
5420 Ehrendingen

Tel: 056 222 62 40
info@gasthof-engel.ch
www.gasthof-engel.ch

Ruhetag:
Dienstag und Mittwoch

AG FISLISBACH

LANDGASTHOF LINDE

Seit 2007

Die Geschwister Schibli führen das traditionelle Gasthaus in
der fünften Generation. 
Die Linde ist als klassischer Familienbetrieb bekannt für
ehrlich gelebte Gastfreundschaft.

56

Gaststube 50
Lindenstube 25
Zehntensaal 120
Klosterstube 40
Gartenwirtschaft 120

Felix Schibli und Sarah Pente
Niederrohrdorferstrasse 1
5442 Fislisbach

Tel: +41 56 493 12 80
info@linde-fislisbach.ch
www.linde-fislisbach.ch

Ruhetag:
Mi.

AG GONTENSCHWIL

GASTHOF BAD
SCHWARZENBERG

Seit 1996

Ländlicher Gasthof mit traditionellen, kreativen Gerichten.
Grillspezialitäten und die heimelige Gartenterrasse dürfen im
Sommer nicht fehlen.

8

Restaurant 65
Bankettsaal 100
Gartenterrasse 80

Fabienne und Flavio Böll-Roth
Badhübel 348
5728 Gontenschwil

Tel: +41 62 773 18 18
info@bad-schwarzenberg.ch
www.bad-schwarzenberg.ch

Ruhetag:
Mo. & Di. ganzer Tag
Mi ab 14:00 geschlossen

12

AG BERIKON

HOTEL RESTAURANT
STALDEN

Seit 2019

Hotel Restaurant Stalden bei Zürich: Die moderne Bar und
die 40 Hotelzimmer laden zum Verweilen ein. Die
Sommerterrasse unter den Bäumen ist ideal zum
Entspannen. Unsere heimeligen Säle mit Platz bis zu 100
Personen sind für jeden Anlass geeignet.

70

Restaurant 70
Schüür 100
Uelistube 30
Mauritius 30
Terrasse 60

Simone und Heiner Kuster
Friedlisbergstrasse 9
8965 Berikon

Tel: +41 56 633 11 35
info@stalden.com
www.stalden.com

Ruhetag:
Sonntag

AG BUCHS

RESTAURANT ZUR
BURESTUBE

Seit 2023

Ländlicher Gasthof mit traditionellen und kreativen
Gerichten.
Die Sommerterrasse unter einem alten Lindenbaum, lädt
zum Entspannen ein.

Burestube 30
Saal 50
Bürgerstube 24
Terrasse 80
Rossstall 36

Rita Camenzind
Bachstrasse 3
5033 Buchs

Tel: +41 62 822 14 61
 info@burestube.ch
www.burestube.ch

Ruhetag:
Di.

AG BÖZEN

GASTHAUS ZUR POST

Seit 2007

Das Gasthaus zur Post und das Weingut Heuberger werden
bereits in 7. Generation geführt. Wir setzen auf eine frische
und regionale Küche mit monatlich wechselndem
Speiseangebot. Dazu passend Wein vom Weingut Heuberger
- Freu Dich auf Wein

14

Gourmetstübli 30
Restaurant & Säli 50
Saal 80
Gewölbekeller 30
Terrasse 60

Peter und Doris Heuberger
Hauptstrasse 49
5076 Bözen

Tel: +41 62 876 11 39
info@post-boezen.ch
www.post-boezen.ch

Ruhetag:
Mo., Di. & ein So. im Monat
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AG HÄGGLINGEN

RESTAURANT
MAIENGRÜN

Seit 2020

Das Restaurant Maiengrün befindet sich unmittelbar neben
dem bekannten Maiengrün-Aussichtsturm. Bei schönem
Wetter sind von der Turmspitze aus sowohl der Alpenkamm
als auch der Schwarzwald zu sehen.

«Wintergarten» 64
«Feuer & Flamme» 30
«Sieben Hügel-Stübli» 24
Gaststube 26
Terrasse 80

Roland Lämmli
Maiengrünstrasse 36
5607 Hägglingen

Tel:  +41 56 624 11 20
oase@maiengruen-restaurant.ch
www.maiengruen-restaurant.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

AG KIRCHDORF

LANDGASTHAUS ZUM
HIRSCHEN

Seit 2024

Unser traditionsreiches Gasthaus Hirschen wird seit fünf
Generationen von der Familie Schneider geführt und steht im
historischen Kern von Kirchdorf. 

Restaurant & Stübli 50
Saal 150
Terrasse / Garten 100
Seminarraum 30
Zehntenscheune 50
Catering

Alexa Schneider
Brühlstrasse 15
5416 Kirchdorf

Tel: 056 282 02 50
mail@hirschen-kirchdorf.ch
www.hirschen-kirchdorf.ch

Ruhetag:
keine

AG KÜNTEN-SULZ

RESTAURANT FAHR

Seit 2024

Ob Fahrhalle, Weinstube, Weinkeller, Treffpunkt oder in den
warmen Monaten unser Garten. Unsere vielseitigen
Räumlichkeiten bieten den passenden Rahmen für Ihren
Aufenthalt.

Fahrhalle 60
Weinstube 15
Treffpunkt 24
Zigarrenlounge-Fumoir 8
Catering

Manuel und Alexandra Steigmeier
Grossacherweg 1
5444 Künten-Sulz

Tel: 056 241 00 00
info@fahr-sulz.ch
www.fahr-sulz.ch

Ruhetag:
Montag, Dienstag, Mittwoch

15

AG LENZBURG

OCHSEN LENZBURG &
LODGE

Seit 2001

Hier wird Gastfreundschaft seit vier Generationen gelebt und
zelebriert.
Die Liebe zum Besonderen im sympathischen Ambiente und
dem persönlichen Charakter sowie im Detail. Wir bieten
allen Gästen unvergessliche Stunden in unserem historischen
Haus.

60

Loft 14
Ochsen Lodge 25
Oma Stube 20
Salon & Festsaal 100
Satteltasche 80
Catering

Chris und Madeleine Schatzmann
Burghaldenstrasse 33
5600 Lenzburg

Tel: +41 62 886 40 80
info@ochsen-lenzburg.ch
www.ochsen-lenzburg.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

AG LEUGGERN

RESTAURANT &
LOUNGE SONNE

Seit 2011

Der moderne, junge Gastronomiebetrieb im unteren Aaretal
mit einer frischen und saisonalen Küche mit
Qualitätsprodukten aus unserer Region. Geniessen Sie
herrliche Weintrouvaillen oder eine feine Zigarre nach dem
Essen.

Restaurant 45
Gartenterrasse gedeckt 70
Bankettsaal 120
Catering

Karin Hauenstein-Birchmeier und
Michael Hauenstein
Kommendeweg 2
5316 Leuggern

Tel: +41 56 245 94 90
restaurant@sonne-leuggern.ch
www.sonne-leuggern.ch

Ruhetag:
Dienstag und Mittwoch

AG MERENSCHWAND

LANDGASTHOF
SCHWANEN

Seit 2020

Der Landgasthof wurde im Jahre 1027 gebaut und diente bis
1615 als Amtsgebäude des Kantons Luzern. Im Jahr 1830
war der Gasthof Ausgangspunkt des Freiämtersturms. Heute
ist er ein beliebter Ort für kulinarische Ausflüge, geführt in
der 3. Generation.

Restaurant 33
Grosser Saal 200
General Fischer Saal 50
Terrasse/Garten 60
Weinkeller 24

Christoph und Martin Küng
Bremgartenstrasse 2
5634 Merenschwand

Tel: +41 56 664 12 59
info@landgasthofschwanen.ch
www.landgasthofschwanen.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.
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AG SEENGEN

CABRIO-RESTAURANT
EICHBERG

Seit 2012

Erstes Cabrio-Restaurant der Schweiz mit Blick auf den
Hallwilersee - HOCHGENUSS bei jedem Wetter! 
Beliebt für genussvolle Ausflüge, Seminare, Privat- und
Firmenanlässe bis 250 Personen.

13

Cabrio-Restaurant 100
Family-Restaurant 50
Chäs- und BBQ-Chalet 120
Event-Räume 250
Seminarräume 100
Catering

Familien Wengenmaier und Mahler
Eichbergstrasse 38
5707 Seengen

Tel: +41 62 767 99 99
eichberg@eichberg.com
www.eichberg.com

Ruhetag:
Kein Ruhetag

AG WETTINGEN

RESTAURANT
FREIHOF-HÜRLIMANN

Seit 2013

Kulinarischer Genuss und Schweizer Gastfreundschaft.

Dorfrestaurant 40
Lägerestube 40
Limmatstübli 24
Terrasse 50
Catering

Lukas und Carina Hürlimann
Dorfstrasse 14
5430 Wettingen

Tel: +41 56 426 75 57
info@freihof-wettingen.ch
www.freihof-wettingen.ch

Ruhetag:
Mo. Di. und Do. 

AG WÖLFLINSWIL

LANDGASTHOF
OCHSEN

Seit 2008

Ob Smoker Lounge, Gartenterrasse, Gourmet-Speisesaal
Mascotte, Jardin des Sens, Ochsensaal oder Benkensaal: Bei
uns finden Sie für jeden Anlass den richtigen Ort. 

17

Ochsensaal 220
Jardin des sens 35
Benkensaal 16
Gaststube/Mascotte 60
Garten/Olive 100

Jörg und Judith Lenzin-Munari
Dorfplatz 56
5063 Wölflinswil

Tel: +41 62 877 11 06
info@ochsen-woelflinswil.ch
www.ochsen-woelflinswil.ch

Ruhetag:
Mo. bis Mi. (Gruppen auf Anfrage)

17

AG WÜRENLINGEN

HOTEL-RESTAURANT
ZUM STERNEN

Seit 2007

Traditionelle Gastfreundschaft sowie Weine aus den eigenen
Rebbergen stehen bei uns im Mittelpunkt. Die über
500-jährige Geschichte des Restaurants zum Sternen ist uns
Chance und Verpflichtung, welche wir pflegen und
zeitgemäss weiterentwickeln.

15

Albertstube 12
Restaurant 40
Saal 80
Widumhofsaal 30

Adrian und Jacqueline Meier
Endingerstrasse 7
5303 Würenlingen

Tel: +41 56 297 40 00
office@sternen-wuerenlingen.ch
www.sternen-wuerenlingen.ch

Ruhetag:
So. (ab 21 Uhr) & Mo.

AG ZOFINGEN

WIRTSHAUS ZUR
MARKTHALLE

Seit 2022

Herzlich willkommen bei uns im Wirtshaus zur Markthalle in
mitten der Zofinger Altstadt. Wir verwöhnen Sie mit einer
klassischen französischen saisonalen Küche nach Marco`s
Style.

2

Restaurant 34
Säli 30
Terrasse/Garten 28
Seminar 12

Marco Purtschert und Nicole Baumann
Marktgasse 8
4800 Zofingen

Tel: +41 62 751 40 46
info@markthalle-zofingen.ch
www.markthalle-zofingen.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

AI APPENZELL

HOTEL LANDGASTHOF
EISCHEN

Seit 1994

Wunderschön gelegen, mit Blick vom Bodenseegebiet über
das Appenzellerland bis zum Säntis, liegt unser Hotel
Landgasthof Eischen. Kürzlich umgebaut erstrahlt unser
Betrieb in neuem Glanz. Gerne verwöhnen wir Sie mit
unserer regionalen Küche.

36

Restaurant 40
Neuer Speisesaal 90
Garten-Terrasse 150

Daniel und Rahel Inauen
Kaustrasse 123
9050 Appenzell

Tel: +41 71 787 50 30
info@eischen.ch
www.eischen.ch

Ruhetag:
Mai -Okt.: Kein Ruhetag
Nov.-April: Di. & Mi.
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AI APPENZELL

RESTAURANT ROSE

Seit 2020

Ein charmantes, ländliches Restaurant, in dem sich alle
wohlfühlen - sei es auf ein feines Essen im gemütlichen, neu
gebauten Saal oder auf einen Jass im heimeligen Restaurant.

Restaurant 25
Saal 50
Säli 25
Terrasse/Garten 20

Familie Knöpfel
Gontenstrasse 35
9050 Appenzell

Tel: +41 71 787 12 05
info@rose-appenzell.ch
www.rose-appenzell.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

AI SCHWENDE

HOTEL-RESTAURANT
FROHE AUSSICHT

Seit 2021

Wir freuen uns, Sie kulinarisch zu begeistern. Geniessen Sie
regionale Produkte aus dem Appenzellerland,
Spezialitätenwochen aus der ganzen Welt und Weine aus
kleinen, auserlesenen Kellereien.

26

Restaurant 36
Säli 12
Terrasse/Garten 44

Arno und Silvie Inauen
Küchenrain 11
9057 Schwende

Tel: +41 71 799 11 74
hotel@froheaussicht.ch
www.froheaussicht.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

AR BÜHLER

LANDGASTHOF
STERNEN

Seit 2017

Wir bieten frische, saisonale Küche, ob Gourmet oder
gutbürgerlich. Gastronomie mit Leidenschaft. Angenehmes,
rustikales Ambiente und Zimmer im Landhausstil. Ein Ort
zum Verweilen, Geniessen und Erholen.
Mit Kinderspielplatz.

22

Restaurant 30
Saal 80
Terrasse / Garten 60
Seminar 15
Catering

Ralph und Yvonne Frischknecht
Dorfstrasse 97
9055 Bühler

Tel: +41 71 793 17 58
info@sternen-appenzellerland.ch
www.sternen-appenzellerland.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.
Hotel 7/7 offen

19

AR GAIS

GASTHOF ZUM
HIRSCHEN

Seit 2001

Gemütliche Gastlichkeit nach Appenzeller Art - seit 4
Generationen im Hirschen Gais.

9

Appenzellerstube 22
Stübli 15
Saal 45
Garten 30

Christian und Marianne Koller
Stoss-Strasse 17
9056 Gais

Tel: +41 71 793 13 03
info@hirschen-gais.ch
www.hirschen-gais.ch

Ruhetag:
So. (ab 16 Uhr), Mo. & Di.

AR TEUFEN

ERLEBNIS WALDEGG

Seit 1993

Die Erlebnisegge des Appenzellerlandes mitten im
Wandergebiet: Oberhalb von Teufen und mit Blick auf den
Säntis liegt das Erlebnis Waldegg mit seinen besonderen
Gastronomie-Erlebnissen.

Waldegg 250
Schnuggebock 150
Tintelompe 30
Tante Emmas Ladebeizli 30
Holzofenbäckerei 40

Patrick Eugster
Waldeggstrasse 977
9053 Teufen

Tel: +41 71 333 12 30
www.waldegg.ch

Ruhetag:
Mo. 

AR TEUFEN

HOTEL ZUR LINDE

Seit 1992

Es ist die gelebte Gastfreundschaft wie auch die
Vielseitigkeit des Küchenchefs, die von den Gästen sehr
geschätzt werden. Appenzeller Spezialitäten sind ebenso
gefragt wie die exzellente Gourmetküche. Saison-Tipp:
besuchen Sie uns im Lindengarten

22

Restaurant 80
Rotarysaal 40
Lindestübli 25
Mölistobe 20
Grosser Lindensaal 250
Catering

Familie Lanker
Bühlerstrasse 87
9053 Teufen

Tel: +41 71 335 07 37
info@hotelzurlinde.ch
www.hotelzurlinde.ch

Ruhetag:
Mi.
Hotel 7/7 offen
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BE ADELBODEN

RESTAURANT
HOHLIEBESTÜBLI

Seit 2017

Ringsherum majestätische Berge, ein Blick weit ins Tal
hinab, das Ganze umrahmt vom friedlichen Läuten der
Kuhglocken. Hier können Sie so richtig die Seele baumeln
lassen.

Restaurant 30
Terrasse/Garten 30

Andy Schranz und Sandra Burn
Hohliebeweg 17
3715 Adelboden

Tel: +41 33 673 10 69
info@hohliebestuebli.ch
www.hohliebestuebli.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

BE AESCHI OB SPIEZ/AESCHIRIED

RESTAURANT
PANORAMA PANOTECA

Seit 1995

Im wunderschönen Erholungsgebiet über dem Thunersee
und mit prächtigem Blick auf die Niesenkette, ist das
Restaurant Panorama mit grosser Sonnenterrasse ein
beliebtes Ziel für Ausflüge und Geniesser.

Restaurant 50
Säli 40
Panoteca Sitzungsraum 12
Catering

Daniel und Luzia Rindisbacher
Aeschiriedstrasse 36
3703 Aeschi ob Spiez/Aeschiried

Tel: +41 33 654 29 73
info@restaurantpanorama.ch
www.restaurantpanorama.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

BE BERN

GOURMANDERIE
MOLÉSON

Seit 2012

Unser Credo: frisch, oekologisch, hausgemacht, keine
Transfette, aus würdiger Tierhaltung, kein Knorr, Maggi oder
Aromat. Grossmutter's Märitküche, ob Kalbs Cordon Bleu,
Emmentaler Lammcarrée,  Burgunder Geflügel  , AOP
Charolais-Rind, und...v.mehr

Gourmanderie 60
Petit Moléson 30
Greyerzerstube 30
Terrasse 40

Bernhard Hüsser
Aarbergergasse 24
3011 Bern

Tel: +41 31 311 44 63
info@moleson-bern.ch
www.moleson-bern.ch

Ruhetag:
Sa.-Mittag & So. 

21

BE BERN-OBERBOTTIGEN

HOTEL & RESTAURANT
BÄREN OBERBOTTIGEN

Seit 1985

Hotel & Restaurant Bären Oberbottigen: Das ländliche
Gasthaus auf Berner Stadtboden. Wir bewirten Sie gerne bei
Anlässen wie Geburtstag, Hochzeit, Seminar, Geschäftsessen
oder Familienfest. Bei uns hat es immer genügend
Parkplätze (gratis).

23

Restaurant 40
Bärenstübli 30
Haslistube 35
Terrasse 50
Catering

Christian Mettler
Matzenriedstrasse 35
3019 Bern-Oberbottigen

Tel: +41 31 926 14 24
hotel@baeren-oberbottigen.ch
www.baeren-oberbottigen.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
Hotel 7/7 offen

BE BRIENZ

HOTEL BRIENZ

Seit 2010

Ein herzliches Willkommen!
Eintreten, abschalten und geniessen. Im Hotel Brienz im
Berner Oberland erwarten Sie familiäre Gastfreundschaft
und genussvolle Momente.

56

Atelier 25
Saal 80
Bistro - Kienholzstube 40
Catering

Fabienne und Benjamin Hormann
Hauptstrasse 254
3855 Brienz

Tel: +41 33 951 35 51
info@hotel-brienz.ch
www.hotel-brienz.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

BE EMMENMATT

RESTAURANT-HOTEL
MOOSEGG

Seit 2007

Wir servieren Ihnen kulinarische Köstlichkeiten aus unserer
16 Gault-Millau-Punkte-Küche, wobei uns eine familiäre,
herzliche und unkomplizierte Gastfreundschaft am Herzen
liegt.

36

Restaurant à la carte 60
Banketträume 100
Terrasse 60
Catering

Daniel Lehmann
Moosegg 231a
3543 Emmenmatt

Tel: +41 34 409 06 06
hotel@moosegg.ch
www.moosegg.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
Okt.-Apr.: So. (ab 17.00 Uhr)
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BE FRUTIGEN

HOTEL NATIONAL

Seit 2013

Von Tatar bis Thai. Mit Feingefühl und Kreativität vereint
Philipp Blaser Traditionelles mit Neuem. So entstehen in der
Küche feinste Köstlichkeiten mit den besten Zutaten. Tipp: In
der hauseigenen Confiserie geht die Kulinarikreise weiter.

30

Restaurant 50
Tea-Room 60
Terrasse 40

Juliane und Philipp Blaser
Obere Bahnhofstrasse 10
3714 Frutigen

Tel: +41 33 671 16 16
hotel@national-frutigen.ch
www.national-frutigen.ch

Ruhetag:
Mi.

BE GALS

RESTAURANT KREUZ

Seit 2001

Nous proposons des spécialités de saison (asperges, truffes,
filets de perches du lac, chasse, vin de la région). En été,
profitez de notre jardin ombragé et calme. Jeux de quilles
pour vos apéritifs. 
Restaurant ouvert également le dimanche soir.

Terrasse 60
La Ferme 40
Seelandstube 20
Café-Gaststube 30

Michel et Christine Simitsch-Monney
Dorfstrasse 8
3238 Gals

Tel: +41 32 338 24 14
info@kreuzgals.ch
www.kreuzgals.ch

Ruhetag:
Lu & Ma

BE GRINDELWALD

HOTEL KIRCHBÜHL

Seit 2002

Gemütliches Erstklasshotel auf einer sonnigen, ruhigen
Anhöhe oberhalb der Kirche. Wunderbare Aussicht auf die
umliegenden Berge und Gletscher (UNESCO-Weltnaturerbe),
Gourmet-Restaurant La Marmite und Hilty-Stübli mit
regionaler alpinen Kulinarik.

84

La Marmite 50
Hilty-Stübli 25
Eiger-Stube 25

Vera und Christian Brawand-Küng
Kirchbühlstrasse 23
3818 Grindelwald

Tel: +41 33 854 40 80
hotel@kirchbuehl.ch
www.kirchbuehl.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

23

BE KANDERSTEG

HOTEL-RESTAURANT
BLÜMLISALP

Seit 1996

Herzlich willkommen bei uns in der "Blümlisalp" - unsere
Gerichte werden frisch, mit viel Liebe und Fachkenntnis von
unserem Team zubereitet und serviert.

40

Arven-Veranda 20
Restaurant/Terrasse 100

Catering

Christian und Mädi Wyss-Wandfluh
Äussere Dorfstrasse 84
3718 Kandersteg

Tel: +41 33 675 18 44
info@hotel-bluemlisalp.ch
www.hotel-bluemlisalp.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

BE KANDERSTEG

RELAIS ET CHÂTEAUX
WALDHOTEL
DOLDENHORN

Seit 1984

Kreative, mehrfach ausgezeichnete Gourmet-Küche sowie
regionale Spezialitäten im dazugehörenden Landgasthof
Ruedihus. Hotel im Naturpark am Waldrand. Grosses Spa mit
Hallenbad und 6 Saunas. Elegante Zimmer und Juniorsuiten. 

100

Restaurant 150
Ruedihus 70
Catering

Patric Maeder & Riana Meier, René &
Anne Maeder
Doldenhornstrasse 26
3718 Kandersteg

Tel: +41 33 675 81 81
info@doldenhorn.ch
www.doldenhorn-ruedihus.ch

Ruhetag:
Di. & Mi. (Mittags), Do. (Ruedihus) nur in
der Vor- und Nachsaison

BE KANDERSTEG

SEILER'S VINTAGE
HOTEL /  NICO'S
RESTAURANT

Seit 2012

Herzlich willkommen in Seiler's vintage Hotel in Kandersteg.
Geniessen Sie die raffinierte Terroir-Küche in Nico's
Restaurant und die einzigartige Atmosphäre unseres
komfortablen Hotels am Fusse des UNESCO-Weltnaturerbes.

60

Nico's Restaurant 80
Kupferstube 40
Terrasse 40
Studierstube 60
Cheminee-Salon 50
Catering

Nicolas und Romy Seiler
Äussere Dorfstrasse 99
3718 Kandersteg

Tel: +41 33 675 84 84
info@seilers-vintage-hotel.ch
www.seilers-vintage-hotel.ch

Ruhetag:
siehe Webseite
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BE LANGNAU IM EMMENTAL

HOTEL HIRSCHEN

Seit 1994

Landgasthof, Hotel, grosser Bankettsaal, Terrasse, Catering,
traditionelle Küche, regionale Produkte. Der traditionelle
Landgasthof mit den neuen Ideen!

36

Cheminée-Stube 16
Restaurant 70
Gaststube/Bistro 70
Saal 240
Terrasse 80
Catering

Kevin Weyermann & Evelyne Räss
Dorfstrasse 17
3550 Langnau im Emmental

Tel: +41 34 402 15 17
info@hirschen-langnau.ch
www.hirschen-langnau.ch

Ruhetag:
So. -Abend & Mo.
Hotel 7/7 offen

BE LÜSCHERZ

GASTHOF 3 FISCHE

Seit 2011

Im Sommer lockt eine hübsche, etwas versteckte Terrasse,
ansonsten ein zeitlos gediegenes Restaurant aus hellem,
gemütlichem Holz.

Taverne
Gaststube

Sven und Patrizia
Rindlisbacher-Girsberger
Hauptstrasse 29
2576 Lüscherz

Tel: +41 32 338 12 21
3.fische@bluewin.ch
www.3fische.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

BE MEIRINGEN

HOTEL ALPBACH

Seit 2002

Im Hotel Alpbach in Meiringen servieren wir Ihnen köstliche
Gerichte, welche nach der heutigen Kochmethode schonend
und mit viel Liebe zubereitet und präsentiert werden.

60

Gourmetstube 60
Bauernstube 45
Alpbachstübli 50

Remo und Nadine Neeser
Kirchgasse 17
3860 Meiringen

Tel: +41 33 971 18 31
info@alpbach.ch
www.alpbach.ch

Ruhetag:
Sa. (ab 16 Uhr geöffnet) & So.

25

BE MURZELEN

LANDGASTHOF
STERNEN

Seit 2002

Seit Jahren die Adresse für gute Küche und freundlichem
Service.
Nur 14.7 km von Bern entfernt, mit eigenen Parkplätzen.
Das rustikale Restaurant lädt zum Essen mit Freunden ein.
Wir  empfehlen uns für Hochzeiten und diverse Anlässe.

Restaurant
Bankettsäle
Gaststube
Terrasse
Weinkeller

Jakob Stämpfli
Murzelenstrasse 50
3034 Murzelen

Tel: +41 31 829 02 57
info@sternen-murzelen.ch
www.sternen-murzelen.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

BE RIFFENMATT

LANDGASTHOF LÖWEN

Seit 1997

Wir sind ein traditioneller Familienbetrieb in der 6.
Generation und unsere klassische Küche ist gespickt mit
verschiedenen Spezialitätenwochen. Gut eingerichtet können
wir professionelle Caterings von 30 bis 1000 Personen
durchführen.

10

Jägerstübli 35
Gaststube 40
Saal 80
Terrasse 50
Catering

Roger und Regula Aebischer
Dorf 32
3156 Riffenmatt

Tel: +41 31 735 51 54
aebischer.loewen@bluewin.ch
www.loewen-gasthof.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

BE SANGERNBODEN

GASTHOF HIRSCHEN

Seit 1992

Wenn Sie einen romantischen Gasthof im Senseoberland
suchen, werden Sie im Sangernboden fündig.

16

Gaststube 40
Gourmetsäli 45
Saal OG 120
Rebstube 24
Terrasse/Garten 29

Corina & Nuno Cardoso
Dorfstrasse 493a
1738 Sangernboden

Tel: +41 26 419 11 58
info@hirschen-sangernboden.ch
www.hirschen-sangernboden.ch

Ruhetag:
So. ab 17 Uhr, Mo. & Di.
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BE SCHANGNAU

HOTEL LANDGASTHOF
KEMMERIBODEN-BAD

Seit 2012

Willkommen im Hotel Kemmeriboden-Bad im Emmental,
welches an die UNESCO-Biosphäre Entlebuch angrenzt. Wir
freuen uns, Sie in unserem Restaurant und Hotel mit
Produkten aus unserer Region verwöhnen zu dürfen.

80

Bedlisaal 56
Adlerstube 48
Edelweiss 40
Gaststube 28
Ämmitalstube 20

Reto und Alexandra Invernizzi
Kemmeriboden-Bad
6197 Schangnau

Tel: +41 34 493 77 77
hotel@kemmeriboden.ch
www.kemmeriboden.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

BE STEFFISBURG

ZURFLÜH'S
BAHNHÖFLI

Seit 2005

Zurflüh's Bahnhöfli in Steffisburg: Kreativ, kompetent,
freundlich!
Gourmetmenu, Familienfeste und mehr.

Schwanenstube 50
Bahnhofstübli 20
Gaststube 25
Zulgstübli 22
Saal 60

Sandro, Christine, Hanspeter und
Marco Zurflüh
Alte Bernstrasse 125
3613 Steffisburg

Tel: +41 33 437 24 44
info@restaurant-bahnhof-steffisburg.ch
www.zurfluehs-bahnhoefli.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.

BE TRUBSCHACHEN

LANDGASTHOF
HIRSCHEN

Seit 1992

Emmentaler Gastfreundschaft, eine herausragende Küche
mit Spezialitäten aus der Rôtisserie sowie Angebote für
Gesellschaften und Übernachtungsgäste erwarten Sie in
unserem traditionellen Landgasthof.

8

Säli 36
Rotisserie 24
Bankett-Saal 160
Terrasse 64
Bruno's Skihütte 36

Bruno Soltermann
Dorfstrasse 36
3555 Trubschachen

Tel: +41 34 495 51 15
info@hirschen-trubschachen.ch
www.hirschen-trubschachen.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

27

BE TWANN

HOTEL-RESTAURANT
BÄREN TWANN

Seit 1998

Gastronomie mit kreativer Schweizer Küche, 14 liebevoll
eingerichtete Hotelzimmer mit 3***-Komfort,
Banketträumlichkeiten für Anlässe mit der Familie, mit
Freunden oder dem Geschäft. Finden Sie all dies und noch
viel mehr im Hotel Bären Twann.

35

Seeveranda I 90
Seeveranda II 55
Seeveranda III 80
Trink- und Tanzsaal 350
Seeterrasse 90
Catering

Familie Aeschlimann
Moos 36
2513 Twann

Tel: +41 32 315 20 12
info@baeren-twann.ch
www.baeren-twann.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

BE TWANN

RESTAURANT ZUM
ALTEN SCHWEIZER

Seit 2020

Ein Ort zum Wohlfühlen..
in der gemütlichen Gaststube, im eleganten Speisesäli im 1.
Stock oder auf der romantischen Terrasse. Das Restaurant
und Hotel zum Alten Schweizer im Dorfkern des malerischen
Winzerdorfes Twann im Berner Seenland

4

Restaurant 40
Saal 40
Terrasse/Garten 30

Anna & Yvan Curovic
Dorfgasse 19
2513 Twann

Tel: +41 32 315 11 61
info@alterschweizer.ch
www.alterschweizer.ch

Ruhetag:
Mittwoch und Donnerstag

BE URSENBACH

LANDGASTHOF
HIRSERNBAD

Seit 2003

Der Garten mit den lauschigen Winkeln ist in der warmen
Jahreszeit eine natürliche Wellness-Oase. Aber auch in den
heimeligen Stuben - die Hirsernstube und die Trachtenstube
sind noch im Original erhalten - fühlt man sich wohl.

Gaststube 22
Trachtenstübli 12
Hirserestübli 16
Grosistübli 40
Gartenwirtschaft 60

Roger und Esther Duss
Hirsern 102
4937 Ursenbach

Tel: +41 62 965 32 56
hirsernbad@hirsernbad.ch
www.hirsernbad.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.

3130 	 Gourmet Guide 2024 / 25



28

BE URTENEN-SCHÖNBÜHL

LANDGASTHOF
SCHÖNBÜHL

Seit 1987

Das 170-jährige Gebäude wird in 6. Generation geführt und
bietet ein herzliches 3-Sterne Hotel: Professionelle
Gastfreundschaft mit "besser bürgerlicher" Küche inklusive
Berner Spezialitäten sowie Seminar-, Bankett- und
Übernachtungsmöglichkeiten.

18

Moossee-/Grauholzstube 55
Trachtenstube 30
Cheminéestube 25
Bernbrunnensaal 120
Dorfstube 30

Familie Eckert - Kiener - Gerber
Alte Bernstrasse 11
3322 Urtenen-Schönbühl

Tel: +41 31 859 69 69
info@gasthof-schoenbuehl.ch
www.gasthof-schoenbuehl.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

BE UTZENSTORF

LANDGASTHOF BÄREN

Seit 1987

Beste Qualität und gepflegte Gastfreundschaft seit 14
Generationen. Der Landgasthof Bären ist ein
Speiserestaurant für Geniesser, Geschäftsessen und
Familienfeiern. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Visitenstube 25
Gaststube 30
Bärenstube 25
Bankett 120
Gartenterrasse 56
Catering

Manuela und Martin Thommen
Hauptstrasse 18
3427 Utzenstorf

Tel: +41 32 665 44 22
info@baeren-utzenstorf.ch
www.baeren-utzenstorf.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

BE WANGEN AN DER AARE

HOTEL AL PONTE

Seit 2019

Essen, Feiern, Übernachten und Tagen.
Willkommen in einer herzlichen und gemütlichen
Atmosphäre - Ihrer Adresse zum Geniessen, Entspannen und
effizienten Arbeiten. Wir bieten dem Gast ein familiäres und
modernes Ambiente.

54

Restaurant 120
Saal 220
Gourmetstübli 34
Terrasse 80
Catering

Natalie und Frank Walker
Wangenstrasse 55
3380 Wangen an der Aare

Tel: +41 32 636 54 54
info@alponte.ch
www.alponte.ch

Ruhetag:
So.

29

BE WILDERSWIL-INTERLAKEN

HOTEL RESTAURANT
ALPENBLICK

Seit 1985

Unser Gourmetstübli mit 16 Punkten Gault Millau, 3 Hauben
und 1 Stern Michelin lädt zu einem köstlichen
Gourmeterlebnis ein. Im gemütlichen Swiss Bistrorestaurant
verwöhnen wir Sie mit regionalen und gutbürgerlichen
Gerichten.

65

Gourmetstübli 20
Dorfstube 20
Restaurant 45
Catering

Richard und Yvonne Stöckli
Oberdorfstrasse 3
3812 Wilderswil-Interlaken

Tel: +41 33 828 35 50
info@hotel-alpenblick.ch
www.hotel-alpenblick.ch

Ruhetag:
Mo. und Di.

BE WYNIGEN

GASTHOF ZUR LINDE

Seit 1996

Ob zu Pferd, zu Fuss, mit dem Rad oder mit dem Zug: Bei
uns sind Sie in jedem Fall an der richtigen Adresse. Eine
schöne Umgebung lädt zu allerhand Aktivitäten ein:
Walking-, Biking/Rad- und Wanderwege, Golfen und
Stadtnähe zu Burgdorf und Bern.

16

Grosser Saal 130
Gaststube 44
Gartenterrasse 56
Lindenstube 16
Bauern-/Hornusserstube 60
Catering

Stefan und Susanna Gygax-Müller
Luegstrasse 2
3472 Wynigen

Tel: +41 34 415 12 80
mail@landgasthof-linde.ch
www.landgasthof-linde.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

BL ALLSCHWIL

HOTEL RÖSSLI
ALLSCHWIL

Seit 2022

Wir schätzen die ehrliche Schweizer Gastfreundschaft und
setzten grossen Wert auf unsere vielfältige und saisonale
Speisekarte, wo garantiert jeder etwas für seinen Geschmack
entdecken kann. 

33

Restaurant 75
Saal 90
Terrasse/Garten 40
Kleiner Saal 25
Catering

Dominique Arnet und Sophie Jutz
Dorfplatz 1
4123 Allschwil

Tel: +41 61 486 96 96
hotel@roessli-allschwil.ch
www.roessli-allschwil.ch

Ruhetag:
Mi.
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BL EPTINGEN

HOTEL BAD EPTINGEN

Seit 1985

Das charmante Hotel Seminarhotel Landgasthaus-Bad
Eptingen bietet Gastlichkeit und Genuss. Französische,
gutbürgerliche Küche. Fischküche mit Auszeichnung. Täglich
wechselnde, saisonale Mittagsmenus, kostenloses Internet
und komfortable Hotelzimmer.

30

Buurestube 30
Gourmet 30
Brasserie 50
Elisabeth-Stube 30

Heinz Schwander
Läufelfingerstrasse 2
4458 Eptingen

Tel: +41 62 285 20 10
info@badeptingen.ch
www.badeptingen.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

BL GELTERKINDEN

RESTAURANT RÖSSLI
AL CAVALLINO

Seit 2024

L'appetito viene mangiando - il gusto resta a lungo.
[Der Appetit kommt beim Essen - der Genuss bleibt noch
lange zurück]

Sala elegante 50
Sala rustica 40
Terrasse 36
Catering

Di Venere Angelo
Rössligasse 20
4460 Gelterkinden

Tel: +41 61 983 01 33
info@roessli-gelterkinden.ch
www.roessli-gelterkinden.ch

Ruhetag:
Montag

BL REIGOLDSWIL

GASTHAUS ZUR SONNE

Seit 2017

Gasthaus zur Sonne... Genuss erleben! Mit der klassisch
französischen Küche - in Verbindung mit neusten Trends des
Kochens - bieten wir Genuss aus hochstehenden und
möglichst regionalen Produkten. Kulinarische Erlebnisse in
einzigartigem Ambiente.

Gourmetstübli 30
Heinrich-Weber-Saal 120
Plattner & Seminarsaal 40
Restaurant 30
Terrasse 40

Silvan und Beatrix Degen
Dorfplatz 8
4418 Reigoldswil

Tel: +41 61 941 25 14
degen.sonne@bluewin.ch
www.sonnereigoldswil.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

31

BL REINACH

GASTHOF SCHLÜSSEL

Seit 2019

Bei uns stehen die eindeutige Herkunft, die Frische und das
klare Bekenntnis zu regionalen Produkten an oberster Stelle.
Lassen Sie sich überraschen und geniessen Sie ein paar
unbeschwerte Stunden bei uns!

Restaurant 46
Saal 48
Terrasse 40

Julia Thiele und Jean-Daniel Moix
Hauptstrasse 29
4153 Reinach

Tel: +41 61 712 33 00
info@schluessel-in-reinach.ch
www.schluessel-in-reinach.ch

Ruhetag:
Sonntag und Montag

BL ROTHENFLUH

RESTAURANT SÄGE

Seit 2020

In der Säge setzt man auf zwangloses Dinieren mit
regionaler Nachhaltigkeit und Genuss. Klassische Menüs
werden innovativ umgesetzt und alles, was möglich ist, von
uns selbst hergestellt.

Restaurant 28
Säli 40
Terrasse/Garten 40
Catering

David und Stefanie Cairoli
Säge 119
4467 Rothenfluh

Tel: +41 61 991 90 67
eat@restaurant-saege.ch
www.restaurant-saege.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

BS BASEL

RESTAURANT &
BISTRO
SCHLÜSSELZUNFT

Seit 2011

Das älteste Zunfthaus im Herzen der Basler Altstadt. 

Zunftstube 50
Bistro Bar 50
Boulevard 40
Vorgesetztenstube 28
Zunftsaal 130

Andreas Uebersax und Sascha Brestler
Freie Strasse 25
4001 Basel

Tel: +41 61 261 20 46
kontakt@schluesselzunft.ch
www.schluesselzunft.ch

Ruhetag:
So. (nur im Sommer)
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BS BASEL

RESTAURANT SAFRAN
ZUNFT

Seit 2020

In unserem traditionellen Restaurant erwartet Sie eine
frische, saisonale Speisekarte, die moderne Küche mit
traditionellen Gerichten verbindet. 

Restaurant 80
Saal 100
Säli 50
Seminar 200
Catering

Alexandre Kaden
Gerbergasse 11
4001 Basel

Tel: +41 61 269 94 94
info@safran-zunft.ch
www.safran-zunft.ch

Ruhetag:
So. & allg. Feiertage

FR GEMPENACH

GASTHAUS ZUM
KANTONSSCHILD

Seit 1992

Unser 150 jähriger Familienbetrieb auf dem Lande zwischen
der Westschweiz und der Deutschschweiz bietet eine
kreative, saisonale und neuzeitliche Küche an.

Gaststube 30
Alte Post 18
Speisesaal 32
Terrasse 40
Weinkeller 30

Fritz und Cornelia Leicht Flühmann
Hauptstrasse 24
3215 Gempenach

Tel: +41 31 751 11 11
info@kantonsschild.ch
www.kantonsschild.ch

Ruhetag:
Mo. &  Di.
Sa Mittag (Gesellschaften auf Anfrage)
So. Abend (Gesellschaften auf Anfrage)

FR LUGNORRE

AUBERGE DES CLEFS

Seit 2011

Vully, Restaurant, Terrasse, Garten, Wein, Spezialitäten,
Mittagsmenü, schöne Aussicht und Blick auf den Murtensee
- Auberge des Clefs!

Bistro 40
Säli 20
EssBar 10

Werner und Therese Rätz
Route de Chenaux 4
1789 Lugnorre

Tel: +41 26 673 31 06
info@aubergedesclefs.ch
www.aubergedesclefs.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.
So. ab 17 Uhr 

33

FR MÔTIER (VULLY)

RESTAURANT DU PORT

Seit 2014

Charmant restaurant situé au bord du lac. Superbe terrasse
ombragée avec vue panoramique. Spécialités: filets de
perche, poissons du lac, divers viandes, plats végétariens,
asperges et chasse en saison, dessert fait maison et des vins
du Vully.

Restaurant 60
Terrasse 60

Philippe, Gilles und Claudia Pantillon
Route du Lac 127
1787 Môtier (Vully)

Tel: +41 26 673 14 02
info@restaurantduport.ch
www.restaurant-du-port.ch

Ruhetag:
Lu & Ma

FR RIED BEI KERZERS

RESTAURANT KREUZ

Seit 2005

Auf dem Land, im Dorf Ried b. Kerzers, 10 Minuten vom
Idyllischen Städtchen Murten entfernt, verwöhnen wir Sie
mit regionalen Spezialitäten.
Die Küche von Michael Meinel ist bekannt für sein «Noilly
Prat» und weiteren klassischen Gerichten. 

Restaurant 25
Sääli 30

Michael Meinel
Agriswilstrasse 21 
3216 Ried bei Kerzers

Tel: +41 31 755 71 88
info@kreuz-ried.ch
www.kreuz-ried.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

FR RUE

HÔTEL DE VILLE

Seit 2022

Im kleinen Rue ist das imposante Hôtel de Ville zu Füssen
des mittelalterlichen Schlosses kaum zu übersehen. Passend
zur nostalgischen Umgebung wird hier in zwei Menüs eine
traditionelle, handfeste Küche geboten.

Restaurant 20
Salle 20
Terrasse/jardin 25
Petite salle 20

Sebastien Suard
Rue du Casino 30
1673 Rue

Tel: +41 21 909 03 20
hoteldevillerue@gmail.com
www.hotelvillerue.ch

Ruhetag:
Di & Lu 
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FR SCHWARZSEE

RESTAURANT
SCHWARZSEESTÄRN

Seit 2012

Heimeliges Restaurant am See mit einer guten Küche und
ausgewählten Weinen. Wir legen Wert auf gepflegten
Service.

Gaststube 50
Säli 30
Terrasse 60

Hans und Sofija Jungo
Gassera 1
1716 Schwarzsee

Tel: +41 26 412 00 27
info@schwarzseestaern.ch
www.schwarzseestaern.ch

Ruhetag:
Di. Mi. & Do.

GR ANDIAST

HOTEL-RESTAURANT
POSTIGLIUN

Seit 2002

Hotel mit 24 Betten im Wander- und Skigebiet mit
Sonnenterrasse. Gilde Restaurant mit 15
Gault-Millau-Punkten. Das Küchenteam verwöhnt Sie mit
marktfrischen Saisongerichten, Bündner und
Wild-Spezialitäten sowie vegetarischen Gerichten.

24

Speisesaal 25
Wintergarten 16
Tschuetta 18
Restaurant 14

Guido und Corina Sgier-Dietrich
Via Principale 19
7159 Andiast

Tel: +41 81 941 10 33
info@postigliun-andiast.ch
www.postigliun-andiast.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

GR AROSA

HOTEL & RESTAURANT
GSPAN

Seit 2020

Das Gspan liegt zuoberst in Arosa, im Sommer umgeben von
Bergwiesen, im Winter direkt an der Skipiste. Wir und unser
Team leben Gastfreundschaft! Die Küche bietet
Hausgemachtes - von traditionell bis modern.

30

Restaurant 80
Terrasse/Garten 70
Grillstübli (Winter) 25

Caroline und Dirk Geng
Gspanstrasse 27
7050 Arosa

Tel: +41 81 377 14 94
gspan@bluewin.ch
www.gspan.ch

Ruhetag:
Mo. (im Sommer) & Di.

35

GR BREIL/BRIGELS

HOTEL VINCENZ

Seit 2017

Erleben Sie Ihre schönste Zeit im Jahr ohne Hast und Eile. 
Rund um unser Haus erstrahlt die Brigelser Bergwelt im
Sommer und Winter.
Wenige Gehminuten vom Haus befindet sich die Talstation
der Bergbahnen, des Badesees sowie Golfidylle Brigels.

20

Restaurant 55
Saal 25
Terrasse / Garten 25

Lucas und Claudia Vincenz
Via Plaun Rueun 4
7165 Breil/Brigels

Tel: +41 81 941 13 30
info@hotelvincenz.ch
www.hotelvincenz.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

GR CELERINA

HOTEL SALUVER AG

Seit 1994

Ihr Zuhause im Engadin, 365 Tage im Jahr.
Willkommen im sonnigsten Dorf im Herzen des
Oberengadins.
Die familiäre Atmosphäre umgeben von einheimischen
Arvenholz lädt zum Verweilen ein. 

39

Stüva Sulagl 14
Stüva Celerina 26
Stüva Samedan 16
Stüva Muragl 30
Terrasse 40

Angelika Jurczyk
Via Maistra 128
7505 Celerina

Tel: +41 81 833 13 14
info@saluver.ch
www.saluver.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR CHUR

ZUNFTHAUS ZUR
REBLEUTEN

Seit 2019

Im Herzen der Altstadt von Chur befindet sich das historische
Hotel und Restaurant Zunfthaus zur Rebleuten. Bündner und
Schweizer Küche sowie Klassiker der Nouvelle Cuisine
werden in unserer ehrwürdigen Zunftstube serviert.

27

Terrasse 32
Zunftsaal 35
Zunftstube 25
Kamin-/Smokerlounge 16

Marco und Jacqueline Rudolph
Pfisterplatz 1
7000 Chur

Tel: +41 81 255 11 44
rebleuten@bluewin.ch
www.rebleutenchur.ch

Ruhetag:
Nov.-Apr.: Di. & Mi.
Mai-Okt.: Di.
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GR DAVOS DORF

DAMIANO´S
RESTAURANT GEMSLI

Seit 1994

Es erwarten Sie Spezialitäten aus Bündner Tälern wunderbar
präsentiert und fein gekocht. 

Restaurant 50
Terrasse 35

Catering

Damiano Bettini
Dischmastrasse 12
7260 Davos Dorf

Tel:  +41 (0)81 416 42 54
info@da-damiano.ch
www.da-damiano.ch

Ruhetag:
Sonntag / Montag

GR DAVOS PLATZ

RESTAURANT
PIZZERIA DA ELIO

Seit 2008

Das Da Elio mit vorwiegend italienischer Küche: Pizza,
hausgemachte Pasta, Risotto, Schmorbraten und Kalbskopf.
Die Küche überzeugt durch liebevolle Zubereitung, basierend
auf einfachen Zutaten. Die Teller werden mit Kompetenz und
Freude serviert.

Saal 70
Säli 50
Bar 30
Terrasse 60
Catering

Giovanni Croce
Promenade 95
7270 Davos Platz

Tel: +41 81 413 61 28
info@restaurantdaelio.ch
www.restaurantdaelio.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR DISENTIS

HOTEL ALPSU

Seit 2020

Traditionell, frisch und innovativ
Diese Worte umschreiben genau das, was Sie aus der Küche
von Annalisa und ihrem Team erwarten dürfen. Die
marktfrischen Gerichte werden mit viel Liebe und Fantasie
für Sie zubereitet. Die "Capuns-Weltmeister" 

30

Restaurant 70
Saal 80
Terrasse/Garten 10
Catering

Danilo Braccini und Annalisa
Giger-Sialm
Via Alpsu 4
7180 Disentis

Tel: +41 81 947 51 17
info@hotelalpsu.ch
www.hotelalpsu.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

37

GR FLIMS

RESTAURANT CONN

Seit 2020

Fühlen Sie sich heimisch
Herzlichkeit, Gastlichkeit, eine atemberaubende Natur
erleben und einfach die Zeit für sich selbst geniessen ? das
ist CONN.

Restaurant 50
Stübli 20
Terrasse 120
Catering

Valère Braun
Conn 570
7017 Flims

Tel: +41 81 911 12 31
info@conn.ch
www.conn.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

GR FULDERA

HOTEL LANDGASTHOF
STAILA

Seit 2010

Hotel Landgasthof Staila in Fuldera im Val Müstair: Der
kleine und sympathische Gilde Familienbetrieb. Wir
verwöhnen Sie mit regionalen Fleischprodukten und
Bio-Köstlichkeiten, wohlriechendem Arvenholz und unserem
ganz persönlichen Service.

38

Arvenstube 50
Sonnenterrasse 30

Irène und Roman Hohenegger-Heini
Via Cumünala 27
7533 Fuldera

Tel: +41 81 858 51 60
info@hotel-staila.ch
www.hotel-staila.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR ILANZ

CASA CASUTT

Seit 2015

Wir legen grossen Wert auf Hausgemachtes: Kuchen, Glacé, 
Tortellini, Capuns, Pizocchels und Nudeln - einfach alles und
mehr als möglich ist.
So viel wie möglich beziehen wir unsere Produckte aus der
nähern Umgebung. 

Curtgin Casutt 30
Sala Casutt 25
Ustria Casutt 60

Linus Arpagaus
Glennerstrasse 18
7130 Ilanz

Tel: +41 81 925 11 31
info@casacasutt.ch
www.casacasutt.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
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GR JENINS

GASTHOF ZUR BÜNDTE

Seit 2020

Der Gasthof zur Bündte liegt inmitten der Weinberge der
Bündner Herrschaft.
Wir verfügen über 3 Terrassen mit Blick ins Trauben-Meer
und servieren durchgehend warme Küche von
11:30 bis 22:00 Uhr.  

13

Restaurant 30
Saal 120
Terrasse/Garten 200
Säli 40
Untergeschoss 60

Luzian und Ping Spescha
Jeninserstrasse 6
7307 Jenins

Tel: +41 81 302 12 23
hotel@zurbuendte.ch
www.zurbuendte.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR LE PRESE

HOTEL LA ROMANTICA
RISTORANTE
GIARDINO

Seit 2008

"Hotel La Romantica: 3-Sterne-Superior am Lago di Le Prese,
herzlich von Familie Lardi begrüßt. Genießen Sie lokale
Köstlichkeiten aus dem Valposchiavo. Ein unvergesslicher
Aufenthalt am See!"

47

Ristorante Giardino 40
Sala 140
Catering

Flavio e Sandra Lardi
Via Principale 25
7746 Le Prese

Tel: +41 81 844 03 83
welcome@laromantica.ch
www.laromantica.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR LENZERHEIDE

RESTAURANT LA RIVA

Seit 2019

La Riva in der Lenzerheide steht für Genuss und guten
Geschmack. Küchenchef Dominique Schrotter und sein Team
zaubern kulinarische Genüsse auf den Teller. 

Restaurant 45
Stübli (Asia) 18
Terrasse 25

Dominique Schrotter
Voa davos Lai 27
7078 Lenzerheide

Tel: +41 81 384 26 00
genuss@lariva.ch
www.lariva.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

39

GR OBERSAXEN

HOTEL-RESTAURANT
CENTRAL

Seit 2015

Herzlich willkommen im Hotel Restaurant Central in
Obersaxen. Wir pflegen eine kreative Küche, die stark auf
regionale Produkte der Saison setzt. Wir freuen uns, Sie bei
uns begrüssen zu dürfen.

72

Restaurant 30
Speiserestaurant 90
Vinothek 18
Wintergarten 27
Terrasse 60

Fabia Caduff
Meierhof 32
7134 Obersaxen

Tel: +41 81 933 13 23
info@central-obersaxen.ch
www.central-obersaxen.ch

Ruhetag:
Mi. (Sommer & Herbst)

GR PARPAN

HOTEL ALPINA

Seit 2023

Willkommen im Hotel Alpina Parpan in der Ferienregion
Lenzerheide. Ihr Hotel mit direktem Anschluss an
Mountainbike Trails, Wanderwege und unvergessliche
Abenteuer.

39

Restaurant 60
Saal 80
Seminarraum 80
Terrasse/Garten 10
Catering

Markus Beckmann &  Mirjam Käser
Hauptstrasse 33
7075 Parpan

Tel: 081 382 01 01
direktion@hotelalpinaparpan.ch
www.hotelalpinaparpan.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

GR POSCHIAVO

ALBERGO CROCE
BIANCA

Seit 2005

Albergo Croce Bianca Poschiavo
Relax, Natale, Silvestro, Snow, Love, Bike, Wine, Wandern,
Friends, Buongiorno, Puschlaver Spezialitäten, Hochzeitsfest,
Meeting, Catering, Wellnesshotel, Familienhotel, 100%
Valposchiavo

50

Ristorante 60
Ristorante/Bar 20
Sala "Badrutt" 20
Sala "Lounge" 40
Sala "Sassalbo" 48
Catering

Claudio e Karin Zanolari
Via da Mezz 97, Casella postale 135
7742 Poschiavo

Tel: +41 81 844 01 44
relax@croce-bianca.ch
www.croce-bianca.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag
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GR PREDA

HOTEL PREDA KULM

Seit 2021

Unser Hotel Preda Kulm liegt mitten in einer gewaltigen
Gebirgsszenerie, umgeben von blumigen Wiesen und
dunklen Wäldern.
Gerne verwöhnen wir Sie mit erlesenen Gaumenfreuden:
Bündner Spezialitäten, Schweizer Küche und saisonale
Gerichte.

36

Restaurant 55
Saal 60
Restaurant 1899 40
Terrasse/Garten 80
Catering

Roland Oberli
Veja Alvra 167
7482 Preda

Tel: +41 81 407 11 46
info@preda-kulm.ch
www.preda-kulm.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR RABIUS

HOTEL GREINA

Seit 2019

Familiäres Hotel mit Terrasse und grossem Parkplatz.
Gutbürgerliche Küche.

20

Restaurant 35
Säli 35
Terrasse 32
Weinkeller 20

Andreas und Barbara
Baselgia-Dermon
Via Sursilvana 34
7172 Rabius

Tel: +41 81 943 11 68
info@hotelgreina.ch
www.hotelgreina.ch

Ruhetag:
Mi.

GR SAMNAUN-DORF

HOTEL DES ALPES

Seit 2010

Alps kitchen and more

34

Patrick Heis
Dorfstrasse 39
7563 Samnaun-Dorf

Tel: +41 81 868 52 73
info@hotel-desalpes-samnaun.ch
www.hotel-desalpes-samnaun.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

41

GR SCHNAUS

RESTAURANT STIVA
VEGLIA

Seit 2016

Die Stiva Veglia hat eine reich befrachtete Vergangenheit.
Erbaut wurde sie 1761 als Doppelwohnhaus. Seine
unfreiwillige Taufe als "Gasthaus", respektive
"Verpflegungsstätte" erhielt das stattliche Gebäude mitten in
Schnaus kurz danach.

Terrasse 38
Restaurant 31
Stübli 18
Restaurant Bankett 38
Stübli Bankett 20

Cornelia und Tino Zimmermann
Via Vitg 51
7130 Schnaus

Tel: +41 81 925 41 21
stiva@veglia.ch
www.stiva-veglia.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

GR SCUOL

HOTEL BELVÉDÈRE

Seit 2013

Geniessen Sie exzellente Küche im Ambiente eines Engadiner
Grand Hotels. Täglich wechselnde, regional und saisonal
abgestimmte Speisekarte mit grosser Weinauswahl.

149

Restaurant 160
Seminarraum 250
Terrasse 70
Catering

Kurt Baumgartner
Stradun 330
7550 Scuol

Tel: +41 81 861 06 06
info@belvedere-scuol.ch
www.belvedere-scuol.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR SEDRUN

HOTEL & RESTAURANT
LA CRUNA

Seit 2020

Beinvegni und herzlich willkommen im La Cruna in Sedrun,
einem Juwel in der Surselva. Die Verschmelzung von
Tradition und Moderne gibt dem Haus seine charmante
Note.

56

Restaurant 40
Bünderstube En Canossa 50
Bankettsaal 80
Terrasse/Garten 20
Seminarstübli 20

Diana und Josef Russi
Via Alpsu 65 
7188 Sedrun

Tel: +41 81 920 40 40
info@hotelcruna.ch
www.hotelcruna.ch

Ruhetag:
siehe Webseite
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GR SEDRUN/RUERAS

HOTEL POSTA RUERAS

Seit 2007

Klein und fein. In unserem Arvenrestaurant verwöhnen wir
Sie mit kulinarischen Köstlichkeiten vom Hochlandrind,
feinem Fischmenu am Mittwochabend, Wildkreationen aus
eigener Jagd und einer exzellenten Weinkarte. Verbunden
mit Gastfreundschaft.

24

Arvenrestaurant 40
Bündnerstübli 30
Terrasse 20

Andrea und Corsin Cavegn
Via Alpsu 217
7189 Sedrun/Rueras

Tel: +41 81 949 11 26
info@posta-rueras.ch
www.posta-rueras.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

GR SILVAPLANA

HOTEL BELLAVISTA

Seit 2002

Unser **** Hotel Bellavista Unique finden Sie in einmaliger
Position im Herzen des Engadins, eingebettet in weite Natur
mit freiem Blick.
Es bedeutet für uns positive Lebensenergie und Erholung in
einmaliger Umgebung. 

66

Restaurant 300
Catering

Familie Kleger
Via da l'Alp
7513 Silvaplana

Tel: +41 81 838 60 50
info@bellavista.ch
www.bellavista.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

GR SOGLIO

HOTEL-RESTAURANT
STÜA GRANDA

Seit 2016

Geniessen Sie die zahlreichen einheimischen Spezialitäten -
von Alessandro Gianatti mit viel Phantasie neu interpretiert -
und lassen Sie sich dabei die Seele von der warmen
Abendsonne wärmen.

23

Restaurant 80
Terrasse/Garten 70

Doris Fanconi und Alessandro Gianatti
Via Sott Paré 30
7610 Soglio

Tel: +41 81 834 03 33
info@stuagranda.ch
www.stuagranda.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

43

GR TRIN MULIN

HOTEL USTRIA
PARLATSCH

Seit 2021

Herzlich willkommen in unserer Bündnerstube oder auf
unserer herrlichen Sonnenterrasse. 
Mein Team und ich verwöhnen Sie mit hausgemachten
Bündner Spezialitäten und regionaler Küche.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

15

Restaurant 80
Terrasse/Garten 40

Petra Kreilos
Via Cava 35
7016 Trin Mulin

Tel: +41 81 635 15 66
ustria@parlatsch.ch
www.parlatsch.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.

GR VALS

HOTEL STEINBOCK

Seit 2018

Das einzige Ski-In & Ski-Out Hotel in Vals.
Aussergewöhnliche Symbiose aus Tradition und Moderne.
Gilde Restaurant mit Panoramablick. 15 Holzbau
-Doppelzimmer. Outdoor Jacuzzi und Sauna.
Massageangebote auf Anfrage. Ganzjährige
Fotoausstellung.

15

Restaurant 44
Terrasse/Garten 20
Säli 12

Marionna Casutt
Valè 199c
7132 Vals

Tel: 0041 81 9351313
info@hotel-steinbock.ch
www.hotel-steinbock.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

GR VELLA

USTRIA / PENSIUN
TRUTG

Seit 2017

Trutg bedeutet Pfad auf Rätoromanisch. Ein solcher Pfad
bringt Sie zu unserem Restaurant am Dorfrand von Vella -
mit einem Traumblick über das Tal des Lichts, die Val
Lumnezia. Wir freuen uns auf Sie in unserer herrlichen
Bergwelt.

6

Restaurant (mit Saal) 55
Saal 25
Terrasse 30

Thomas und Martina Gautschi
Trutg 243a
7144 Vella

Tel: +41 81 931 19 30
info@trutg.ch
www.trutg.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

4746 	 Gourmet Guide 2024 / 25



44

JU DELÉMONT

AUBERGE LES VIVIERS

Seit 2012

Ein schöner Gourmet-Stopp vor den Toren von Delémont
Traditionelle Küche mit frischen Produkten aus der Region
und saisonalen Gerichten.

Restaurant 40
Véranda 30
Terrasse 50

Martine et Valentin Flury
Route de Develier 24
2800 Delémont

Tel: +41 32 423 01 16
lesvivres24@outlook.com
www.lesviviers.ch

Ruhetag:
Di dès 17 h., Lu & Ma

JU DELÉMONT

HÔTEL RESTAURANT
VICTORIA

Seit 2006

Notre restaurant, rénové à l'été 2019, vous offre une carte
variée. En effet les mets de traditions y côtoient des mets de
nouvelle génération et des mets du terroir. La 4ème
génération est en place. 

6

Terrasse/jardin 40
Brasserie 50
Restaurant, Salle 30
Petite salle 25
Catering

Honorine et Kai Rosenfeldt
Place de la Gare 6
2800 Delémont

Tel: +41 32 422 17 57
victo@bluewin.ch
www.victoria-delemont.ch

Ruhetag:
Voir site internet

LU ADLIGENSWIL

LANDGASTHOF-HOTEL
RÖSSLI

Seit 1996

Landgasthof Hotel Restaurant Rössli
Festlicher Kamin-Saal, Stuben
Privates Esszimmer
Gartenterrasse mit Rosengarten
Private Feier und Firmenanlässe
Kleinseminare 

16

à la carte 40
Kamin-Saal und Stuben 120
Gaststube 40
Private Dining Room 8

Markus und Susy Sager-Meyerhans
Dorfstrasse 1
6043 Adligenswil

Tel: +41 41 370 10 30
info@roessli-adligenswil.ch
www.roessli-adligenswil.ch

Ruhetag:
Mi., Do. & So. (ab 16.00 Uhr)

45

LU BRAMBODEN

WIESNER MYSTERION

Seit 1994

Das Wiesner-Gourmet-Menu steht für avantgardistische
Kreativität, Kochkunst und besondere Serviceleistungen.
Unsere Naturküche braucht regionale, frische und gesunde
Produkte aus umliegenden Feldern, Wäldern und
Gewässern.

37

Wiesner-Zauber 32

Stefan Wiesner
Brambode 6
6167 Bramboden

Tel: +41 41 486 12 41
 weitsicht@mysterion.ch
www.wiesner-mysterion.ch

Ruhetag:
So. - Di.

LU EICH

HOTEL RESTAURANT
VOGELSANG

Seit 2010

Modernes Land-Hotel über dem Sempachersee gelegen,
zwischen Sursee & Sempach in Luzern. Seminar-Hotel, ideal
für Hochzeiten und Feste. Mit Kinderspielplatz und Aussicht
auf das Panorama der Alpen.

54

Wintergarten 60
Gaststube 30
Frühlingsgarten 150
Gartenterrasse 120

Reto und Brigitte Burkhard
Vogelsang 2
6205 Eich

Tel: +41 41 462 66 66
mail@vogelsang.ch
www.vogelsang.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

LU ENTLEBUCH

RESTAURANT
BAHNHÖFLI
ENTLEBUCH

Seit 1993

Altes wiederentdecken, Ungewohntes kombinieren und
Neues austüfteln. All dies mit der Absicht, dem Gast echte
Entlebucher Gastlichkeit und regionale, qualitativ
hochstehende Produkte zu bieten. Wir sind Gastropartner
der UNESCO-Biosphäre Entlebuch.

Wintergarten 40
Stübli 20
Restaurant 25
Bankettsaal 100
Garten-Terrasse 50

Willi Felder
Bahnhofstrasse 30
6162 Entlebuch

Tel: +41 41 480 13 25
info@bahnhoefli-entlebuch.ch
www.bahnhoefli-entlebuch.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
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LU ESCHENBACH

RESTAURANT
CHLÖPFEN

Seit 2011

Willkommen im Restaurant Chlöpfen, wo man in heimeliger
Atmosphäre genussvoll speisen kann.

Mit Liebe zum Detail kreieren wir klassische und moderne
Gerichte, sowie saisonale und marktfrische Spezialitäten.

Restaurant 38
Burgerstube 14
Pilatusstube 26
Terrasse 70

Fabian Hartmann und Claudia Turisser
Rothenburgstrasse 89
6274 Eschenbach

Tel: +41 41 448 40 80
info@chloepfen.ch
www.chloepfen.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

LU GROSSDIETWIL

GASTHAUS LÖWEN

Seit 2000

Traditionelle Küche mit schmackhaftem Cordon bleu bis hin
zum Rindsfilet, Tatar, Saisongerichte, Wild und Spargeln
sowie Karten-Klassiker und regionale Küche gekoppelt mit
Mediterranem.

Löwensäli 25
Restaurant 35
Saal 80
Launsch 10
Terrasse 40

Philipp und Sandra Zettel
Sandgrubenstrasse 1
6146 Grossdietwil

Tel: +41 62 927 14 24
info@loewen-grossdietwil.ch
www.loewen-grossdietwil.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

LU HASLE

GASTHAUS ENGEL
HASLE

Seit 2007

Mitten in Hasle in der UNESCO Biosphäre Entlebuch heissen
wir Sie in unserem charmanten Landgasthof herzlich
willkommen. 
Lassen Sie sich verwöhnen und geniessen Sie unsere
saisonalen und kreativen Spezialitäten aus der Region. 

7

Saal 150
Säli 45
Wintergarten 40
Garten 35
Catering

Thomas und Katrin Hunkeler
Dorf 16
6166 Hasle

Tel: +41 41 480 13 68
info@engel-hasle.ch
www.engel-hasle.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.

47

LU HOCHDORF

RESTAURANT BRAUI

Seit 2007

Gute traditionelle Küche. Sie sitzen in netter
Brasserie-Atmosphäre und lassen sich saisonal geprägte
Gerichte schmecken. Auf der Karte finden sich auch Klassiker
wie z.B. Tatar vom Rind oder Cordon bleu vom Kalb. Mittags
kleinere Auswahl

Braui-Stübli 30
Restaurant 70
Terrasse 100

Armin und Monika Hofstetter
Brauiplatz 5
6280 Hochdorf

Tel: +41 41 910 16 66
info@restaurantbraui.ch
www.restaurantbraui.ch

Ruhetag:
So., Mo. & Feiertage

LU LUZERN-LITTAU

HOTEL THORENBERG
RESTAURANT MAXIMO

Seit 2009

Entspannende Momente und unvergessliche Stunden.
Speisen im Restaurant Maximo, Hotel Thorenberg ist ein
wahres Fest für die Sinne, bei dem sich hochstehende Küche
mit herzlicher Ambiance verbindet.

38

Rest. Maximo 60
Gaststube 40
Saal Luna-Vista 100
Terrasse 60

Max und Karin Lustenberger
Thorenbergstrasse 5
6014 Luzern-Littau

Tel: +41 41 250 52 00
info@thorenberg.ch
www.thorenberg.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

LU MALTERS

HOTEL-RESTAURANT
KREUZ

Seit 1995

Das 3-Sterne Hotel Kreuz Malters, nahe Luzern, mit der
persönlichen Note. Für Familien, Geschäftsreisende oder
Kurz-Aufenthalter. 25 Zimmer mit gebührenfreiem WLAN;
Restaurant mit gutbürgerlicher Küche. Mittagsmenü,
Spezialitätenwochen durchs Jahr:
...

50

Restaurant 70
Maltersstübli 20
Jägerstübli 30
Bankettsaal 140
Terrasse 60

Pirmin und Pia Fallegger-Amrein
Luzernstrasse 63
6102 Malters

Tel: +41 41 497 14 01
info@kreuz-malters.ch
www.kreuz-malters.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
Hotel 7/7 offen
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LU MEGGEN

HOTEL BALM

Seit 2003

Die Balm wird als Familienbetrieb geführt und hat ihren
ländlichen Charme stets mit zeitgemässem Komfort
harmonisch vereint und den Bedürfnissen ihrer
anspruchsvollen Gäste angepasst.

40

La Pistache 40
Bistro 45
Banketträume 100

Beat und Sandra Stofer
Balmstrasse 3
6045 Meggen

Tel: +41 41 377 11 35
info@balm.ch
www.balm.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

LU ROOT

RESTAURANT
BAHNHÖFLI

Seit 2024

Traditionelles Restaurant mit aussergewöhnlichen
Räumlichkeiten. 
Im Sommer angenehm klimatisiert. 
Geniessen Sie im Saloon oder auf der überdachten Terrasse
saftige Steaks und frischen Fisch direkt vom Buchenholzgrill.

Riverside Saloon 90
Riverside Saloon mit V... 123
Veranda 30
Säli 40
Catering

Walter Sägesser
Bahnhofstrasse 42
6037 Root

Tel: 041 450 50 25
info@bahnhoefli-root.ch
www.bahnhoefli-root.ch

Ruhetag:
Sonntag und Montag

LU SEMPACH

ADLER SEMPACH

Seit 2011

IM ADLER EINFACH GENIESSEN
Die Frischprodukte stehen im Mittelpunkt - raffiniert und fein

Bistro Restaurant 36
Apero Stübli 8
See-Terrasse Sommer 18
Städtli-Bistro Sommer 30

Hanspeter und Heidi Künzli-Köferli
Stadtstrasse 22
6204 Sempach

Tel: +41 41 460 13 23
willkommen@adler-sempach.ch
www.adler-sempach.ch

Ruhetag:
Sonntag und Montag

49

LU SIGIGEN

RESTAURANT PONY

Seit 2014

Das Restaurant Pony liegt abseits von Hektik und Lärm in
einer einmaligen Landschaft eingebettet
zwischen der weitläufigen Pilatuskette und der mystischen
Hügelwelt des Napfgebiets.

Pavillon 50
Sonnsyte 30
Beizli 28
Catering

Andrea und Philipp Felber-Neuhauser
Grabenstrasse 1
6019 Sigigen

Tel: +41 41 495 33 30
info@pony-sigigen.ch
www.pony-sigigen.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

LU WEGGIS

HOTEL-RESTAURANT
GERBI

Seit 2016

An der Uferpromenade mit schöner Gartenterrasse lockt das
Hotel Gerbi mit seinem Fine-Dining-Restaurant Gerbi und
dem Restaurant Gerberei. Hier geniessen Sie ausgezeichnete
Küche, persönlichen Service und Gemütlichkeit.

50

Fine-Dining Restaurant 35
Restaurant Gerberei 40

Dagmar und Mischa Hasler
Hertensteinstrasse 48
6353 Weggis

Tel: +41 41 392 22 22
gerbi@alexander-gerbi.ch
www.alexander-gerbi.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

NW BECKENRIED

HOTEL
NIDWALDNERHOF

Seit 2018

Hotel Restaurant Nidwaldnerhof direkt am
Vierwaldstättersee, nahe Luzern. Ob im gemütlichen
Restaurant, dem gediegenen Wintergarten, der wohligen
Lounge oder auf unserer schönen Seeterrasse: bei uns sitzen
Sie überall direkt am Wasser.

50

Restaurant 80
Seminar 12
Terrasse 100

Rolf und Claudia Stucki-Frutig
Dorfstrasse 12
6375 Beckenried

Tel: +41 41 620 52 52
hotel@nidwaldnerhof.ch
www.nidwaldnerhof.ch

Ruhetag:
siehe Webseite
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NW BUOCHS

HOTEL RESTAURANT
STERNEN

Seit 2013

Heimeliges Restaurant und Stübli mitten im Dorf Buochs.
Hundefreundliches Haus mit grossem Saal, Gartenterrasse
und schönen Zimmern. Es warten Fischspezialitäten, Wild &
Metzgete und eine regionale, marktfrische und saisonale
Küche auf Sie.

23

Restaurant 40
Saal 220
Stübli 24
Terrasse 40
Catering

Susanne und Werner Häcki
Ennetbürgerstrasse 5
6374 Buochs

Tel: +41 41 620 11 41
info@sternen-buochs.ch
www.sternen-buochs.ch

Ruhetag:
Mittwoch und Donnerstag
Freitag und Samstag (ab 17.00 Uhr
geöffnet)
(Gesellschaften auf Anfrage)

NW EMMETTEN

BERGGASTHAUS
NIEDERBAUEN

Seit 2013

Das Berggasthaus der besonderen Art. Traumhafte Aussicht,
raffinierte marktfrische Küche und herzlicher Service. Frei
nach dem Motto "Kulinarik auf 1575 m.ü.M."

42

Restaurant 20
Saal 60
Sääli 20
Terrasse 100
Panorama-Stübli 35

Christine Ineichen
Niederbauen 1
6376 Emmetten

Tel: +41 41 620 23 63
info@berggasthaus-niederbauen.ch
www.berggasthaus-niederbauen.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

OW ENGELBERG

HOTEL RESTAURANT
HAHNENBLICK

Seit 2019

Rund 200m von der Seilbahn Brunni entfernt, begrüsst Sie
das Hotel Hahnenblick mit Panoramasicht auf die Berge
Hahnen und Titlis. Im Restaurant oder auf der Terrasse
geniessen Sie Schweizer Küche. 

24

Restaurant 70
Säli 15
Seminar 15
Terrasse/Garten 45

Marcel Ineichen
Wasserfallstrasse 6
6390 Engelberg

Tel: +41 41 637 12 12
info@hahnenblick.ch
www.hahnenblick.ch

Ruhetag:
So. (ab 17 Uhr). Mo. & Di.

51

OW GISWIL

HOTEL & RESTAURANT
BAHNHOF

Seit 2000

Ein Familienbetrieb in der fünften Generation:
Hotel, Party Service, Catering, Saal (200 Pers), gedeckte
Terrasse, Gartenrestaurant am Bach, Gourmetstübli,
Dorfbeiz, Kinder essen gratis bis 10 Jahre, 2
Kinderspielzimmer, grosser Spielplatz. 

24

Gourmetstübli Landauer 30
Reblaube 40
Dorfbeiz 40
Terrasse / Garten je 40
Saal 200
Catering

Familie Zumstein 
Brünigstrasse 48
6074 Giswil

Tel: +41 41 675 11 61
info@bahnhofgiswil.ch
www.bahnhofgiswil.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
Hotel 7/7 offen

OW KERNS

GASTHAUS ROSE
KERNS

Seit 1998

Die "della Torres" sind Gastgeber aus voller Überzeugung.
Als Wirts-Familie in der 3. Generation ist ihnen eine familiäre
Atmosphäre wichtig. Bruno ist ein wahres «Kind der
Gaststube» und Barbara ist mit dem Gasthaus seit Jahren
vertraut. 

Restaurant 40
Säli 40
Garten 20

Bruno und Barbara della Torre
Dorfstrasse 5
6064 Kerns

Tel: +41 41 660 17 02
info@rose-kerns.ch
www.rose-kerns.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.

OW MELCHSEE-FRUTT

HOTEL POSTHUIS

Seit 2023

Familiär geführtes Hotel/ Restaurant an zentraler Lage,
direkt an der Skipiste und zwei Minuten vom See und
Gondelstation entfernt. Das traditionsreiche, stilvolle Haus
mit gutbürgerlicher Küche bietet erholsame Ferien und lässt
den Alltag vergessen.

39

Restaurant 40
Saal 80
Terrasse/Garten 50
Panoramstübli 30

Barbara und Patricia Rohrer
Frutt 3
6068 Melchsee-Frutt

Tel: +41416691242
hotel@posthuis.ch
www.posthuis.ch

Ruhetag:
Winter: Kein Ruhetag
Sommer: Sonntagabend geschlossen
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OW SACHSELN

GASTHAUS ENGEL

Seit 2016

Das Gasthaus Engel führen wir als Familienbetrieb in der 2.
Generation. Herzlichkeit, kulinarische Kreativität auf
höchstem Niveau und echte Gastfreundschaft sind Werte,
die wir täglich leben. Wir geben gerne unser Bestes für Sie!

24

Engel Stube 40
Engel Flügel 70
Engel Beizli 10
Engel Terrasse 40
Engel Weinstube 20
Catering

Jeannine und Raphael Wey
Brünigstrasse 100
6072 Sachseln

Tel: +41 41 660 36 46
info@engel-sachseln.ch
www.engel-sachseln.ch

Ruhetag:
So. & Mo. 

SG ALTSTÄTTEN

RESTAURANT
GRÜNTAL

Seit 2012

Wir verwöhnen unsere Gäste mit einer marktfrischen und
regionalen Küche gespickt mit kulinarischen Event`s die wir
immer frühzeitig auf unserer Webseite bekanntgeben.

Restaurant 30
Säli 35
Garten 75

Fredi Koller
Kriessernstrasse 38
9450 Altstätten

Tel: +41 71 755 19 44
rest.gruental@bluewin.ch
www.gruental-altstaetten.ch

Ruhetag:
So., Mo. & Mi. -Abend

SG BERNECK

GASTHAUS OCHSEN
BERNECK

Seit 2004

Gepflegte à la carte Stuben, Bankettbetrieb, Saal und
Partyservice.

Rosenbergsaal 200
Zunft-/Trätzlistube 40
Dorfstübli/Garten 30
Catering

Peter und Rita Kast
Neugasse 8
9442 Berneck

Tel: +41 71 747 47 21
info@ochsen-berneck.ch
www.ochsen-berneck.ch

Ruhetag:
Do. & So.
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SG BERNECK

SPEISERESTAURANT
MAIENHALDE

Seit 2018

Mitten in den hauseigenen Rebbergen gelegen, geniessen
Sie bei uns ein herrliche Aussicht auf das St.Galler Rheintal
und das benachbarte Vorarlberg. Die Räumlichkeiten bieten
Platz für sämtliche Anlässe und Feiern für Gross und Klein.

Berneckerstube 20
Jägerstübli 20
Restaurant/Saal 60
Winzerlaube 30
Aussichtsterasse 80

Kurt Indermaur
Obereggerstrasse
9442 Berneck

Tel: +41 71 744 13 62
restaurant@maienhalde.ch
www.maienhalde.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

SG BUCHS

RESTAURANT
ÖPFELBOM

Seit 2016

Eine stilvoll umgebaute Scheune mitten in Buchs bildet die
Kulisse für unvergessliche Augenblicke. Im Sommer lädt der
üppig begrünte Gastgarten zum Verweilen ein.

Garten 45
Gaststube 45

Marion und Jürg Gabathuler
Unterstüdtlistrasse 16
9470 Buchs

Tel: +41 81 740 58 18
info@oepfelbom.ch
www.oepfelbom.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

SG FLUMSERBERG

HOTEL TANNENBODEN

Seit 2023

Hotel und Restaurant mitten im Dorf Tannenboden am
Flumserberg. "Wo die Aussicht zum Erlebnis wird!". 200
Restaurantplätze und 80 Hotelbetten.

80

Restaurant 200
Bar 120
Hotelzimmer 40
Suite 2

Hannes Kurath
Flumserbergstrasse 184
8898 Flumserberg

Tel: +41 81 733 11 22
info@tannenboden.ch
www.tannenboden.ch

Ruhetag:
Im Sommer: Mi.
Im Winter: kein Ruhetag
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SG GOSSAU

RESTAURANT EGLI

Seit 2015

Die besten Tessiner Merlots im Egli - 
Freitag und Samstag "Menu Surprise" - 
Januar und Februar das Tessin oder Engadin zu Gast im Egli

Restaurant 50
Terrasse 20

Yvonne und Pedro Egli
St. Gallerstrasse 137
9200 Gossau

Tel: +41 71 385 90 30
info@restaurant-egli.ch
www.restaurant-egli.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

SG MOSNANG

KRONE MOSNANG

Seit 2017

Die Krone in Mosnang ist Ihre Adresse für gehobene
Schweizer Küche. Unsere Räume sind für Anlässe aller Art
sehr beliebt. Das Familienrestaurant in 5. Generation besteht
schon seit über 130 Jahren und ist seither im Besitz der
Familie Schneider.

20

kroneBEIZ 44
kroneGNUSS 32
kroneSAAL 200
kroneGARTEN 74
kroneSCHÜÜR 16

Familie Schneider
Unterdorf 20
9607 Mosnang

Tel: +41 71 983 28 47
info@kronemosnang.ch
www.kronemosnang.ch

Ruhetag:
7 Tage offen

SG OBERRIET

SPEISERESTAURANT
ADLER

Seit 2011

Zufriedenheit für jeden Gast!

Alp 68 (Winter) 100
Burgstübli 40
Speiserestaurant 60
Gartenrestaurant 100
Catering

Daniel und Melanie Wildhaber
Staatsstrasse 68
9463 Oberriet

Tel: +41 71 761 11 48
rest.adler@bluewin.ch
www.adler-oberriet.ch

Ruhetag:
siehe Webseite
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SG QUINTEN

RESTAURANT SEEHUS

Seit 2015

Nebst ausgezeichneten Fisch- und Fleisch-Spezialitäten
sowie Vegi-Gerichten profitieren unsere Gäste von einer
schönen Auswahl an heimischen wie auch internationalen
Weinen und Spirituosen.

Seeterrasse 100
Garten/Platane 80
Restaurant 25
Säli 40
Halle 25

Carlo Gassner
Grund 2427
8878 Quinten

Tel: +41 81 738 16 64
info@seehusquinten.ch
www.seehusquinten.ch

Ruhetag:
Apr.-Juni: Mo. 
Sep.-Okt.: Di.

SG RORSCHACHERBERG

RESTAURANT
REBSTOCK

Seit 2014

Ob ein gemütliches Bier aus der Region oder ein Glas
Weisswein vom eigenen Rebberg. Geniessen Sie eine feine,
regionale Küche und Gastfreundschaft, die von Herzen
kommt. 

120

Wintergarten 50
Seestübli 16
Restaurant 20
Appenzellerstübli 16
Gotthelfstübli 16

Mark Schläpfer
Thalerstrasse 57
9404 Rorschacherberg

Tel: +41 71 858 24 00
info@rebstock.ch
www.rebstock.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

SG ST. GALLEN

GASTSTUBEN ZUM
SCHLÖSSLI

Seit 2019

Im Restaurant Schlössli verbinden wir Kultur & Geschichte
mit Gastfreundschaft & leckerer regionaler Küche. Wann
immer möglich, kommen bei uns ausgesuchte lokale
Produkte hausgemacht für Sie auf den Schlössli-Tisch.

Restaurant 50
Festsaal + Burgerstube 110
Rokokostube 24
Zilistube 19
Catering

Ambros Wirth
Zeughausgasse 17
9000 St. Gallen

Tel: +41 71 222 12 56
info@schloessli-sg.ch
www.schloessli-sg.ch

Ruhetag:
Sa. & So.
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SG ST. GALLEN

NETTS
SCHÜTZENGARTEN

Seit 1972

Im netts kochen wir mit Leidenschaft und Fantasie. Das
heisst: den Zutaten ihre Eigenheiten entlocken, sie im
besonderen Zusammenspiel schmecken. Wir entdecken gern
die Finesse des Einfachen und erfinden auch mal das
Traditionelle neu.

Jakob 150
Restaurant 120
Catering

Familie Nett
St. Jakobstrasse 35
9000 St. Gallen

Tel: +41 71 242 66 77
info@netts.ch
www.netts.ch

Ruhetag:
So.

SG ST. GALLEN

PETER UND PAUL -
KULINARIK UND HERZ

Seit 2023

Ein St.Galler Ausflugsrestaurant das für Qualität,
Regionalität und Leidenschaft steht!

Restaurant 20
Saal 30
Wintergarten 50
Catering

Damian Vetsch
Kirchlistrasse 99
9010 St. Gallen

Tel: +41 71 245 56 25
info@peterundpaulsg.ch
www.peterundpaulsg.ch

Ruhetag:
So.-Abend, Mo. & Di.

SG ST. GALLEN

SCHLÖSSLI-HAGGEN

Seit 2024

Eine gutbürgerliche Küche mit Glanz und Raffinesse,
saisonalen Produkten und stadtbekannten Klassikern
erwarten den Gast. Einzigartig zum Sein und Geniessen mit
viel Gastlichkeit.

Restaurant 30
Schlössli-Stübli 24
Bopparts-Stübli 10
Haggen-Stübli 20
Catering

Adem & Gülsüm Özütürk-Efe
Haggenstrasse 94
9014 St. Gallen

Tel: +41 71 277 31 01
info@schloessli-haggen.ch
www.schloessli-haggen.ch

Ruhetag:
Montag und Dienstag
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SG WALENSTADT

HOTEL-RESTAURANT
SEEHOF

Seit 2009

Gemütliche und komfortable Räume bieten den idealen Ort
für Tagungen, Seminare, Konferenzen,
Gesellschaftsausflüge, Familienfeste und Hochzeiten. Auf die
gepflegte Küche wird im Hotel Seehof besonders viel Wert
gelegt.

49

Speisesaal 50
Restaurant 40
div. Säle 180
Gartenterrasse 140

Familie Biasi
Seestrasse 104
8880 Walenstadt

Tel: +41 81 735 12 45
info@seehof-walenstadt.ch
www.seehof-walenstadt.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

SG WILDHAUS

STUMP'S ALPENROSE

Seit 2000

Stump's Alpenrose ist ein wahres Stück Toggenburg. In der
Frischküche wird täglich frisches Brot gebacken und nur
Produkte und Wild aus der Region verarbeitet. Vegetarische
Wünsche werden ebenso erfüllt wie Anliegen im Sinne der
Diätetik.

100

Restaurant 50
Verandastübli 60
Säntissaal 100
Churfirstensaal 150
Terrasse 150
Catering

Vivien Stump
Vordere Schwendistrasse 62
9658 Wildhaus

Tel: +41 71 998 52 52
info@stumps-alpenrose.ch
www.stumps-alpenrose.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

SH NEUNKIRCH

GMAANDHUUS8213
RESTAURANT

Seit 2023

Das Gemeindehaus Neunkirch blickt auf eine traditionsreiche
Vergangenheit zurück. Seit 2016 führt Marco Rüedi das
Restaurant, das seither als Gmaandhuus8213 bekannt ist. In
der gemütlichen Gaststube im 1. Stock des Hauses.

Restaurant 45
Saal 60
Restaurant und Saal 110
Lounge 8
Fumoir 8

Marco Rüedi
Vordergasse 26
8213 Neunkirch

Tel: 052 681 59 59
info@gmaandhuus8213.ch
www.gmaandhuus8213.ch

Ruhetag:
Montag
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SH SIBLINGEN

RESTAURANT-HOTEL
SIBLINGER
RANDENHAUS

Seit 2013

Weitsichten sind unser Markenzeichen...
...Ruhe übrigens auch

19

Restaurant 30
Saal 50
Säli 20
Terrasse 70

Sandra und Claude Tappolet
Randenhaus
8225 Siblingen

Tel: +41 52 685 27 37
info@randenhaus.ch
www.randenhaus.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

SH STEIN AM RHEIN

RESTAURANT BURG
HOHENKLINGEN

Seit 2018

Hier erlebt der Gast persönliche Gastfreundschaft und
unvergessliche Momente, die vom Charme und dem Zauber
der Burg geprägt sind. Im stilvollen Restaurant werden
Klassiker aus der französischen Küche und marktfrische
Kreationen kredenzt.

Burgstube 40
Obergaden 100
Restaurant 35
Rittersaal 60
Terrasse/Laube 30

Roman und Pia Bach-Rasmussen
Hohenklingenstrasse 1
8260 Stein am Rhein

Tel: +41 52 741 21 37
info@burghohenklingen.com
www.burghohenklingen.com

Ruhetag:
Mo. & Di. 

SO BRITTERN

GASTHAUS DREI
EIDGENOSSEN

Seit 2010

Das Gasthaus im Limpachtal am Südhang des
Bucheggbergs.
Das schöne Naherholungsgebiet im Dreieck von Solothurn,
Biel und Bern.

Gaststube 30
Jägerstübli 14
Limpachtalstübli 25
Buechibärgstube 60
Räbeloube (Terrasse) 40

Gabriela und Marcel Tschumi-Käser
Hauptstrasse 119
4588 Brittern

Tel: +41 32 661 17 27
info@dreieidgenossen.ch
www.dreieidgenossen.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

59

SO EGERKINGEN

GASTHOF KREUZ
EGERKINGEN AG

Seit 2022

Das Kreuz in Egerkingen vereint ein Restaurant, Räume für
Events und Meetings sowie Hotelzimmer unter einem Dach. 
Unser Haus ist vielseitig einsetz- und nutzbar. Unsere
Speisen sind regional, saisonal und frisch.

16

Restaurant 120
Kreuz Saal 80
Galerie 40
Terrasse/Garten 100
Seminar 60
Catering

Christian Wyler & Ulrike Többen
Oltnerstrasse 11
4622 Egerkingen

Tel: +41 62 398 03 33
kreuz@kreuz.ch
www.kreuz.plus

Ruhetag:
Sa. & So. (auf Anfrage geöffnet für
Anlässe)

SO EGERKINGEN

GASTHOF VON ARX

Seit 2019

Wir bieten Räumlichkeiten für jegliche Anlässe wie
Familienfeiern, Jubiläen, Versammlungen, Seminare oder
Vereinsanlässe.

Restaurant 45
Saal 70
Säli 1 25
Säli 2 16
Seminar 30
Catering

Peter und Stephanie Felber
Bahnhofstrasse 2
4622 Egerkingen

Tel: +41 62 398 17 77
info@gasthof-vonarx.ch
www.gasthof-vonarx.ch

Ruhetag:
Mi.,Do. & So. (ab 15 Uhr)

SO ERLINSBACH / AARAU

LANDHOTEL
HIRSCHEN

Seit 2000

Silvana & Albi von Felten führen seit 20 Jahren den Hirschen
in 5. Generation. Ihre Liebe zur regionalen und biodiversen
Küche ist legendär und wurde mehrfach ausgezeichnet. Neu
ist das "Hirschens Weinhaus am Bach" mit 24 Winzerzimmer
& 2 Weinsuiten.

65

Denk-Lokal 40
Szenario 60
von Felten Stube 25
Hirschen Stube 15
Garten 60
Catering

Silvana und Albi von Felten
Hauptstrasse 125
5015 Erlinsbach / Aarau

Tel: + 41 62 857 33 33
mailbox@hirschen-erlinsbach.ch
www.hirschen-erlinsbach.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag
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SO HOLDERBANK

GASTHOF ZUM KREUZ

Seit 1984

Der Besuch bei uns soll für Sie zu einem Erlebnis werden.

32

Gourmetstübli 30
Saal 70
Gaststube 30
Gewölbekeller 30

Daniel und Albertien Bader
Hauptstrasse 27
4718 Holderbank

Tel: +41 62 390 13 13
info@kreuz-holderbank.ch
www.kreuz-holderbank.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

SO KAPPEL

KREUZ KAPPEL
LANDGASTHOF UND
HOTEL

Seit 2012

Landgasthof und Hotel Kreuz Kappel bei Olten, Egerkingen,
Aarburg, Zofingen, Restaurant, gutes Essen, Kalbsleberli
Rösti, Chateaubriand, Gratis Wifi, Parkplätze, schöne
Terrasse, Boutique Hotel, familiäre Gastfreundschaft

80

Speisesaal 100
Gaststube 40
Terrasse 50

Peter und Edith Weber
Mittelgäustrasse 20
4616 Kappel

Tel: +41 62 216 03 16
hotel@kreuz-kappel.ch
www.kreuz-kappel.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

SO KESTENHOLZ

EINTRACHT
RESTAURANT &
CATERING

Seit 2011

Hanna und Marco Meier führen die Eintracht seit über 10
Jahren und bereits in der 6. Generation. Wir setzen in
unserer marktfrischen und saisonalen Küche vorwiegend auf
regionale Produkte und bieten Räumlichkeiten für jegliche
Anlässe.

9

St. Peter-Stube 40
Saal 80
Restaurant 50
Terrasse 40
Catering

Marco und Hanna Meier
Neue Strasse 6
4703 Kestenholz

Tel: +41 62 393 24 63
meier@eintrachtkestenholz.ch
www.eintrachtkestenholz.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
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SO KESTENHOLZ

RESTAURANT
WALDHEIM AG

Seit 2013

Panorama der Genüsse!
Für die ganze Palette des Zusammenseins:
Bankette, Feste, Familienfeiern, Tagungen und Seminare.
Kulinarisch geniessen Sie frische und regionale Produkte in
raffinierten Kombinationen und als bodenständige Klassiker.

Wintergarten 44
Saal 100
Publicroom 30
Terrasse 38
Catering

André und Jasmin
Aeschimann-Rickenbach
Neue Strasse 41
4703 Kestenholz

Tel: +41 62 393 22 44
info@waldheimkestenholz.ch
www.waldheimkestenholz.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

SO KRIEGSTETTEN

HOTEL RESTAURANT
STERNEN
KRIEGSTETTEN

Seit 2011

Das Hotel Restaurant Sternen Kriegstetten liegt nur 300m
von der A1 zwischen Bern und Solothurn. Gäste schätzen die
Familie Bohren und das Team als moderne Gastgeber und
lassen sich gerne von der ausgezeichneten Kulinarik der
Frischeküche verwöhnen.

46

Gartenzimmer 35
Gartenterrasse 80
Dorfbeizli 35

Familie Bohren
Hauptstrasse 61
4566 Kriegstetten

Tel: +41 32 674 41 61
info@sternen.ch
www.sternen.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

SO MÜHLEDORF

GASTHOF KREUZ

Seit 2002

Der Buecheggberg trägt mit seiner hügeligen Landschaft,
den grossen Wäldern und den kleinen Bauerndörfern dazu
bei, dass sich der Gast - sei er Wanderer oder Autofahrer - in
dieser ruhigen Gegend zu jeder Jahreszeit wohlfühlen kann.

12

Gaststube 35
Kleines Säli 20
Grosses Säli 35
Bankettsaal 100
Terrasse/Garten 60
Catering

Thomas Lätt
Hauptstrasse 5
4583 Mühledorf

Tel: +41 32 661 10 23
mail@kreuz-muehledorf.ch
www.kreuz-muehledorf.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
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SO NIEDERGÖSGEN

RESTAURANT BRÜCKE

Seit 2008

Geniesser-Restaurant an der Aare zwischen Aarau und
Olten. Ausgezeichnet im Gault Millau. Das moderne,
lichtdurchflutete Restaurant und der traumhafte Garten
laden zum Verweilen ein. Kreative, abwechslungsreiche
Küche und spannender Weinkeller.

Restaurant 46
Gartenrestaurant 50
Fritz 14

Markus und Sarah Gfeller-Kohler
Hauptstrasse 2
5013 Niedergösgen

Tel: +41 62 849 11 25
info@restaurant-bruecke.com
www.restaurant-bruecke.com

Ruhetag:
Sonntag und Montag

SO RIEDHOLZ

RESTAURANT ZUR
POST

Seit 2013

Wir pflegen eine marktfrische Küche mit vielen saisonalen
und regionalen Zutaten.
Spezialitäten aus unserer Küche:
Bouillabaisse à la marseillaise, Spargeln, Rehrücken,
Rehschnitzel Mirza, Kalbsleber und Rindsschmorbraten. 

Restaurant 57
Saal 65
Säli 20
Terrasse 58
Catering

Angelika und Daniel Hinzer
Baselstrasse 23
4533 Riedholz

Tel: +41 32 622 27 10
genuss@restaurantzurpost.ch
www.restaurantzurpost.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

SZ ALTENDORF

RESTAURANT
JOHANNISBURG

Seit 2016

Das Restaurant Johannisburg auf dem Burghügel oberhalb
Altendorf wartet mit liebevollem Ambiente und einer
sagenhaften Aussicht über den oberen Zürichsee. Das Herz
des Hauses ist die kreative und gutbürgerliche Küche. Neu
im Hause B&B mit 3 Zimmern!

Saal 80
Stübli 24
Sunset Bar Terrasse 40
Sunset Bar innen 30
Terrasse 70

Daniel Knobel
Burgweg 22
8852 Altendorf

Tel: +41 55 442 16 16
info@johannisburg.ch
www.johannisburg.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
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SZ GOLDAU

RESTAURANT
GOTTHARD

Seit 2021

Wir sorgen zusammen mit unserem freundlichen Team für
eine herzliche Atmosphäre, in der sich eine vielfältige
Kundschaft wohlfühlt.
Aus der Küche erwarten Sie marktfrische regionale und mit
viel Liebe und Kreativität zubereitete Köstlichkeiten.  

Restaurant 32
Saal 110
Wintergarten 46
Terrasse/Garten 50
Fumoir/Keller 24
Catering

Sonja und Mauro Lustenberger
Parkstrasse 21
6410 Goldau

Tel: +41 41 855 14 62
info@gotthard-goldau.ch
www.gotthard-goldau.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

SZ GROSS-EINSIEDELN

LANDGASTHOF
SEEBLICK

Seit 2012

Auf Sie warten regionale und saisonale Gerichte,
gutbürgerliche und kreative Küche sowie ein grosses
Weinangebot mit Top-Weinen. Die reichhaltige Mittagskarte
sowie diverse Räumlichkeiten für Gesellschaften bieten für
jeden das Passende.

Gaststube 24
Seppl-Stübli 24
Gartenrestaurant 40
Speisesaal 50

Claudia und Marco Heinzer
Grosserstrasse 40
8841 Gross-Einsiedeln

Tel: +41 55 412 30 60
info@landgasthof-seeblick.ch
www.landgasthof-seeblick.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

SZ KÜSSNACHT AM RIGI

RESTAURANT ADLER

Seit 2013

Traditioneller Familienbetrieb mit kreativer, mediterraner
Küche und einem Schuss "Schwyzness"!

Restaurant 40

Inge und Daniel Windlin
Hauptplatz 9
6403 Küssnacht am Rigi

Tel: +41 41 850 10 25
windlingastro@bluewin.ch
www.adler-kuessnacht.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
Okt.-Dez.: Mo.
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SZ LAUERZ

SEERESTAURANT
FISCHERSTUBE

Seit 2022

Unter dem Hausberg Rigi liegt das wunderschöne, komplett
neue Seerestaurant Fischerstube direkt über dem
Lauerzersee mit grosser Terrasse und herrlicher Aussicht.
Frisch, saisonal, regional ? dafür stehen wir und darauf
legen wir Wert. 

Restaurant 60
Terrasse/Garten 80

Volker Schadowske
Seestrasse 21
6424 Lauerz

Tel: +41 41 599 64 24 
info@seerestaurant-fischerstube.ch
www.seerestaurant-fischerstube.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.
siehe Webseite

TG AADORF

RESTAURANT UND
HOTEL HEIDELBERG

Seit 2019

Hotel und Restaurant mit 15 Hotelzimmer, zwei Sälen und
Cheminée für gemütliche Stunden.

30

Restaurant 45
Saal 70
Säli 45
Terrasse/Garten 60
Catering

Bianca und Stephan Roth
Schützenstrasse 45
8355 Aadorf

Tel: +41 52 368 40 40
info@heidelberg-aadorf.ch
www.heidelberg-aadorf.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

TG ALTNAU

RESTAURANT KRONE
AM SEE

Seit 2018

MODERN - HOCHKARÄTIG - AUTHENTISCH
Das neue Juwel am Bodensee

Restaurant 80
Terrasse 60
Take away 150

Catering

Jacqueline und Matias Bolliger
Hafenstrasse 11
8595 Altnau

Tel: 071 571 23 58
kontakt@krone-altnau.ch
www.krone-altnau.ch

Ruhetag:
Oktober bis März - Di | Mi | Do 
April bis September 7 Tage geöffnet
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TG AMRISWIL

GASTHAUS ZUM
OCHSEN

Seit 1993

In unserer Küche werden saisonale Frischprodukte mit
Rapsöl aus dem Thurgau zu leichten Gerichten verarbeitet.
Hausgemachte Pasta, Risotto und bestes Olivenöl bringen
einen Hauch Italien ins Haus

5

Gaststube 50
Catering

Vreni Schmid-Haltiner
Bahnhofstrasse 2
8580 Amriswil

Tel: +41 71 411 18 71
www.ochsen-amriswil.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.

TG BERG

GASTHAUS ZUM
BAHNHOF

Seit 2002

Modernes Restaurant mit Spezialitätenwochen. Täglich
wechselndes, günstiges Tagesmenü (vegetarische und
vegane Gerichte). Ideal für Bankette und Familienanlässe.
Geschmackvoll renovierte Hotelzimmer mit Bad/Dusche/WC
und Parkplatz.

8

Restaurant/Bar 50
Wintergarten 70
Terrasse 40
Catering

Peter und Heidi Grewe-Hertli
Bahnhofstrasse 32
8572 Berg

Tel: +41 71 636 14 55
info@bahnhof-grewe.ch
www.bahnhof-grewe.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

TG DIESSENHOFEN

RESTAURANT
UNTERHOF

Seit 2021

Man munkelt es sei der schönste Platz am Rhein.
Überzeugen Sie sich selbst.

Restaurant gutbürgerli... 30
Restaurant Gourmet 25
Saal 120
Terrasse/Garten 140
Seminar 100

Joel Bollinger
Rheinstrasse 23
8253 Diessenhofen

Tel: +41 52 646 38 83
info@unterhof.ch
www.unterhof.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.
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TG EGNACH

LANDGASTHOF
SEELUST

Seit 2001

In malerischer Umgebung am Bodensee im idyllischen
Oberthurgau liegt unser herzlicher "Landgasthof zum
Verlieben". Genießen Sie Essen, feiern Anlässe, führen
Seminare durch oder verbringen erholsame Tage.
Gastfreundschaft und Wohlfühlerlebnis...

50

Restaurant 60
Garten 60
Saal 120
Weinkeller/Apéroraum 30
Seehuus/Garten 70
Catering

N. & T. Hasen-Eigenmann; J. & M.
Hasen-Teuscher
Wiedehorn 10
9322 Egnach

Tel: +41 71 474 75 75
info@seelust.ch
www.seelust.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

TG ERMATINGEN

LILIENBERG

Seit 2023

Eingebettet in einer einmaligen Parkanlage, mit schönstem
Blick über den Untersee, erwartet Sie der LILIENBERG als ein
Ort der Ruhe und des Genusses.
Wir freuen uns, Sie bald bei uns begrüssen zu dürfen.
Ihr LILIENBERG Team

39

Restaurant 50
Cheminéezimmer 25
Terrasse 60
Aula 70
Zentrum 150

Stiftung Lilienberg Unternehmerforum
Blauortstrasse 10
8272 Ermatingen

Tel: +41 71 663 21 00
info@lilienberg.ch
www.lilienberg.ch

Ruhetag:
So.

TG ERMATINGEN

RESTAURANT KRONE

Seit 2012

Wir sind ein kleines, familiäres Lokal direkt am schönen
Untersee. Wir haben uns auf die Fischküche spezialisiert. 

Restaurant 20
Speisesaal 55
Terrasse 60

Guido Baumann
Untere Seestrasse 3
8272 Ermatingen

Tel: +41 71 664 17 44
g.baumann@hispeed.ch
www.krone-ermatingen.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

67

TG FRAUENFELD

GASTHOF ZUM
GOLDENEN KREUZ

Seit 2020

Unter Christoph Komarnicki präsentiert sich der Gasthof und
seine Speisekarte in erfrischend moderner Ambiance. Der
Gastgeber und sein Team legen grossen Wert auf die Frische
und Saisonalität der Produkte und eine sorgfältige
Zubereitung der Speisen.

14

Goethe-/Gaststube 60
Post-/Roggstübli 15
Grüner Saal 40
Kreuz-/Bischof-Saal 100
Catering

Christoph Komarnicki
Zürcherstrasse 134
8500 Frauenfeld

Tel: +41 52 725 01 10
welcome@goldeneskreuz.ch
www.goldeneskreuz.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

TG GÜTTINGEN

HOTEL RESTAURANT
SEEMÖWE AG

Seit 2023

Im Thurgauer Landhotelhotel Seemöwe und der historischen
Residenz Lindeneck in Güttingen vereinen sich ein
wunderschöner Bodensee- und Alpenblick mit Komfort und
Genuss.

60

A LA CARTE 30
Glaspavillon 72
Möwensaal 90
Gwölbchäller 90
Lindensaal 30
Catering

Erika Harder l Josef Bilgery
Hauptstrasse 54
8594 Güttingen

Tel: +41 71 695 10 10
e.harder@seemoewe.ch
www.seemoewe.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

TG HAGENWIL BEI AMRISWIL

WASSERSCHLOSS
HAGENWIL

Seit 2012

Geniessen Sie saisonale Leckerbissen aus der Region in
unserem frisch renovierten à la carte-Restaurant oder in
einem unserer historischen Säle. Ob Hochzeit, Geburtstag
oder Familienfeier - wir freuen uns auf Ihre unverbindliche
Anfrage.

Restaurant 86
Schloss-Saal 110
Mostkeller 100
Kornkammer (Apéro) 150
Rittersaal (Apéro) 60

Melody und Andi Angehrn
Schloss-Strasse 1
8580 Hagenwil bei Amriswil

Tel: +41 71 411 19 13
info@schloss-hagenwil.ch
www.schloss-hagenwil.ch

Ruhetag:
Mo. bis Mi.
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TG ROGGWIL

RESTAURANT LINDE

Seit 2013

Linde Roggwil: Regional, Wild, Spargel, Bier, Craftbier, Bier
und So, Beer and Dine, Metzgete, Füfliber Metzgete,
huus-braui

Restaurant 20
Saal 35
Terrasse 40
Catering

Familie Ramona und Christian Tobler
St. Gallerstrasse 46
9325 Roggwil

Tel: +41 71 455 12 04
info@linde-roggwil.ch
www.linde-roggwil.ch

Ruhetag:
Mo. & So.

TG SULGEN

LANDGASTHOF LÖWEN

Seit 2016

Unser Restaurant verwöhnt Sie mit Leckereien und im Hotel
garantieren wir süsse Träume. Unsere Seminarräume bieten
Platz für Ideen und unser Catering verzaubert jeden Anlass.

35

Restaurant 60
Löwen Saal 100
Löwen Stübli 38
Terrasse/Garten 50
Catering

Patrick und Bettina Fritschi
Hauptstrasse 27
8583 Sulgen

Tel: +41 71 644 80 40
info@loewen-sulgen.ch
www.loewen-sulgen.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
Hotel 7/7 offen

TG UESSLINGEN

GASTHOF TRAUBE

Seit 2007

Wir legen großen Wert darauf, dass Gäste aus Nah und Fern
sich bei uns wohlfühlen und kulinarisch verwöhnen lassen
können. Unsere klassisch-raffinierte Küche kreiert mit Liebe
zum Detail saisonale und marktfrische Spezialitäten. 

4

Thurstube 30
Dietingerstube 20
Iseliberger Eventlokal 100
Terrasse 40
Catering

Kari und Astrid Schuler-Schönenberger
Schaffhauserstrasse 33
8524 Uesslingen

Tel: +41 52 746 11 50
info@traube-dietingen.ch
www.traube-dietingen.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.

69

TG WEINFELDEN

GASTHOF EISENBAHN

Seit 2010

Für die kleine oder grössere Besprechung, das Treffen unter
Freunden oder mit der Familie. Für die Sitzung, den Kurs,
den Workshop: Ganz klar Gasthof Eisenbahn. Weil alles
vorhanden ist, die Umgebung stimmt und man rundum
aufmerksam betreut wird.

32

Weinfeldersaal 40
Bachtoblersaal 30
Restaurant 40
Sommerterrasse 40
Weindepot (Stehapéro) 30
Catering

Reto Lüchinger
Bahnhofstrasse 2
8570 Weinfelden

Tel: +41 71 622 10 60
info@gasthof-eisenbahn.ch
www.gasthof-eisenbahn.ch

Ruhetag:
So.

TG WEINFELDEN

RESTAURANT
THURBERG

Seit 1995

Das Panoramarestaurant im Thurgau mit Weit- und Aussicht
am Südhang oberhalb von Weinfelden bietet Ihnen vom
Tagesmenü über à la carte, Bankette, Firmenanlässe und
Familienfeste alles, was Ihr Herz begehrt. Grosser Park- und
Spielplatz.

Restaurant und Säli 85
Aussichtsterrasse 50
Kastaniengarten 50

Daniel und Irene Franz
Thurbergstrasse 29
8570 Weinfelden

Tel: +41 71 622 13 11
restaurant@thurberg.ch
www.thurberg.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

TG WEINFELDEN

WIRTSCHAFT ZUM
LÖWEN

Seit 2008

Wirtschaft 45
Rathsherrenstube 24
Bürgerstube 16

Thomas Bodenmann
Rathausstrasse 8
8570 Weinfelden

Tel: +41 71 622 54 22
zumloewen@bluewin.ch

Ruhetag:
Mi. & Do.
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TG WIGOLTINGEN/HASLI

LANDGASTHOF
WARTEGG

Seit 1985

Treffpunkt für Geniesser und Gourmets im Herzen des
Thurgau. Gehobene Küche, gediegene Weine, gepflegte
Hotelzimmer und familiäre Atmosphäre. Ideal für Golfer und
Velofahrer. Landgasthof Wartegg in Wigoltingen: Gastgeben
mit Leib und Seele.

10

Gaststube 12
Warteggstube 18
Thurgauerstube 60
Platanengarten 50
Ceccostube 14
Catering

Christoph Frei
Müllheimerstrasse 3
8554 Wigoltingen/Hasli

Tel: +41 52 770 08 08
info@landgasthof-wartegg.ch
www.landgasthof-wartegg.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.
Sa. (ab 18 Uhr geöffnet)

TI ASCONA

RISTORANTE "DA CAPO"

Seit 2010

Ristorante "da capo" mit dem atemberaubendsten Seeblick
Asconas! Karte mit Tessiner und saisonal abwechselnden
Gerichten aus See und aus der Region.

50

Ristorante 50
Terrazza sul lago 50
Bar a l'orange 6
Piscina 25

Roger Nanzer
via Collinetta 78
6612 Ascona

Tel: +41 91 791 23 33
dacapo@arancio.ch
www.arancio.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

TI ASCONA

RISTORANTE DA GINA

Seit 2023

Im Garten an den Granit Stein Tischen aus dem Maggiatal
sitzt man in den Sommermonaten bei jedem Wetter unter
den dreissig jährigen Weinreben. Genauso gemütlich im
Winter, vor dem Pizzaofen im Restaurant. 

Ristorante 75
Terrasse/Garten 100
Catering

Gina & Christoph Eichenberger
Viale Monte Verità 19
6612 Ascona

Tel: 091 791 27 40
info@dagina.ch
www.dagina.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

71

TI BRIONE SOPRA MINUSIO

GROTTO CA' NOSTRA

Seit 2021

Die einfachsten Dinge im Leben sind oft die schönsten: Ein
entspanntes feines Essen mit Freunden, das in uns ein
warmes Gefühl von Zuhause weckt und ein ausgezeichneter,
regionaler Wein zu guten Gesprächen... 
Benvenuti a Ca'Nostra!

Restaurant 90
Terrasse/Garten 150

Gianluca Cuppone
Via Orselina 77
6645 Brione sopra Minusio

Tel: +41 91 743 58 52
info@ca-nostra.ch
www.ca-nostra.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

TI INTRAGNA / CENTOVALLI

HOTEL-RISTORANTE
STAZIONE

Seit 2023

Es ist ein unvergessliches Erlebnis, sich im Ristorante
Stazione verwöhnen zu lassen und Tessiner Gastfreundschaft
zu geniessen.

12

Ristorante 80
Terrazza 50

Yanick Walker
Piazza stazione 5
6655 Intragna / Centovalli

Tel: +41 91 796 12 12
da.agnese@bluewin.ch
www.daagnese.ch

Ruhetag:
März/April/Mai/ September/Oktober :
Mittwoch Ruhetag 
November Dezember: Mo/Di/ Do:
Geschlossen 

TI LOCARNO-SOLDUNO

RISTORANTE COSTA
AZZURRA

Seit 2018

In unserem familiären Ambiente, wo wir jedes Detail
pflegen, verbringen Sie unvergessliche Momente und
geniessen unsere verschiedenen kulinarischen Köstlichkeiten
oder viele andere Spezialitäten.
Wir freuen uns schon jetzt auf Ihren Besuch.

Ristorante 50
Saletta 20
Terrazza 130

Stefan Burkhalter
Via Vilibaldo Bastoria 13
6600 Locarno-Solduno

Tel: +41 91 751 38 02
info@costa-azzurra.ch
www.costa-azzurra.ch

Ruhetag:
Lun.
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TI MENDRISIO

ANTICO GROTTO
TICINO

Seit 1996

Der ideale Treffpunkt für alle, die eine hochwertige typische
Küche mögen und Liebhaber von gutem Wein.
Lokale Produkte, typischer Käse und Wurstwaren, ohne
dabei saisonale Produkte und traditionelle Gerichte zu
vergessen.

Ristorante 70
Cantinetta 40
Terrazza 70
Catering

Odette Raith
Viale alle Cantine 20
6850 Mendrisio

Tel: +41 91 646 77 97
info@grottoticino.ch
www.grottoticino.ch

Ruhetag:
Mar. & Mer.

TI MORCOTE

RISTORANTE DELLA
TORRE

Seit 2023

"Il Ristorante-Champagneria sul lungolago di Morcote Il
Ristorante della Torre ha sede in un'antica casa sul
lungolago di Morcote, proprio accanto alla Torre del
Capitano. 

Hauptsaal 50
Grottino 16
Bar 20
Seeterrasse 50
Typische Portici 22

Massimo Suter
Riveta da la Tor 1
6922 Morcote

Tel: 091 996 26 36
info@ristorantedellatorre.ch
www.ristorantedellatorre.ch

Ruhetag:
Sommer - 7 Tage offen
Winter - Dienstag

TI PONTE BROLLA

RISTORANTE DA ENZO

Seit 2004

Ristorante Da Enzo: Die Adresse für Feinschmecker und
Lebenskünstler liegt am Eingang des wildromantischen
Maggiatals in Ponte Brolla.

4

Restaurant 60
Terrasse 80
Catering

Sergio Andreatta
Via ai Grotti
6652 Ponte Brolla

Tel: +41 91 796 14 75
info@ristorantedaenzo.ch
www.ristorantedaenzo.ch

Ruhetag:
Mer. & Gio. fino alle 17h

73

UR ANDERMATT

RESTAURANT
ALP-HITTÄ

Seit 2022

Das gemütliche Bergrestaurant beim Nätschen in Andermatt.

Restaurant 140
Terrassen/Garten 200
Säli 18
Catering

Marcel Waser
Nätschen 3
6490 Andermatt

Tel: +41 41 888 01 02
info@alpenschmaus.ch
www.alphittä.ch

Ruhetag:
kein Ruhetag

UR SISIKON

HOTEL EDEN

Seit 2001

Seit 1938 ist das Hotel-Restaurant Eden ein beliebter
Treffpunkt für Geniesser und Übernachtungsgäste - hier ist
Begeisterung für echte Gastfreundschaft im Spiel. 

25

Grotto Garten 50
Terrasse 40
Restaurant 35
Saal 55
Grotto 10

Guido und Erika De Moliner-Gwerder
Axenstrasse 12
6452 Sisikon

Tel: +41 41 820 41 41
info@hotel-eden-sisikon.ch
www.hotel-eden-sisikon.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

VD AVENCHES

HÔTEL RESTAURANT
LACOTEL

Seit 2009

Le restaurant Lacotel à Avenches, près de Morat et Payerne,
vous concoctera une cuisine unique dans la région. Que ce
soit sur notre grande terrasse ombragée ou dans notre salle
à mangé, notre brigade de cuisine vous mijotera 7/7 des
plats raffinés.

84

Brasserie 40
Salle à manger 60
Terrasse 120

Philippe Siffert
Route de Salavaux 2
1580 Avenches

Tel: +41 26 675 34 44
lacotel@lacotel.ch
www.lacotel.ch

Ruhetag:
Ma
En été 7/7
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VD AVENCHES

RESTAURANT DES
BAINS AVENCHES SA

Seit 2003

Fête de famille, banquet et traiteur sur demande.

Restaurant 50
Salle 32
Petite salle 20
Terrasse 60
Catering

Johann et Laetitia Stauffacher
Route de Berne 1
1580 Avenches

Tel: +41 26 675 36 60
stauffacher@restaurantdesbains.ch
www.restaurantdesbains.ch

Ruhetag:
Di & Lu

VD GLION

HOTEL VICTORIA

Seit 1989

Ici le cadre, le confort, l'accueil et la table se complètent si
bien qu'il s'en dégage un ensemble délectable, une couleur
étonnante, un équilibre harmonieux. L'Hôtel Victoria est une
belle demeure dotée du confort d'un Relais & Châteaux.

100

Restaurant 60
Salon bleu 25
Grande salle 120
Grange Antoine 45
Catering

Toni Mittermair
Route de Caux 16
1823 Glion

Tel: +41 21 962 82 82
info@victoria-glion.ch
www.victoria-glion.ch

Ruhetag:
voir site internet

VD LE PONT

RESTAURANT DU LAC

Seit 2010

Produits du terroir, du lac et de saison garantie.
Lac: Brochet, truite, féra, perches
Terroir: viande suisse
Flambage: viande, gambas, abats
Chasse: selle, râble, civet

Salle à manger 35
Terrasse 40

Roberto und Sylviane Biaggi
Sur les Quais 47
1342 Le Pont

Tel: +41 21 841 12 96
rest.lac.pont@bluewin.ch
www.restaurantdulaclepont.com

Ruhetag:
Ma & Me

75

VD NYON

HOSTELLERIE DU 16 ÈME
SIÈCLE

Seit 2007

L'hôtel dispose de 19 chambres, café, restaurant, hôtel et
terrasse

40

Salle 64
Terrasse 80

Margreth et Christophe Decurtins
Rue Delafléchère 2
1260 Nyon

Tel: +41 22 994 88 00
contact@16eme.com
www.16eme.com

Ruhetag:
Di

VD VAULION

RESTAURANT DE LA
BREGUETTAZ

Seit 2018

Situé en plein coeur des pâturages du jura vaudois, venez
découvrir notre cuisine authentique et chaleureuse faite avec
des produits régionaux et de saison.

Petite salle 40
Restaurant 45
Salle 66
Terrasse 60

Josiane Corset et Jean-Pierre Chuard
La Breguettaz
1325 Vaulion

Tel: +41 21 843 29 60
labreguettaz@bluewin.ch
www.labreguettaz.ch

Ruhetag:
Di soir & Lu

VS BELLWALD

RESTAURANT
HASESTALL

Seit 2020

Das Restaurant Fleschen Hasestall, inmitten des Wander-,
und Skigebietes von Bellwald auf 2060 Metern über Meer,
bietet im Sommer mit einer schönen Alphütte und der
Panoramaterrasse Platz für rund 250 Gäste.

Restaurant 70
Terrasse/Garten 130
Catering

Irene & Daniel Fischer 
Fleschen
3997 Bellwald

Tel: 027 971 19 25
info@hasestall.ch
www.hasestall.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag
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VS GLURINGEN IM GOMS

HOTEL RESTAURANT
TENNE

Seit 1997

Idyllisch liegt unser Hotel Restaurant Tenne in Gluringen im
sonnigen Goms, einem paradiesischen Ort der Ruhe und
Kraft. "Luxuriös einfach" ist unser Motto: Denn bei uns
verbringen Sie nicht nur Ferien - Sie kommen heim und
fühlen sich geborgen.

24

Restaurant 75
Piocher 15

Luzia und Fernando Michlig
Furkastrasse 320
3998 Gluringen im Goms

Tel: +41 27 973 18 92
info@tenne.ch
www.tenne.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

VS GRÄCHEN

AKTIV HOTEL & SPA
HANNIGALP

Seit 2016

Das Aktiv Hotel & Spa Hannigalp ist fussläufig vom Zentrum
im autofreien Ortsteil von Grächen gelegen.

70

Restaurant à la carte 25
Saal 100
Lounge 25
Terrasse süd 25
Terrasse ost 20

Olivier und Sandra Andenmatten
Heimine 468
3925 Grächen

Tel: +41 27 955 10 00
info@hannigalp.ch
www.hannigalp.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

VS HAUTE-NENDAZ

RESTAURANT
MONT-ROUGE

Seit 2008

L'Hôtel-Restaurant Mont-Rouge se trouve au centre de la
station de Haute-Nendaz, dans un endroit calme et avec une
vue magnifique sur la vallée du Rhône.

28

Bistro 20
Restaurant 65

Loris Lathion
Route de la Télécabine 19
1997 Haute-Nendaz

Tel: +41 27 288 11 66
resto@mont-rouge.ch
www.mont-rouge.ch

Ruhetag:
Ma & Me

77

VS LEUKERBAD

HOTEL-RESTAURANT
WALDHAUS

Seit 2002

Wohltuende Ruhe und Erholung, gediegene
Landhaus-Atmosphäre, gastliche Betreuung und kulinarische
Glanzlichter wollen Sie ins Schwärmen bringen. Willkommen
im Waldhaus in Leukerbad, dem unverschämt charmanten
Landgasthof an der Promenade.

32

Restaurant "Lodge" 60
Restaurant "Waldhaus" 50
Hotel-Speisesaal 40
Terrasse 60

Familie Harald und Evelyne
Beckert-Grichting
Promenade 17
3954 Leukerbad

Tel: +41 27 470 32 32
info@hotel-waldhaus.ch
www.hotel-waldhaus.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

VS NATERS

ADAASTRA BOUTIQUE
HOTEL BY MOUNGE

Seit 2024

Unser Credo & Passion:
Adaastra... it is like coming home.

120

Saal Augusta 150
Saal Rustica 25
Palazzo Patatüt 70
Terrazza 40

Catering

Christian Frank Imhof
Furkastrasse 16
3904 Naters

Tel: 027 922 99 99
happy@mounge.ch
www.mounge.ch

Ruhetag:
kein Ruhetag

VS SAAS-BALEN

DER SCHWIIZER

Seit 2019

Die Zutaten für seine Speisen wählt Vitto sehr sorgfältig aus.
Regional, saisonal und von bester Qualität müssen sie sein.
Und das alles ohne Geschmacksverstärker und ähnlichen
Zutaten.

Restaurant 32
Terrasse/Garten 45
Catering

Vittorio Laubscher
Dorfstrasse 2
3908 Saas-Balen

Tel: +41 78 713 50 69
info@derschwiizer.com
www.derschwiizer.com

Ruhetag:
Mo. - Mi. 

8180 	 Gourmet Guide 2024 / 25



78

VS SION

JARDIN-RESTAURANT
LA SITTERIE

Seit 2011

Le Jardin-Restaurant de la SITTERIE est situé au nord de
Sion. Un petit coin de paradis où on retrouve en cuisine la
même allégresse qu'en salle. Depuis 2004, Jacques Bovier,
officie avec tous ses collaborateurs pour le bien-être de ses
hôtes.  

Salle 25
Jardin

Jacques Bovier
Route du Rawyl 41
1950 Sion

Tel: +41 27 203 22 12
www.lasitterie.ch

Ruhetag:
Di & Lu

VS TÖRBEL

RESTAURANT
MOOSALP

Seit 2018

Das Restaurant Moosalp verwöhnt Sie mit einem
traditionellen, aber auch modernen Ambiente. Geniessen Sie
den Panoramablick bei einem kulinarischen Essen, Raclette
bei offenem Feuer oder der berühmten Cremeschnitte.

Restaurant 50
Saal 30
Seminar 20
Terrasse/Garten 120

Amadé Kalbermatten
Moosalpstrasse 357
3923 Törbel

Tel: +41 27 952 14 95
info@moosalp.ch
www.moosalp.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

VS VERNAYAZ

RÊVES GOURMANDS

Seit 2018

Bob et Cécile vous accueillent à Vernayaz, à deux pas de
Martigny, et vous feront vivre un moment de gastronomie
dans un cadre chaleureux. Menu 4 plats surprise.
Réservation obligatoire au moins 24 heures à l'avance. 6
chambres doubles 3*

12

Salle 22

Bob et Cécile Jacq
Rue des Sondzons 22
1904 Vernayaz

Tel: +41 27 764 30 30
info@revesgourmands.ch
www.revesgourmands.ch

Ruhetag:
Mardi & Dimanche

79

VS VÉTROZ

RELAIS DU VALAIS

Seit 2013

Le restaurant « Le Relais du Valais » vous accueille au c?ur
de Vétroz, dansun décor du XVIIIe siècle et un cadre familial
agréable.
Venez savourer une cuisine de qualité, fait maison avec des
ingrédients frais et locaux.

Restaurant 50
Salle des Combles 120
Carnotzet 15
Salle de séminaire 80
Terrasse 40
Catering

Alexandra et Yanik James
Route de L'Abbaye 35
1963 Vétroz

Tel: +41 27 346 03 03
info@lerelaisduvalais.ch
www.lerelaisduvalais.ch

Ruhetag:
Di soir & Lu

VS ZERMATT

RESTAURANT SPYCHER
HOTEL ARISTELLA

Seit 2016

Unser Flambé-Restaurant Spycher trumpft mit
Fleischgerichten vom Feinsten auf. Gerne flambieren und
tranchieren wir die von Ihnen gewählten Leckerbissen am
Tisch. Der Spycher steht für regionale saisonale Qualität,
Service und Individualität.

52

Restaurant 40
Säli 20
Terrasse (Sommer) 20

Bernard und Katja Perren-Tenisch
Steinmattweg 7
3920 Zermatt

Tel: +41 27 967 20 41
info@aristella-zermatt.ch
www.spycher-zermatt.ch

Ruhetag:
siehe Webseite

ZG HÜNENBERG

GASTHAUS DEGEN

Seit 2018

Im Herzen von Hünenberg ZG in unkomplizierter Atmosphäre
und komptetentem Service pflegen wir eine zeitgemässe
Schweizer Küche mit österreichischem Flair wo auch
Verlockungen der Saison eine Hauptrolle spielen.

Restaurant 80
Saal 75
Stübli 10
Terrasse/Garten 100

Emil und Monika Girstmair
Chamerstrasse 9
6331 Hünenberg

Tel: +41 41 780 12  54
info@gasthausdegen.ch
www.gasthausdegen.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
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ZG MORGARTEN

RESTAURANT
BUECHWÄLDLI 

Seit 2002

Herzlich willkommen am Ägerisee. Das Buechwäldli ist
bekannt für seine hervorragenden Fisch-Spezialitäten und
die saisonalen Gerichte.

Beizli 35
WG/mit Saal 60
Säli "Heldenstübli" 25
Terrasse 1. Stock 16
Terrasse "Parterre" 60

Patrick Grunder
Hauptseestrasse 131
6315 Morgarten

Tel: +41 41 750 12 94
info@buechwaeldli.ch
www.buechwaeldli.ch

Ruhetag:
Sept.-Mai: Mo. & Di.
Jun.-Aug.: Mo. 

ZG OBERWIL B. ZUG

RESTAURANT
ZUNFTHAUS KREUZ

Seit 2014

Das Zunfthaus Kreuz ist mit seiner einmaligen Lage direkt
am See ein herausragendes Juwel in der Zuger Gastroszene. 

Restaurant 80
Seeblick 40
Seeterrasse 108
Seeterrasse oben 80
Winothek 20
Catering

Mirca Reich und Cristian Hollatz
Artherstrasse 108
6317 Oberwil b. Zug

Tel: +41 41 662 00 00
info@zunfthauskreuz.ch
www.zunfthauskreuz.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

ZG OBERÄGERI

GASTHAUS ZUM
RÖSSLI

Seit 2023

Im Zentrum von Oberägeri in einem alten Zuger Bauernhaus
verwöhnen wir unsere Gäste mit traditionellen Schweizer
Gerichten, einmaligen Spezialitäten und einer
abwechslungsreichen Auswahl Schweizer Weinen.

Gaststube 40
Stübli 20

Barbara & Guido Schneider-Regli
Mitteldorfstrasse 1
6315 Oberägeri

Tel: +41 41 750 12 36
info@zumroessli.ch
www.zumroessli.ch

Ruhetag:
So. & Mo.
Für Gruppen ab 15 Personen und auf
Reservation geöffnet

81

ZG ROTKREUZ

RESTAURANT ZUR
LINDE

Seit 2020

Mittags und abends bieten wir Ihnen köstliche Gerichte zu
moderaten Preisen. Auf unserer Speisekarte finden Sie eine
Auswahl an gutbürgerlichen Gerichten, von unserem
Küchenteam modern interpretiert und schonend zubereitet.
Lassen Sie sich verwöhnen.

Restaurant 70
Terrasse/Garten 60
Bar 12
Catering

Daniel & Karin Mätzener
Lindenmatt 14
6343 Rotkreuz

Tel: +41 41 792 26 26
genuss@linde-rotkreuz.ch
www.linde-rotkreuz.ch

Ruhetag:
So. &  Mo.

ZG ZUG

GASTHAUS
RATHAUSKELLER

Seit 2002

Stefan Meier und sein Kochteam sorgen für frische und
saisonale Produkte, die das Fundament der kreativen Küche
bilden. Die kulinarischen Kompositionen sind geprägt vom
respektvollen Umgang mit Naturprodukten.

Zunftstube 40
Bistro 50
Terrasse 40
Catering

Stefan Meier 
Ober Altstadt 1
6301 Zug

Tel: +41 41 711 00 58
contact@rathauskeller.ch
www.rathauskeller.ch

Ruhetag:
So. & Mo. 

ZG ZUG

RESTAURANT
VORDERGEISSBODEN

Seit 2013

Es ist ein typisches sehr beliebtes Ausflugslokal auf 924
m.ü-M., er ist der Hausberg der Zuger.
Den Berg kann man das ganze Jahr besuchen, es gibt viele
Möglichkeiten ihn zu erklimmen (Wandern, Spielpark, Velo
fahren). Er ist ein Besuch wert.

Restaurant 30
Saal 15
Säli 15
Terrasse 60

Peter Biberger
Vordergeissboden 5
6300 Zug

Tel: +41 41 711 05 41
info@petersvordergeissboden.ch
www.petersvordergeissboden.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

8584 	 Gourmet Guide 2024 / 25



82

ZH BAUMA

WIRTSCHAFT ZUM
SCHÖNTAL

Seit 2020

Fait Maison- Küche: Innereien, Regionales Wild, Fische, viel
frisches Gemüse. Unser Küchenstil ist klassisch bis modern.
Produkte möglichst aus der Region und deshalb immer mal
anders.

Restaurant 36
Terrasse/Garten 50
Säli 24

Peter und Luzia Aeschlimann
Gublenstrasse 2
8494 Bauma

Tel: 0523861117
info@schoental-bauma.ch
www.schoental-bauma.ch

Ruhetag:
Mi.& Do.

ZH DIETIKON

TAVERNE ZUR KRONE

Seit 2020

Erleben Sie Gastlichkeit in ihrer schönsten Form und speisen
Sie in einem einzigartigen Umfeld. Hinter den schweren,
über 300 Jahre alten Mauern servieren die Gastgeber eine
leichte, moderne, kreative und saisonale inspirierte Küche
auf Spitzenniveau

Restaurant 42
Brasserie 36
Bistro 20
Kronensaal + Gewölbeke... 110
Garten 80

Maria de Lourdes und Heinz Schenkel
Kronenplatz 1
8953 Dietikon

Tel: +41 44 744 25 35
info@taverne-zur-krone.ch
www.kronedietikon.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

ZH HENGGART

RESTAURANT
BAHNHOF

Seit 2015

Geniessen Sie die gemütliche Atmosphäre und die vielfältige
Auswahl im Bahnhof Henggart, dem Tor zum Zürcher
Weinland.
Nehmen Sie sich Zeit und verbringen Sie unvergessliche
Momente.

Restaurant 70
Saal 120
Weinstube 25
Garten 100
Kegelbahn 20
Catering

Elke und Peter Hatt
Alte Andelfingerstrasse 2
8444 Henggart

Tel: +41 52 316 16 83
hatt@gasthof-bahnhof.ch
www.bahnhof-henggart.ch

Ruhetag:
Mo. & Di.

83

ZH ILLNAU

RÖSSLI ILLNAU

Seit 2022

Zentrale Lage, 5 min von der Autobahn A1, 50 gratis
Parkplätze. Mehrfach ausgezeichnete Kulinarik,
ausschliesslich regionale Lieferanten, nur Schweizer Fleisch.
6 Hotelzimmer. 720 m2 Eventflächen: Grosser
Rössli-Festsaal, Bühne, Garten, Raumhöhe 10 m

8

Gaststube und Stübli 50
Lättestübli 28
Illauer Saal 45
Grand Restaurant 55
Rössli-Festsaal 300
Catering

Rainer Hoffer
Kempttalstrasse 52
8308 Illnau

Tel: +41 52 235 26 62
info@roessli-illnau.ch
www.roessli-illnau.ch

Ruhetag:
7 Tage / Woche geöffnet

ZH NIEDERHASLI

RESTAURANT FRIEDEN

Seit 2022

Im Frieden erwartet Sie nicht nur eine herausragende,
saisonale mit der Region verbundene Küche und ein
gepflegter, herzlicher Service, sondern auch einen
begehbaren Weinkeller, welcher das Herz eines jeden
Geniessers höher schlagen lässt.

Restaurant 38
Kachelofen 16
Terrasse/Garten 38
Säli 28

Reto Hoffmann
Dielsdorferstrasse 7
8155 Niederhasli

Tel: +41 44 850 55 55
hunger@frieden-niederhasli.ch
www.frieden-niederhasli.ch

Ruhetag:
So. & Mo.

ZH RIKON IM TÖSSTAL

RESTAURANT TRAUBE

Seit 2019

Im Reschtaurant Truubä Wo mä gärn is(s)t
Oisäs Reschtaurant möchtät mir als Chlii-Betriib innärä
familiärä Atmosphärä fühärä. I oisärä Chuchi värwändät mir
usschliässlich marktfrischi Produkt wänn immär möglich us
dä Region

Restaurant 24
Säli 16
Terrasse 30

Jacqueline & Reto Bundi
Tösstalstrasse 60
8486 Rikon im Tösstal

Tel: +41 52 544 51 51
info@traube-rikon.ch
www.traube-rikon.ch

Ruhetag:
Di. & Mi.
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ZH SIHLBRUGG-DORF

KRONE SIHLBRUGG

Seit 1995

Die Krone Sihlbrugg ist ein Traditionsbetrieb, der heute in
der 13. Generation von Thomas Huber und Monika Jans
geführt wird. Das Motto des Restaurants und auch des
Hotels steht ganz im Zeichen von Liebe, Lust und
Leidenschaft.

16

Gaststube 30
Buurestue 25
Poststube 10
Kachelofenzimmer 40
Catering

Thomas Huber und Monika Jans
Sihlbrugg 4
8816 Sihlbrugg-Dorf

Tel: +41 44 729 83 33
kontakt@krone-sihlbrugg.ch
www.krone-sihlbrugg.ch

Ruhetag:
Mo. bis Mi.
Hotel 7/7 offen

ZH STÄFA

GASTHOF ZUR SONNE

Seit 2004

Der historische Gasthof am Zürichsee mit dem besonderen
Ambiente, ausgezeichneter Fischküche und ausserordentlich
freundlichem Service.

20

Sonnen-/Reiterstübli 35
Terrasse 24
Gaststube (mittags) 25

Cäsar und Patricia Meyer
Seestrasse 37
8712 Stäfa

Tel: +41 43 477 10 10
reservation@sonnestaefa.ch
www.sonnestaefa.ch

Ruhetag:
So. & Mo. (Gesellschaften auf Anfrage)

ZH TEUFEN

WIRTSHUS ZUM
WYBERG

Seit 2019

Wirtshus zum Wyberg in Teufen ZH ? das Restaurant mit
Herz!

Wir sind ein gemütliches Landrestaurant mit ausgezeichneter
Küche im Zürcher-Unterland!

Gourmetstübli 50
Terrasse 50
Wirtsstube 60
Seminarraum 30
Catering

Carol & Martin Aeschlimann
Oberteufenerstrasse 1
8428 Teufen

Tel: +41 44 865 49 72
restaurant@wyberg.ch
www.wyberg.ch

Ruhetag:
Mo. & Di. 

85

ZH TRÜLLIKON

LANDHOTEL
HIRSCHEN

Seit 1995

DIE KULINARISCHE OASE
Ihr Restaurant im Zürcher Weinland, wo Gastfreundschaft
schon seit 1894 von derselben Familie gelebt und zelebriert
wird.

14

Weingalerie 50
Chämistübli 35
Kegelbahn 20
Sonnenterrasse 40
Gartenhof 25

Thomas Zwicky
Diessenhoferstrasse 23
8466 Trüllikon

Tel: +41 52 319 13 17
info@hirschen-truellikon.ch
www.hirschen-truellikon.ch

Ruhetag:
Sonntag und Montag

ZH WALTALINGEN

HOTEL UND
RESTAURANT SCHLOSS
SCHWANDEGG

Seit 2024

In unserem Schloss erwartet Sie ein stilvolles, gemütliches
und familiäres Ambiente. Eine gehobene, geschmackvolle
und unkomplizierte Küche ist unsere Handschrift. Ein
liebevolles, junges Team kümmert sich von der Ankunft bis
zur Abfahrt um Ihr Wohl.

12

Restaurant 60
Rittersaal 60
Terrasse 36
Zitronengärtli 18
Schlosshof (nur Apéro) 120

Noé, Kim & Jari Nyaguy
Schloss Schwandegg 1
8468 Waltalingen

Tel:  +41 71 671 17 71
 restaurant@schloss-schwandegg.ch
www.schloss-schwandegg.ch

Ruhetag:
Montag, Dienstag & Mittwoch

ZH WINTERTHUR

RESTAURANT RÖSSLI

Seit 2018

Freude an der Gastronomie ist der wichtigste Faktor in
unserem Betrieb und genau das lassen wir unsere Gäste
spüren.
Aus Überzeugung verwenden wir nur Produkte aus der
Schweiz und wenn immer möglich aus der Region.

Saal 50
Terrasse/Garten 70
Restaurant 30
Säli 20

Pascal A. Werner
Rössligasse 7
8405 Winterthur

Tel: +41 52 246 01 67
pascal.a.werner@gmail.com
www.roessli-seen.ch

Ruhetag:
Mo.
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ZH ZÜRICH

RESTAURANT
VELTLINERKELLER

Seit 2016

Der Veltlinerkeller ist ein Altstadtrestaurant im Herzen von
Zürich mit gehobener Gastronomie.

Restaurant Parterre 40
La Gatta Stube 28
Colani Stube 14
Segantini Stube 12

Claudio Derungs
Schlüsselgasse 8
8001 Zürich

Tel: +41 44 225 40 40
info@veltlinerkeller.ch
www.veltlinerkeller.ch

Ruhetag:
Sa. &  So.

ZH ZÜRICH

RESTAURANT
ZUNFTHAUS ZUM
GRÜNEN GLAS

Seit 2014

...weltoffenes Bistro, Restaurant und stilvolles Zunfthaus mit
Banketträumlichkeiten und romantischem Gartenrestaurant.

Restaurant 45
Banketträumlichkeiten 160
Catering

Katharina und Gerhard Kiniger
Untere Zäune 15
8001 Zürich

Tel: +41 44 251 65 04
reservation@gruenesglas.ch
www.gruenesglas.ch

Ruhetag:
Sa.-Mittag, So. & allg. Feiertage

ZH ZÜRICH-WOLLISHOFEN

RESTAURANT
MUGGENBÜHL

Seit 2007

Das Restaurant Muggenbühl ist Quartier-, Speiserestaurant
und Landgasthof zugleich. Das im 17. Jahrhundert erbaute
Haus verfügt über einen der wohl schönsten Gärten der
Stadt Zürich.

Restaurant 150
Terrasse / Garten 250
Pavillon 100

Ernst Bachmann
Muggenbühlstrasse 15
8038 Zürich-Wollishofen

Tel: +41 44 482 11 45
ernst.bachmann@muggenbuehl.ch
www.muggenbuehl.ch

Ruhetag:
Kein Ruhetag

87

DE PFALZGRAFENWEILER-KÄLBERBRONN (D)

HOTEL-RESTAURANT
WALDSÄGMÜHLE

Seit 2011

Die Waldsägmühle ist ein charmantes Hotel im Zinsbachtal.
Unser Haus liegt eingebettet inmitten der grünen Wälder
und Fluren im südlichen Teil des Naturparks
Nordschwarzwald.

93

Ofenstube 90
Catering

Sabine und Martin Ziegler
Waldsägemühle 1
72285 Pfalzgrafenweiler-Kälberbronn (D)

Tel: +49 0 7445 8 51 50
info@waldsaegmuehle.de
www.waldsaegmuehle.de

Ruhetag:
Mo. (bis 18 Uhr)
Hotel 7/7 offen

FL TRIESEN (FL)

RESTAURANT ZUR
ALTEN EICHE

Seit 2019

An der gediegenen Speisekarte, an der Freundlichkeit der
Bedienung und an den Leistungen der Küche erkennt der
geneigte Gast, dass hier eine Verbindung von Gemütlichkeit
und Qualität angestrebt wird.

Restaurant 18
Seminar 40
Stübli 30
Terrasse 70
Galerie 50

Roger Nuss
Sägastrasse 29
9495 Triesen (FL)

Tel: +423 392 26 86
info@alteeiche.li
www.alteeiche.li

Ruhetag:
Mo. & Di.

FR MILLY-LAMARTINE (F)

CHÂTEAU LE GRAND
TINAILLER

Seit 2008

Passez un moment de détente dans nos vieux murs avec des
chambres d'hôtes moderne. La table d'hôtes est possible,
sur réservation un jour d'avance.

5

Restaurant 12
Salle 12
Terrasse 12

Daniel et Regula Leuenberger
5, Route de Cluny
71960 Milly-Lamartine (F)

Tel: +33 6 14 29 08 46
chateau@legrandtinailler.ch
www.legrandtinailler.ch

Ruhetag:
Voir site internet
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© Ristorante della Torre, Morcote

MIT SCHWEIZER  
PRÄZISION ZU  
HÖCHSTLEISTUNGEN

MIT WIFI-FUNKTION

MEHR INFOS:

seit 1954
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Gilde etablierter Schweizer Gastronomen seit 1954

Gilde Restaurants – die persönliche Gastronomie



EHRENMITGLIEDER
Membres honoraires / Membri onorari 
Commembers d’onur / Honorary Members 

Ehrenpräsidenten:
Maeder René-François,  3718 Kandersteg 

Bühler Martin,  8955 Oetwil a.d.L.

Grieder Hans, 6403 Küssnacht am Rigi

Ehrenmitglieder:
Bloch-Aeby Rico,  9053 Teufen

Broggini Agnese, Hotel-Ristorante Stazione 
«Da Agnese e Adriana», 6655 Intragna

Darms-Hutter Toni, 7130 Ilanz

Donatz René, Hotel Donatz, 7503 Samedan

Erni Franz, 8843 Oberiberg

Fässler Grossen Kathrin, Landgasthof 
Rösslipost, 8842 Unteriberg

Frei Jules, 8555 Müllheim

Gautschi Werner, 5617 Tennwil

Gfeller Fritz, 3422 Alchenflüh

Hadorn Francis, 3714 Frutigen

Hürlimann Jacques, 4147 Aesch

Huber Jakob, 8427 Rorbas

Kempf Alois, 7000 Chur

Künzli Klaus, 3063 Ittigen

Lengwiler Walter, 9203 Niederwil

Marti Oskar, Gastroflüsterer, 6045 Meggen

Messmer-Klaus Erich, 8592 Uttwil

Michlig Ewald, 3998 Gluringen Goms

Mosimann Anton, SW1X 8JL London

Pfiffner Richard, 8645 Jona

Rindisbacher Daniel, 3703 Aeschi ob Spiez/
Aeschiried

Sager-Meyerhans Markus, Landgasthof-Hotel 
Rössli, 6043 Adligenswil

Trachsel Ella, 9422 Staad SG

Weder Bruno, 9467 Frümsen

Weyermann Urs, Hotel Hirschen, 3550 
Langnau im Emmental

Wild Walter, 8272 Ermatingen

FREUNDE DER GILDE
Amis de la guilde
Amici della Gilda
Amis da la Gilda
Friends of the Guild

A
Aeschlimann Hans-Jürg, 2513 Twann
Amstutz Georges, Hotel Schwanen, 9500 Wil

B
Barblan Gaudenz, 7250 Klosters
Baumann Hannes, Bim buume, 4806 Wikon
Beer-Bernhard Markus, 7492 Alvaneu Dorf
Blümli Emil, 4955 Gondiswil
Bordogna Renato, Grotto Pojana, 6826 Riva S. Vitale
Born-Gnädinger Hansueli, 8910 Affoltern am Albis
Bossi Paul, 7078 Lenzerheide/Lai
Brändle Albert, 9630 Wattwil
Briggen Walter, Gasthof Sonne, 3416 Affoltern im Emmental
Brun Madeleine, 5610 Wohlen AG
Brun Alexander, St. Jakobs Kellerei Schuler & Cie AG, 6423 Seewen SZ
Büchler Remo, Gasthof Traube, 8421 Dättlikon

C
Camps-Stalder Dorly, 6356 Rigi Kaltbad
Chicherio Sen.Remo, 8840 Einsiedeln

D
Della Torre Rolf, 6064 Kerns
Dörig Niklaus, Erlebnis Waldegg, 9053 Teufen

E
Eberharter Mario, Restaurant alte Krone, 8712 Stäfa
Eggenberg Annegreth, 8200 Schaffhausen
Eltschinger Bruno-Thomas, Sommelier-Fachschule Zürich, 8004 Zürich
Ettisberger Reto, Hertenstein Panorama Restaurant, 5408 Baden-Ennetbaden

F
Felder-Thalmann Willy, 6162 Entlebuch
Ferreira José-Manuel, Hôtel de la Croix-Blanche, 2088 Cressier NE
Frutiger-Meier Heinz, Restaurant Zum alten Zollhaus, 7000 Chur

G
Geissbühler Ruedi, 9500 Wil SG
Gerber Werner, 8917 Oberlunkhofen
Girsberger Hans Jörg, 3232 Ins
Gisler Mireille, Mixx Gastro GmbH, 6460 Altdorf
Gisler-Noack René, 6462 Seedorf
Graber Mario, 5615 Fahrwangen

95



Güntensperger-Meile Markus, 9606 Bütschwil
Günter Ruedi, 8260 Stein am Rhein
Günter Peter, Restaurant Seegarten, 8280 Kreuzlingen

H
Haas Federico, Gestione Albergo Delfino SA, 6900 Lugano
Haas Walter, 6390 Engelberg
Hagg Joe, 9427 Wolfhalden
Hänggi Rolf, 7270 Davos Platz
Hasen Martin, 9322 Egnach
Herzog Käthy, 9462 Montlingen
Herzog-Kaiser Georges, «Restaurant Rössli Vinothek», 3313 Büren zum Hof
Hodler-Krebs Peter, Landgasthof Thalgut, 3115 Gerzensee
Hoffmann Wilfried, Seehotel Baumgarten, 6365 Kehrsiten-Dorf
Hofmann Werner, Stella Hotel & Restaurant, 3800 Interlaken
Hofmann Bastian, Stella Hotel & Restaurant, 3800 Interlaken
Hotz Harry, 8712 Stäfa
Hutter Peter, Restaurant Frohsinn, 9463 Oberriet
Huwyler Erich, Landgasthof Löwen, 5643 Sins

I
Ilmer-Walser Andreas, Wirtshaus Löwen, 7310 Bad Ragaz
Inauen Alfred, Hotel Landgasthof Eischen, 9050 Appenzell
Iseli Hans, 3612 Steffisburg

J
Jost Beat, 8532 Warth
Jucker Thomas, JUCKERs Linde, 8274 Tägerwilen
Jurczyk Christian, 7505 Celerina-St. Moritz

K
Kaufmann René, 8488 Turbenthal
Kellermüller Rudolf, 8488 Turbenthal
Kilcher Daniel, 1738 Sangernboden
Kilian Roland, Restaurant Bözingenberg, 2504 Biel/Bienne
Kremmel Urs, 9656 Alt St. Johann
Kueny Roger, 2800 Delémont
Kurath Sepp, Cafrida Stübli, 8897 Flumserberg

L
Lackner Josef, 8355 Aadorf
Lang Peter, 5616 Meisterschwanden
Langer Jürg, 8570 Weinfelden
Lanker Hans-Jakob, Hotel zur Linde, 9053 Teufen
Leprovost Yannick, 1096 Cully
Lüchinger Werner, 8570 Weinfelden
Lustenberger Bruno, Krone Immobilien AG, 4663 Aarburg
Lustenberger Max, 6014 Luzern-Littau
Lütolf-Thenen Hans, Restaurant Bahnhof Buffet Relais Routiers, 3945 Gampel-Steg

M
Meier Kurt Mario, Gasthof Bären, 3537 Eggiwil
Meier Christoph, 8239 Dörflingen
Meisser Benno und Maya, Meisser Ressort, 7545 Guarda
Menghini Marco, 6340 Baar
Messerli Urs, «Restaurant mille sens ‹les goûts du monde› Mille Sens Group AG», 3005 Bern

Mettler Rolf, 7304 Maienfeld
Mettler-Schär Hansjörg, 3860 Meiringen
Meuter Ulrich, 3658 Merligen
Meyer Maja, 7031 Laax GR
Ming-Henderson Edgar, 6010 Kriens

N
Neher-Lüchinger Jacques, Wirtschaft zum Löwen, 9327 Tübach
Nievelstein Doris, 3425 Koppigen

P
Pazeller Rudolf, «Schlosshotel Chastè, Relais et Châteaux», 7553 Tarasp
Pelzmann Josef, 3294 Büren an der Aare
Pfeiffer Urs, Restaurant Hämmerli Palace, 5600 Lenzburg

R
Rätz Erich, Rössli Busswil AG, 3292 Busswil
Riedener Thomas, 9012 St. Gallen
Roth-Prieth Dieter, 5728 Gontenschwil
Rudolph Jacqueline, MJ Gastro AG, Zunfthaus zur Rebleuten, 7000 Chur

S
Scheiwiller Kurt, 9652 Neu St. Johann
Schmid Max, 4313 Möhlin
Schraemli Harry E., 6052 Hergiswil am See
Schumacher Rolf, 7076 Parpan
Schumacher Urs, 7320 Sargans
Schwab-Notz Martin, Gasthof Sternen, 3210 Kerzers
Senn Marcel, 9470 Buchs
Soltermann Heidi, 3550 Langnau im Emmental
Soltermann-Brunner Jürg, Landgasthof Hirschen, 3555 Trubschachen

T
Thommen Urs, 3427 Utzenstorf
Trachsel-Wieland Urs, 3214 Ulmiz
Trinkler-Kern Bruno, 8707 Uetikon am See
Tschopp Johannes, 4450 Sissach

W
Werth Vreni, 7180 Disentis
Wettach Beat, Hotel Brienz, 3855 Brienz BE
Wymann-Hohenegger Heinz, 7533 Fuldera

Z
Zaugg Andy, AZ Gastronomie AG, 4500 Solothurn
Zehnder Ferdinand, 6006 Luzern
Zingg Béda, Restaurant Villa Sunneschy, 8712 Stäfa
Zumstein Christoph, Hotel-Restaurant Bahnhof, 6074 Giswil
Zürcher Moritz, 1580 Avenches
Zwicky Hanspeter, Landhotel Hirschen, 8466 Trüllikon
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GILDE-PARTNER
Partenaires de la Guilde
Partner della Gilda
Partenaris da la Gilda
Guild Partners

Von der Gilde empfohlen
Die hier aufgeführten Unternehmen engagieren sich besonders für die Gilde etablierter
Schweizer Gastronomen. Darum wurden sie mit dem Titel «Gilde-Partner» ausgezeichnet.

Recommandé par la Guilde
Les entreprises suivantes s’engagent tout spécialement pour la Guilde suisse
des Restaurateurs-Cuisiniers. Ils se sont vus remettre le titre de «Partenaire de la Guilde».

Raccomandato dalla Gilda
Le aziende elencate si impegnano particolarmente in favore della Gilda svizzera
dei Ristoratori-Cuochi. Per questo è stato assegnato loro il titolo «Partner della Gilda».

Recumandà da la Gilda
Ils manaschis inditgads s’engaschan tut spezialmain per la Gilda svizra dals Restauraturs 
Cuschiniers. Perquai èn els vegnids distinguids cun il titel « Partenaris da la Gilda ».

Recommended by the Guild
The establishments contained in this guide are particularly committed to the Swiss Guild
of Established Chefs. They have thus been awarded the title of “Guild Partners”.

BE WTR SA, die nachhaltige Wassermarke mit Sitz in der Schweiz, führt jetzt 
AQTiV™ ein. Ein neues, patentiertes System, dass das Wasser wie in natürli-
chen Quellen aktiviert.

WWW.BEWTR.COM

BE WTR

Die beck konzept ag ist der anerkannte Spezialist für Raumeinrichtungen.  
Wir planen, entwickeln, gestalten, produzieren und montieren innovative 
Einrichtungselemente und fügen sie zu einem perfekt funktionierenden  
Ganzen zusammen.

WWW.BECK-KONZEPT.CH

BECK KONZEPT AG

Adrian & Diego Mathier Nouveau Salquenen ein Familienunternehmen das mit 
viel Leidenschaft in vierter Generation von Diego und Nadia Mathier geführt 
wird.

WWW.MATHIER.COM

ADRIAN & DIEGO MATHIER NOUVEAU SALQUENEN AG

© Ristorante Giardino, Valposchiavo
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Melitta® Cafina® Profi-Kaffeemaschinen – Cafina Gesamtlösungen
MASCHINE. TASSE. KAFFEE.
Ob Vollautomat oder Siebträger für den professionellen Einsatz: Melitta® 
Cafina® steht weltweit für wegweisende Technologien, vorbildlichen 
Bedienkomfort, Sicherheit und Nachhaltigkeit. Wir sind der Schlüssel für Ihre 
Kaffeewelt: das sorglos Rundum Paket, damit Sie den Kopf frei haben für Ihre 
Leidenschaft: dem Verkauf von richtig gutem Kaffee. Cafina ist der Gesamt
lösungsanbieter im B2B-Kaffeemarkt.

WWW.CAFINA.CH

CAFINA AG

Wir sind Kreateure von Tischkultur und Ihr Partner für kreative Konzepte und 
innovative Lösungen in der Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung.

WWW.BERNDORF.CH

BERNDORF LUZERN AG

Willkommen bei Bianchi. Sie haben eine gute Nase. In unserem Familien-
unternehmen dreht sich alles um feinste, frische Spezialitäten. Seit fünf 
Generationen sind Fische, Krustentiere, zartes Fleisch, Geflügel und vieles 
mehr unsere Leidenschaft.

WWW.BIANCHI.CH

G. BIANCHI AG

BRAGARD, 89 Jahre Tradition, Innovation und Know-how.

WWW.BRAGARD.CH

BRAGARD SUISSE AG

Wer in der Schweiz an Reis denkt, denkt unweigerlich auch an Ben’s Original. 
Seit über 50 Jahren ist Ben’s Original eine feste Grösse im schweizerischen 
Reismarkt und hat diese mit zahlreichen Innovationen stark geprägt.

WWW.BENSORIGINAL.CH

BEN’S ORIGINAL

CeCo - World of Knives, avec Michael Bach comme spécialiste de couteau 
pro, est depuis 20 ans distributeur de coutellerie de haute qualité en Suisse 
et, avec la marque KAI, partenaire depuis 15 ans des équipes suisses junior 
des cuisiniers &amp; cuisiniers. La société sœur sknife fabrique dans la 
manufacture à Bienne des couteaux suisses et des canifs raffinés, forgés dans 
l›Emmental et mis dans les meilleurs restaurants du monde ainsi que dans 10 
restaurants Gilde avec plus de 120 étoiles Michelin.

WWW.WORLD-OF-KNIVES.CH

CECO LTD. – WORLD-OF-KNIVES.CH

Cerutti «il Caffè» – ein Familienbetrieb mit mehr als 60 Jahren Erfahrung 
im Rösten des italienischen Kaffees. Aussendienst in der französischen und 
deutschen Schweiz.

WWW.CAFFE-CERUTTI.COM

CERUTTI “IL CAFFÈ”

Die DIWISA ist ein führendes Schweizer Unternehmen für die Entwicklung und 
die Vermarktung von traditionsreichen und fortschrittlichen Getränke-Marken 
für Genussmomente, Lebensfreude und das gemeinsame Feiern.

WWW.DIWISA.CH

DIWISA DISTILLERIE WILLISAU SA

Werden Sie grüner mit uns! DUNI bietet Ihnen eine große Auswahl an umwelt-
freundlichen Servietten, Tischdecken und Kerzen, damit Sie Ihre Gäste nach 
allen Regeln der Kunst verwöhnen können. Lassen Sie nachhaltige Tafelträume 
schnell und unkompliziert wahr werden.

WWW.DUNIGROUP.CH

DUNI AG

Moderne Biere edel gehopft – die Brauereien Bière du Boxer und Doppelleu 
Brauwerkstatt orientieren sich am belgisch-angelsächsischen Stil. Sie produ-
zieren mit Chopfab, Doppelleu und Boxer ein Sortiment von 20 ober- und 7 
untergärigen Bieren.

WWW.CHOPFABBOXER.CH

CHOPFAB BOXER AG
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Alle Backwaren von Fredy’s werden ausnahmslos aus natürlichen Rohstoffen, 
wenn immer möglich aus der Region, gebacken. Als Mindest-Qualitätsstan-
dard verwenden wir ausschliesslich IP-SUISSE Getreide aus pestizidfreiem 
Anbau. Gleichzeitig verzichten wir bewusst auf den Einsatz von chemischen 
Backhilfsmitteln und veredeln unsere Backwaren mit frisch gemahlenem Voll-
kornmehl. Denn die Kombination von korngesunden Rohstoffen und ehrlichem 
Handwerk ist das Geheimnis für die hohe Qualität unserer Backwaren.

WWW.FREDYS.CH

FREDY’S AG

Ihr Spezialist für qualitativ hochwertige Kartoffel-, Gemüse-, Früchte- und 
Pastaprodukte, küchenfertige Artikel, Fingerfood und Fertigsalate.

WWW.FRIGEMO.CH

FRIGEMO AG

Individuelle Lösungen für besondere Anforderungen.
Als Komplettanbieter für professionelle Reinigung und Desinfektion bietet 
Ihnen Ecolab eine umfassende Produktauswahl für alle Bereiche der Hygiene 
– aber auch individuelle Lösungskonzepte, zugeschnitten auf die besonderen 
Gegebenheiten Ihres Betriebs. Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung, bewährte 
Innovationskraft und die 360°-Sicherheitsarchitektur zum Schutz Ihrer Gäste 
und zur Maximierung Ihres Geschäftserfolges.
WAS WIR TUN ZÄHLT, WIE WIR ES TUN ZÄHLT.

DE-CH.ECOLAB.COM

ECOLAB SCHWEIZ GMBH

Produktion und Vermarktung von Schweizer Teigwaren. Teigwarenspezialitäten 
in verschiedenen Rezepturen unter Verwendung von 100% Schweizer Freiland-
eiern für die Eigenmarken. Marken: Ernst, Bschüssig, La Chinoise, Ami.

WWW.PASTA-PREMIUM.COM

PASTA PREMIUM AG

Wir sind überzeugt, dass Genuss Balsam für die Seele ist. Wir stellen von 
Hand Delikatessen im Holzofen her. So entstehen beste Räucherfische in der 
ersten Lachsräucherei der Schweiz. Im Weiteren sind Ihr kompetenter Partner, 
wenn es um tiefgekühlte Menufische, Krustentiere und weitere hochwertige  
Seafoodspezialitäten geht.

WWW.DYHRBERG.CH

DYHRBERG AG DIE RÄUCHERMANUFAKTUR

Dank Nähe und Kompetenz erleichtern wir Ihren Alltag. Mit unserer langjäh-
rigen Erfahrung in Treuhand, Steuern, Prüfung und Beratung unterstützen 
wir Ihren Erfolg. Das macht uns seit 1921 zur Nummer 1 in der Schweiz für 
Restauration und Hotellerie.

WWW.GASTROCONSULT.CH

GASTROCONSULT AG

Seit über 125 Jahren produzieren wir bei Glatz Sonnenschirme in  
Schweizer Qualität und in mehr als 20’000 Kombinationsmöglichkeiten: 
elegant, ergonomisch und langlebig.

WWW.GLATZ.COM

GLATZ AG GARTEN UND GROSSSCHIRME

Für die Gastronomie bietet die HUG AG umfassende Lösungen. Das Angebot 
umfasst sämtliche Bereiche der Gastronomie, wo Backwaren eingesetzt  
werden. Das vielseitige Sortiment bietet höchste Qualität und viel Platz für  
die eigene Kreativität.

WWW.HUG-FOODSERVICE.CH

HUG AG

A Ballaigues, en pleine campagne vaudoise, venez découvrir des produits 
de fabrication artisanale de fromage de M. Jean-Pierre Chuard & Fils. Nous 
fabriquons du Gruyère AOP toute l’année.  L’automne venu, vient le temps de 
l’élaboration du Vacherin Mont-d’Or AOC, que l’on ne peut produire qu’entre 
le 15 août et le 31 mars. Egalement dans notre assortinent: Fondue, raclette, 
crème double, tomme… Sur commande, pour vos fêtes, apéros et réceptions, 
nous confectionnons de magnifiques plateaux de fromages.

WWW.FROMAGERIE-BALLAIGUES.CH

LAITERIE-FROMAGERIE DU COTEAU

MyLOCALINA erlaubt Ihnen, Ihre Reservationen schnell und einfach zu  
verwalten und Ihren Gästen, unkompliziert online einen Tisch zu reservieren  
– zu jederzeit und von überall.  

Warten Sie nicht länger und entdecken Sie die Welt der Online-Reservationen 
– mit MyLOCALINA Free sogar komplett kostenlos und unlimitiert.

WWW.LOCALSEARCH.CH/DE/MYLOCALINA

LOCALSEARCH
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Die Mister Cool AG ist ein privat geführtes Unternehmen welches schweizweit 
Kunden mit Speiseeis und Dessert beliefert.  Am Standort in Zuchwil SO stellen 
wir Speiseeis in grossen sowie in Kleinmengen nach Kundenwunsch her. Wir 
legen grossen Wert auf eine Nachhaltige und umweltfreundliche Produktion, 
sämtliche von uns hergestellten Glacen sind Palmölfrei. Die Mister Cool AG 
erfüllt die Umweltnorm ISO 14001 und ist ein zertifiziertes klimaneutrales 
Unternehmen.

WWW.MISTERCOOL.CH

MISTER COOL AG

Handwerk und Tradition seit 1834. Wein ist ein Kulturgut, das seit vielen 
Generationen eng mit der Geschichte der Weinkellerei Nüesch verbunden ist.

WWW.NUESCH-WEINE.CH

NÜESCH WEINE EMIL NÜESCH AG

Seit 1895 holt der Möhl-Familienbetrieb das Beste aus dem Apfel. 
Nämlich köstliche Apfelsaftgetränke für den erfrischenden Trinkgenuss. 
Bodenständiges Safthandwerk seit fünf Generationen.

WWW.MOEHL.CH

MOSTEREI MÖHL AG

Nicolas Feuillatte die Champagnermarke Nr. 1 in Frankreich und weltweit 
auf Platz Nr. 3. Dahinter stehen zahlreiche Winzer und ihre Familien, die ihre 
Rebberge liebevoll und mit der Erfahrung von Generationen pflegen.

WWW.NICOLAS-FEUILLATTE.CH

CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE

Seit 60 Jahren prägt marmite als älteste Gourmetzeitschrift der Schweiz die 
Esskultur und dokumentiert sie kontinuierlich. Neben der Publikumszeitschrift 
sind weitere Produkte und Aktivitäten entstanden, darunter das marmite 
food lab als Event-Lokal und die Fachzeitschrift marmite professional. Das 
Herzstück bildet der jährliche Nachwuchswettbewerb marmite youngster, der 
die besten Talente der Schweizer Gastronomie auszeichnet.

WWW.MARMITE.CH

MARMITE

RAMSEIER – Schweizer Marke mit starken Werten. In jedem Schluck RAMSEIER 
steckt viel traditionelle Herstellungskunst. Das Obst von Schweizer Bauern 
verarbeiten wir schonend Schritt für Schritt in unserer Mosterei zum hochwer-
tigen Naturgenuss.

WWW.RAMSEIER-SUISSE.CH

RAMSEIER SUISSE AG

Maschinen für Profis in Gastronomie, Bars und Bäckereien – von Rotor Lips, 
einem unabhängigen, familiengeführten Maschinenhersteller. Von der Ent-
wicklung über die Produktion bis hin zum Swiss Finish machen wir fast alles 
selber in Uetendorf bei Thun.

WWW.ROTORLIPS.COM

ROTOR LIPS AG

Erfahrung und Tradition – ein gutes Rezept! Mit unseren einzigartigen, inno-
vativen thermischen Kochsystemen haben wir immer die massgeschneiderte 
Lösung für Ihre Küche.

WWW.SALVIS.CH

SALVIS AG

Saviva ist der innovative Partner für Kunden aus den Bereichen Gastronomie, 
Hotellerie und institutionelle Betriebe. Unser Angebot erleichtert den 
Arbeitsalltag und beinhaltet nebst einem breiten Sortiment an Food-  
und Nonfood-Artikeln auch vielfältige Logistik-Dienstleistungen.

WWW.SAVIVA.CH

SAVIVA AG, FOOD SERVICES

25 Alp- und Talkäsereien in der Zentralschweiz stellen nach überlieferter 
Tradition und strengen Richtlinien Sbrinz AOP her, ohne Verwendung von  
Zusatzstoffen. Für die Reifung benötigt der Extrahartkäse mindestens 22 
Monate.

WWW.SBRINZ.CH

SBRINZ KÄSE GMBH
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Heute ist die SCHULER St. Jakobs Kellerei eines der renommiertesten 
Weinhäuser der Schweiz. Wir besitzen eigene Weingüter, betreiben ein eignes 
Vinalytiklabor und pflegen langjährige Partnerschaften zu Winzern auf der 
ganzen Welt. In unseren selbst hergestellten Holz-Fässern veredeln unsere 
Experten einzigartige Spezialitäten im hauseigenen Barriquekeller. Seit zehn 
Generationen setzen wir in der SCHULER St. Jakobs Kellerei auf höchste Quali-
tät und strengste Kontrolle. Daran werden wir auch in Zukunft kompromisslos 
festhalten.

WWW.SCHULER.CH

SCHULER ST. JAKOBS KELLEREI 

Die Brauerei Schützengarten wurde 1779 in St.Gallen gegründet und ist stolz 
darauf, ihre Qualitätsbiere nach alter Tradition zu brauen. Dafür nehmen wir 
uns Zeit: Zeit fürs Brauen, Zeit für den Genuss. Getreu unserem Motto:  
«Nöd jufle!»

WWW.SCHUETZENGARTEN.CH

BRAUEREI SCHÜTZENGARTEN AG

Proviande ist die Branchenorganisation der Schweizer Fleischwirtschaft. Mit 
der Marke «Schweizer Fleisch» stehen wir für die hochwertige Fleischproduk-
tion aus der Heimat.

WWW.SCHWEIZERFLEISCH.CH

PROVIANDE GENOSSENSCHAFT

Die Schwob AG ist seit 1872 Ihr Ansprechpartner für sämtliche wirtschaftlichen 
Textillösungen.

WWW.SCHWOB.SWISS

SCHWOB AG LEINENWEBEREI UND TEXTILPFLEGE

Bei Krankheit und Unfall bietet Ihnen SWICA optimale Medizin und finanzielle 
Sicherheit. Rund 1,5 Millionen Versicherte und 27’199 Unternehmen vertrauen 
auf die umfassenden Dienstleistungen von SWICA. Entscheiden auch Sie sich 
für besten Service.

WWW.SWICA.CH

SWICA GESUNDHEITSORGANISATION

TopCC AG betreibt 11 Cash & Carry Märkte und bietet ein Vollsortiment mit 
30’000 Artikel für Gastronomie und Handel. Alle Märkte verfügen über eine 
klimatisierte Früchte- und Gemüseabteilung, ein herausragendes Fleisch
angebot in bedienter Metzgerei – einzigartig in der Schweiz – und eine  
umfassende Weinabteilung mit Fachberatung und Degustationsmöglichkeit. 
Seit 55 Jahren ist TopCC erfolgreich unterwegs. Die kompetenten Mitarbeiten-
den tragen einen wesentlich zum Erfolg bei – clever & charmant.

WWW.TOPCC.CH

TOPCC

Als Mitglied des Trägervereins Culinarium werden Sie Teil eines einzigartigen 
Netzwerks, das aktuell über 500 Produzenten und Gastronomiebetriebe mit 
über 2000 Produkten und Gerichten umfasst! «Genuss aus der Region» hat 
Zukunft.

WWW.CULINARIUM.CH

CULINARIUM TRÄGERVEREIN

Die Traitafina AG ist ein moderner, dynamischer Lebensmittel-Hersteller mit 
einem breiten Leistungsangebot. Wir verfügen über langjährige Erfahrung 
im Fleisch- und Traiteurprodukte-Bereich. In unserem Produktionsbetrieb in 
Lenzburg steht die qualitätsbewusste und frische Verarbeitung der Rohstoffe 
an erster Stelle.

TRAITAFINA.CH

TRAITAFINA AG

Führend im Belieferungs- und Abholgrosshandel. Bei uns finden Sie alles, was 
Sie als Gastronom und Hotelier benötigen. Mit unserem Vollsortiment bieten 
wir Ihnen über 25’000 Artikel. Sie können entweder direkt in einem unserer 
31 Prodega-Märkte einkaufen oder bequem online bestellen und sich von 
Transgourmet beliefern lassen.

WWW.TRANSGOURMET.CH

TRANSGOURMET

Unser Motto: «Il vino per passione dal 1944» Tessiner Weine, vorwiegend 
Merlot (30 ha eigene Rebberge), Grappa und Port-Wein «Tinto Forte» aus dem 
Tessin. Händler von italienischen Weinen, Champagner und Schaumweinen.

WWW.TAMBORINIVINI.CH

TAMBORINI CARLO SA
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Wir kümmern uns ums Spülen! Als Spezialist für das gewerbliche Geschirr-
spülen werden wir täglich mit unterschiedlichen Anforderungen konfrontiert. 
Diese Ansprüche kann kein einzelnes Produkt erfüllen, sondern nur ein 
Gesamtsystem aus Spülmaschine, Wasseraufbereitung, Spülchemie und  
passendem Zubehör. In Verbindung mit guter Beratung, sauberer Planung  
und erstklassigem Service.

WWW.WINTERHALTER.COM

WINTERHALTER GASTRONOM AG

Hier erhalten Kunden alles aus einer Hand – und werden von den den rund 
30 Spezialisten persönlich betreut: Website, Social Media Marketing und 
Online-Marketing. Mehr Erfolg mit der erfahrenen und unabhängigen Digital 
Marketing Agentur aus Zürich.

WWW.XEIT.CH

XEIT AG

Ob bodenständige oder raffinierte Gerichte auf dem Menü stehen, unsere Pro-
dukte sind ein Garant für hervorragende Qualität  und unterstützen bei sämt-
lichen Rezeptkreationen in der Profiküche, damit die Gäste-/-innen begeistert 
sind und gerne wieder kommen. Für inspirierende Glace Genussmomente 
erweitern wir mit Lusso unsere Dessertkompetenz  durch die Glaceprodukte 
von Carte d’Or, Magnum und Ben & Jerry’s. 

WWW.UNILEVERFOODSOLUTIONS.CH

UNILEVER SCHWEIZ GMBH – FOOD SOLUTIONS & LUSSO

VC999® Vakuumverpackungsmaschinen, VC999® Schalensiegelmaschinen, 
Verpackungsmaterial wie: Beutel, Folien, Schalen, VC999 Wartungs- und 
Servicearbeiten in der ganzen Schweiz, Lösungen für die Vakuum Verpackung 
in der Gastronomie Küche.

WWW.VC999.CH

VC999 VERPACKUNGSSYSTEME AG

Lesen Sie das  
Gilde Magazin  

online.

Frühling 2024

Die neue Ausgabe
erscheint im 

G I L D E . C H
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AMBASSADOREN  
INTERNATIONAL
Ambassadeurs internationaux 
Ambasciatori internazionali 
Ambassadurs internaziunals 
International Ambassadors

Anton Mosimann OBE
Mosimann’s London 
11 B West Halkin Street, Belgrave Square, GB-London, SW IX 8JL
Tel.	+44 20 7235 9625, Fax +44 20 7245 6354 
dining@mosimann.com 
www.mosimann.com

Stefan Herzog
dine-athome Catering Service 
25 Stanley Market Road, HK-Stanley – Hong Kong
Tel. +852 2813 77 07, Fax +852 2813 72 16
stefan@dine-athome.com
www.dine-athome.com

Heinz von Holzen
�Bumbu Bali Restaurant & Cooking School 
Jl. Pratama, Tanjung Benoa, P.O. Box 132, ID-80363 Nusa Dua Bali, Indonesia
�Tel.	+62 361 77 12 56, Fax +62 361 77 17 28 
heinz@balifoods.com 
www.balifoods.com, www.indovolcano.com

Peter Hatt
82 /26 Land & House 
Nanthawan 2 – Soi 2, Moo 7 – Chalong Muang, TH-83100 Phuket, Thailand
�Tel.	+66 76 283 263, Mobile +66 19 794 056, Fax +66 76 283 264 
p-hatt-phuket@hotmail.com

GILDE-VORSTAND
Comité de la Guilde 
Comitato centrale della Gilda 
Comité da la Gilda  
Guild Board

Präsident /Président /Presidente /President /President 
Gerhard Kiniger 
Restaurant Zunfthaus zum Grünen Glas 
Untere Zäune 15, 8001 Zürich 
Tel. +41 44 251 65 04 
praesident@gilde.ch 
www.gruenesglas.ch

Vizepräsident/Vice-présidente / 
Vicepresidente/Vicepresident / 
Vice President 
Roberto Biaggi 
Restaurant du Lac 
Sur les Quais 47, 1342 Le Pont 
Tel. +41 21 841 12 96 
rest.lac.pont@bluewin.ch 
www.restaurantdulaclepont.com

Kassier  /  Trésorier  /  Cassiere  /  Cassier  /  Treasurer 
Claude Tappolet 
Restaurant-Hotel Siblinger Randenhaus 
Randenstrasse 132, 8225 Siblingen 
Tel. +41 52 685 27 37 
info@randenhaus.ch  
www.randenhaus.ch

Leiterin Geschäftsstelle / Responsable du bureau / Responsabile 
dell‘ufficio / Manadra uffizi / Head of office 
Annett Sprenger 
Gilde etablierter Schweizer Gastronomen 
Blumenfeldstrasse 20 
8046 Zürich 
Tel. +41 44 377 52 90 
info@gilde.ch

Ambassador Gilde-Partner / Partenaires de la Guilde /Partner della 
Gilda / Partenaris da la Gilda /  
Guild Partners

Martin Angehrn
Tannenbergstrasse 1642, 9032 Engelburg
partner@gilde.ch 

Sekretariat  / Secrétariat  / Agenzia  /  Secretariat /Office 
Öffnungszeiten: Mo–Fr, 8–12 Uhr 
Blumenfeldstrasse 20, 8046 Zürich 
Tel. +41 44 377 52 90 
info@gilde.ch  /  www.gilde.ch
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Ambassador Aargau / Basel 
Eli Wengenmaier 
Hotel Restaurant Eichberg 
Eichbergstrasse 38, 5707 Seengen 
Tel. +41 62 767 99 99 
ew@eichberg.com 
www.eichberg.com 

Ambassador Bern / Mittelland / Solothurn 
Marco Meier 
Eintracht Restaurant & Catering 
Neue Strasse 6, 4703 Kestenholz 
Tel. +41 62 393 24 63 
meier@eintrachtkestenholz.ch 
www.eintrachtkestenholz.ch

 
Ambassador Berner Oberland / Freiburg 
Vakant

 
Ambassadorin Graubünden 
Jacqueline Rudolph 
Zunfthaus zur Rebleuten 
Pfisterplatz 1, 7000 Chur 
Tel. +41 81 255 11 44 
rebleuten@bluewin.ch 
www.rebleutenchur.ch

 
Ambassador Romandie 
Roberto Biaggi 
Restaurant du Lac 
Sur les Quais 47, 1342 Le Pont 
Tel. +41 21 841 12 96  
rest.lac.pont@bluewin.ch 
www.restaurantdulaclepont.com 

Ambassador Romandie / Fribourg / Broye 
Philippe Siffert 
Hôtel Restaurant Lacotel  
Route de Salavaux 2, 1580 Avenches 
Tel. +41 26 675 34 44 
siffert@lacotel.ch 
www.lacotel.ch

Ambassador Säntis 
Philipp Schneider 
Krone Mosnang 
Unterdorf 20, 9607 Mosnang 
Tel. +41 71 983 28 47 
schneider.philipp@kronemosnang.ch 
www.kronemosnang.ch 

Ambassador Ticino 
Stefan Burkhalter 
Ristorante Costa Azzurra 
Via V. Bastria 13, 6600 Locarno-Solduno 
Tel. +41 91 751 38 02 
info@costa-azzurra.ch 
www.costa-azzurra.ch 

Ambassador Turicum 
Claude Tappolet 
Restaurant-Hotel Siblinger Randenhaus 
Randenstrasse 132, 8225 Siblingen 
Tel. +41 52 685 27 37 
info@randenhaus.ch 
www.randenhaus.ch 

Ambassador Wallis / Valais 
Fernando Michlig 
Hotel-Restaurant Tenne 
Furkastrasse 320, 3998 Gluringen 
Tel. +41 27 973 18 92 
info@tenne.ch 
www.tenne.ch 

Ambassador Zentralschweiz 
Daniel Windlin 
Gasthaus Adler 
Hauptplatz 9, 6403 Küssnacht am Rigi 
Tel. +41 41 850 10 25 
windlingastro@bluewin.ch 
www.adler-kuessnacht.ch

Zu den Gilde Vorstandsmitgliedern

AMBASSADOREN 
Ambassadeurs 
Ambasciatori 
Ambassadurs 
Ambassadors

113112 	 Gourmet Guide 2024 / 25



115  info@meistervereinigung.de

Liebe Freunde der regionalen Esskultur,
liebe Kollegen der Gilde etablierter Schweizer Gastronomen, 

Seit über 65 Jahren steht die Meistervereinigung Gastronom Baden-
Württemberg mit Ihren Betrieben und Mitgliedern für exzellente Küche im 
deutschen Südwesten. Die Mitgliedsbetriebe der Meistervereinigung Gas-
tronom sind zu finden im Online-Restaurantführer «meisterlich geniessen» 
unter www.meistervereinigung.de. 

Im November 2019 wurde die Meistervereinigung aufgrund unseres vielfäl-
tigen Engagements rund um die Kulinarik zum offiziellen «Genussbotschafter 
des Landes Baden-Württemberg» ernannt. 

Hierbei wurde besonders unser Projekt «MVG Schlemmerbande – Die Genuss
entdecker e.V.» www.schlemmerbande.de mit der Intention Kinder an die 
Themen – gesunde Lebensmittel, regionale Produkte, genussvolles Essen 
und wertschätzende Tischkultur heranzuführen gewürdigt. Unser Aus- und 
Weiterbildungsprogramm für unseren Berufsnachwuchs, Meister-Catering 
als 100% MVG Tochter mit gemeinnützigem Catering sowie unsere lebendige 
Vereinsarbeit sind weitere wichtige Imagebausteine der Meistervereinigung.

Wir freuen uns, dass wir mit den Kollegen der Gilde etablierter Schweizer 
Gastronomen eine langjährige, kollegiale Freundschaft haben und werden 
diese über die Jahre weiterhin sorgfältig pflegen. Die Meistervereinigung 
wünscht der Gilde etablierter Schweizer Gastronomen für die Zukunft alles 
Gute, viel Erfolg und jederzeit begeisterte Gäste.

Ihre
Meistervereinigung Gastronom  |  Baden-Württemberg e.V.

Uwe Staiger
Präsident
Neckarstr. 25
73207 Plochingen

Alfons Köhler
Schatzmeister / Geschäftsstelle
Drei-Kreuz-Straße 3
89584 Ehingen

© Restaurant Panorama, Aeschiried ob Spiez
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NOTIZEN

Als Gilde-Gast profitieren Sie  
von einem exklusiven 20%-Rabatt  

auf ein marmite-Jahresabo. 
(Ausland zzgl. Portokosten)

Jahresabo

Jetzt bestellen!
www.marmite.ch/abo
Aktions-Code:  
Gilde2024

119



Gutschein

Schenken Sie 
genussvolle 
Momente!
Der Gutschein ist in jedem  
Betrieb der Gilde einlösbar.

www.gilde.ch

Jetzt online 
bestellen



Kappel

Beinwil
a. See

Bözen

Fislisbach

Gontenschwil

Wölflinswil
Rothenfluh

Rheinfelden Würenlingen

Waldshut-Tiengen

GaisTeufen

Aeschi

Ober-
bottigen

Emmenmatt

Gals
Lüscherz

Murzelen

Riffenmatt

Fribourg

Sangernboden

Schönbühl

Trubschachen

Twann

Ursenbach

Wilderswil

Wynigen

Eptingen

Gempenach

Ried bei Kerzers

Andiast

Fuldera

Samedan

Preda

Le Prese

Sedrun/Rueras

Adligenswil

Eich
Grossdietwil

HasleBramboden

Meggen
Sigigen

Weggis
Horw

Kerns

Berneck

Wildhaus

Mosnang
Bauma

Flumserberg

Erlinsbach

Holderbank

Zofingen

Kriegstetten

Mühledorf

Niedergösgen

Berg

Ermatingen

Stein am Rhein

Diessenhofen

Wigoltingen/Hasli
Weinfelden

Uesslingen

Intragna
Ponte Brolla

Sisikon

Glion

Brig

Gluringen 
im Goms

Bellwald

Naters

Meilen

Horgen Stäfa

Sihlbrugg

Trüllikon
Waltalingen

Pfäffikon

Rapperswil-Jona

Küssnacht

Rotkreuz

Root

Goldau
Lauerz

Langenthal

Olten

Grenchen

Lyss

Worb

Steffisburg

Thun

Sierre

Martigny

Monthey

Montreux

Vevey

La Chaux-
de-Fonds

Le Locle

Einsiedeln

Konstanz

Oberriet

Schwende

Arosa
Parpan

Disentis

Flims Trin Mulin

St. Moritz

Poschiavo

Ilanz

Merenschwand

Hünenberg

Lenzburg

Buchs

Entlebuch

Langnau

Melchsee - Frutt

Meiringen

Utzenstorf

Avenches

Reichenbach

Kandersteg

Zermatt

Leukerbad

Haute-Nendaz

Landquart

Jenins

San Bernardino

Thusis

Glarus

Zürich

St. Gallen

Appenzell

Herisau

Chur

Vaduz

Schwyz

Luzern

Altdorf

Stans
Sarnen

Zug

Aarau

Liestal

Basel

Solothurn

Delémont

Neuchâtel
Bern

Biel/Bienne

Lausanne

Sion

Frauenfeld

Bellinzona

Adelboden

Grindelwald

Locarno

Mendrisio

Morcote

Brione sopra 
Minusio

Buchs

Amriswil

Baden
Ennetbaden

Kloten

Bülach

Yverdon-les-Bais

Bulle

Uster

Davos Dorf
Davos Platz

Malters

Güttingen
Altnau

SargansBurgdorf

Gstaad
Château-d’Oex 

Zernez

Andermatt

Frutigen

Brienz

Samnaun

Littau

Walenstadt
Brittern

Messen

Lugano

Le Pont Vaulion

Leuggern

Lugnorre

Sempach
Eschenbach

Rue

Kälberbronn

Kestenholz

Silvaplana

Seengen

Hägglingen

Schwarzsee

Schangnau

Gross/Einsiedeln

Hagenwil 
bei Amriswil

Altstätten

Buochs Beckenried

Emmetten

Illnau

Riedholz

Roggwil

Scuol

Siblingen

Neunkirch

Vétroz

Vernayaz

Wettingen

Dietikon

Dättlikon
Reinach

Allschwil

Gerzensee

Môtier

Obersaxen

Gossau

QuintenHochdorf

Bühler
Reigoldswil

Vella

Vals

Breil /Brigels Schnaus

Soglio

Sachseln

Engelberg

Rorschacherberg

Altendorf

Eschenbach

Sulgen

Ascona
Grächen

Saas-Balen

Törbel

Morgarten

Nyon

Morges

Winterthur Aadorf

Berikon

Celerina

Egerkingen

Egnach

Lenzerheide
Rabius

Rikon

Triesen

Wangen a.d. Aare

Wollishofen

Chiavenna

Henggart

Niederhasli

Teufen

Oberwil b. Zug
Oberägeri

Château Le Grand Tinailler

Schaffhausen
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Gilde etablierter Schweizer Gastronomen
Guilde suisse des Restaurateurs-Cuisiniers
Gilda svizzera dei Ristoratori-Cuochi
Gilda svizra dals Restauraturs Cuschiniers
The Swiss Guild of Established Chefs

 

Wir bei SWICA machen deine Gesundheit 
zur Hauptsache. Deshalb profitierst du bei 
uns von attraktiven Präventionsbeiträgen und 
vielseitigen Gesundheitsangeboten.  
Mehr erfahren: swica.ch

WANN WURDEN  
MEETINGS 
WICHTIGER ALS
MITTAGSPAUSEN?

�Orte mit Gilde-Restaurants 
Localités avec établissements de la «Guilde» 
Località con ristoranti della «Gilda» 
Lieus cun restaurants da la «Gilda» 
Places with “Guild” restaurants




